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1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

ПМ.01УПРАВЛЕНИЕ АССОРТИМЕНТОМ ТОВАРОВ.
1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа профессионального модуля  является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

38.02.05.     Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
В части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД):
ПМ 01.Управление ассортиментом товаров
и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 1.1.Выявлять потребность в товарах.

ПК 1.2.Осуществлять связи с поставщиками.

ПК 1.3.Управлять товарными запасами и потоками.

ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров

Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в профессиональной подготовке и профильном обучении.
1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам освоения профессионального модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями, студент в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров.
уметь:
· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение т.ч. поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам окружающей среде;

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.
знать:
· ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;

· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройства;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;

· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  
1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение рабочей программы профессионального модуля:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  1037 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 715  часов;

самостоятельной работы обучающегося – 288 часов;

учебной и производственной практики – 72 часа.
В рамках профессионального модуля формируются элементы общих и профессиональных компетенций и личностных воспитательных результатов. содержание профессионального модуля направлено на формирование общих  профессиональных компетенций.
Общие профессиональные компетенции:
ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
· Понятие сущности и социальной значимости специальности «Товароведение и экспертиза потребительских товаров».  Глава-1 Тема 1.1; Глава 2 тема 2.1. 
· Понимание сущности и социальной значимость процесса автоматизации торговли, проявление к ней устойчивого интереса. Раздел 1, тема 1.1.
ОК 2. Организовать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценить их эффективность  и качество.
· Проявление интереса к организации собственной коммерческой деятельности. Выбор типовых методов и способов выполнения профессиональных задач, оценка их эффективности и качества. Глава-1 Тема 1.1;Глава 2,тема 2.1.
· Способность организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. Раздел 2, тема 2.1. тема 2.2; Глава-2. Тема 2.1.
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
· Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность в процессе установления групповой и ассортиментной принадлежности, за порядок отбора проб и образцов и их сохранность и достоверность, в выборе показателей определяющих качество при   оценке  товаров, продажу товаров ненадлежащего качества, пересортицу товаров, классификации дефектов. Глава-1 Тема 1.2,Тема 1.3.,Тема 1.5.

· Умение принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. Раздел 1, тема 1.3.;  Раздел 2, тема 2.1. тема 2.2; Глава-2 Тема 1.2,Тема 1.3.,Тема 1.5.
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного  развития.
· Поиск информации, самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации , использование информации необходимой для изучения товароведных характеристик и  общения с покупателями. Глава-1 Тема 1.1.-1.12; Глава-2 Тема 2.1.-2.49.

· Осуществление поиска и использования информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач. Раздел 1, тема 1.2.; тема 1.3.
ОК 5. Владеть информационной  культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно – коммуникационных технологий.
· Владение информационной культурой, анализом и оценкой  показателей ассортимента  продовольственных товаров.  Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов  при выполнении самостоятельной исследовательской работы. Глава-1 Тема 1.2.-1.12; Глава-2. Тема 2.1-2.49.

· Способность владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. Раздел 1, тема 1.3. 
Ок 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
· Работа в коллективе  действующего торгового предприятия и команде, принятие  решений при  выявлении потребности в товарах, заключении договоров на поставку товаров, расчете объема заказов товаров  и установления графиков поставки товаров, эффективности товародвижения, установлении градаций качества, сборе информации о товарах. Глава-1 Тема 1.1; Глава-2 Тема 2.1;2.17;2.23;2.39;2.49.
· Умение  эффективно общаться с поставщиками. Раздел 2, тема 2.1. 
· Умение работать в бригаде, эффективно общаться с руководством и  покупателями. Раздел 2, тема 2.1.
ОК 7.  Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
· Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий  при приемке товаров ,по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей, за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования ,за охрану труда. Глава-1 Тема 1.2-1.12.

· Умение брать на себя  ответственность за работу членов бригады, результат выполнения заданий. Раздел 1, тема 1.3.; тема  1.7.; Глава-2 Тема 2.17;2.23;2.39;2.49.

· Способность брать на себя  ответственность за работу членов бригады (подчиненных), результат выполнения торговых операций. Раздел 2, тема 2.1.
Ок 8. Самостоятельно определить задачи профессионального и личностного  развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
· Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации.  Глава-1 Тема 1.1.

· Понимание актуальности профессионального и личностного развития, занятия самообразованием, осознанное планирование повышения квалификации. Раздел 1, тема 1.2; Глава-2 Тема 2.1
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
· Ориентация в условиях частой смены технологий товарной обработки и упаковки, методов хранения продовольственных товаров в профессиональной деятельности. Глава-1 Тема 1.2-1.12; Глава-2 Тема 2.1-2.49.

· Способность ориентироваться в условиях частой смены технологического оборудования  в коммерческой деятельности. Раздел 1, тема 1.3.
Личностные воспитательные результаты
	МДК 01.01. Основы управления ассортиментом товаров:

	ЛР 22
	Умеющий быстро принимать решения, распределять собственные ресурсы и управлять своим временем
	ПР №6

ПР №51

ПР №58



	ЛР 25
	Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач
	Тема 1.01

Тема 1.5

Тема 2.23

Тема 2.38

Тема 2.49

ПР №7

	МДК 01.02 Комплексная автоматизация и технология управления торговым процессом

	ЛР 14
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость
	ПР №1

ПР №3

ПР №5

ПР №8

ПР №9

ПР №11


2. результаты освоения ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
Результатом освоения профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности  управление ассортиментом товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:
	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 1.1.
	Выявлять потребность в товарах.

	ПК  1.2.
	Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции.

	ПК 1.3 
	Управлять товарными запасами и потоками.

	ПК 1.4
	Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и  качество

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач ,профессионального и личностного развития.   

	ОК 5.
	Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.

	ОК 6.
	Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством , потребителями

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды(подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК 8.
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.   


3.Структура и содержание профессионального модуля 

3.1. Тематический план профессионального модуля ПМ.01.
	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля*
	Всего часов
(макс. учебная нагрузка и практики)
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	                    Практика

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося
	Учебная,
часов
	Производственная (по профилю специальности),
часов
(если предусмотрена рассредоточенная практика)

	
	
	
	Всего,
часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,
часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),
часов
	Всего,
часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),
часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	
	Раздел-1  

Формирование и управление ассортиментом,   обеспечение товароведных характеристик потребительских товаров
	863
	575

	265

	20

	288

	
	
	

	ПК 1.1 

ПК 1.1. – 1.4.
	Глава-1 

МДК- 01.01. Организация коммерческой работы и технология управления ассортиментом продовольственных товаров
	450
	300
	145
	10
	150
	
	
	

	ПК 1.1 

ПК 1.1. – 1.4
	Глава-2   МДК-01.01

Организация коммерческой работы и технология управления ассортиментом непродовольственнх товаров.
	413
	275
	120
	10
	138
	
	
	

	ПК 1.2 

ПК 1.3


	 Раздел-2

Комплексная автоматизация  и технология управления торговым процессом
	102
	68
	26
	
	  34
	     
	
	

	ПК 1.1. – 1.4.


	Глава 1.    

  МДК 01.02.

Комплексная автоматизация предприятий торговли
	60
	40
	14
	
	
	
	
	

	ПК 1.1. – 1.4.
	Глава 2.    МДК 01.02.

Технология управления торговым процессом сетевого ритейлера
	42
	28
	 8
	
	
	
	
	

	
	Учебная практика (по профилю специальности)
	36
	36
	36
	
	
	
	
	

	
	Производственная практика (по профилю специальности)
	36
	36
	36
	
	
	
	
	

	
	Всего:
	1037
	715
	363
	20
	322
	
	
	


	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	№

п/п
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа
	Объем часов
	Уровень освоения

	
	
	
	Мах

нагр
	Ауднагр
	Сам/раб.
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	ПМ.01.

Управление ассортиментом
	
	
	
	
	
	

	Раздел ПМ.01 Формирование и управление  ассортиментом,   обеспечение товароведных характеристик потребительских товаров.
	
	
	
	
	
	

	МДК.01.01 Основы управления ассортиментом товаров
	
	иметь практический опыт:

· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров.

уметь:

· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение,т.ч. поступление товаров в
 согласованном   ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам окужающей среде;

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

знать:

· ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;
· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройства;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;

· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  
	863
	575
	288
	

	Глава-1

МДК 01.01.

Организация коммерческой работы и технология управления ассортиментом продовольственных товаров.

	
	
	450
	300
	150
	

	Тема – 1.01. Введение.


	Содержание
	  56
	 40
	16
	

	
	  1

ОК 1.

ОК 2. ОК 8.

ПК 1.1.

ПК 1.2

ОК 4..
ЛР 25
	ФРЗС  Организация коммерческой работы и технологии управления ассортиментом на предприятиях розничной торговли р.п.Старая Майна. Сущность коммерческой работы, изучение, анализ спроса покупателей, виды спроса, методы изучения. Категорий менеджмент как новый подход к управлению ассортиментом. Выявление потребности в товарах. Изучение сегментов потребителей- основа эффективного управления ассортиментом. Формирование торгового ассортимента товаров. Управление ассортиментной матрицей. Средства и методы маркетинга для формирования спроса. Сущность и социальная значимость профессии. Проявление интереса к организации собственной коммерческой деятельности. 
	1
	1
	-
	2

	
	
	 Осуществление связи с поставщиками и потребителями продукции. Организация хозяйственных связей. Договорная работа. Сущность, формы, содержание, нормативно-правовое регулирование хозяйственных связей в торговле. Заявки и заказы на товары, значение, виды, порядок подачи. Эффективность прямых договорных связей с производителями товаров. Закупка товаров. Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации .
	3
	1


	2
	2



	
	2

ОК 8.

ПК 1.2.

ПК 1.4. ЛР 25
	Виды договоров в торговле. Договор поставки, договор купли продажи оптовой партии: понятие, значение, структура.  Признаки «надежного» договора, правила оформления и подписания договора

Порядок заключения, изменения, расторжения договора
	1
	1
	-
	2

	
	
	Контроль выполнения договора по ассортименту, срокам качеству и количеству, ответственность за нарушение условий договора. Претензионная работа. Осуществление связей с поставщиками и потребителями продукции. Оформление документации на поставку и реализацию товаров. Выбор типовых методов и способов выполнения профессиональных задач, оценка их эффективности и качества..
	1
	1
	-
	2

	
	3

ПК 1.1.

ПК 1.3. ЛР 25

	Организация перевозки товаров.

Виды и характеристика транспорта для перевозки товаров. Коммерческая работа с транспортными организациями. Правила перевозки товаров автотранспортом. Договор на перевозку грузов. Управление товарными запасами и потоками.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Сущность товароснабжения, понятие о рациональном товароснабжении; формы товароснабжения розничного торгового предприятия, методы доставки товаров, графики завоза товаров.

Выявление потребности в товарах.
	1
	1


	-
	2

	
	4

ПК 1.3. ЛР 25
	Технология товародвижения в магазине: понятие, назначение. Торгово-технологический процесс: понятие, назначение, структура, содержание. Формы документального сопровождения. Пути совершенствования товародвижения.  Меры по ускорению оборачиваемости товаров. Стимулирование сбыта потребительских товаров; задачи и средства стимулирования сбыта. Программа и пропаганда симулирования сбыта.

 Управление товарными запасами и потоками. Роль товарных запасов в обеспечении устойчивости товарного ассортимента. Управление товарными запасами.
	3

	1


	2
	2

	
	ОК 7.

ПК 1.4. ЛР 25

	Организация и технология приемки товаров. Оформление документации на поставку и реализацию товаров. Приемка товаров по количеству и качеству: нормативная база, организация и технология проведения, документальное оформление результатов приемки. Брать на себя ответственность за работу подчиненных за оформление результатов приемки товаров.
	3
	1


	2
	2

	
	5

ОК 7.


	Организация охраны труда в предприятии.

Законы и нормативно-правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда,  распространяющиеся на деятельность организации. Служба охраны труда в организациях: назначение, основание для создания или заключения договоров со специалистами или организациями, оказывающими услугу по охране труда. Комитеты (комиссии) по охране труда: состав, назначение. Обязанности работодателя по обеспечению безопасных условий и охраны труда. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий по охране труда. 
	1
	1


	-
	2

	
	
	Обязанности  работника по соблюдению норм и правил по охране труда. Причины возникновения и профилактика производственного травматизма. Санитарно-бытовое и лечебно-профилактическое обслуживание работников. Дополнительные гарантии по охране труда отдельных категорий работников. Обучение и профессиональная подготовка в области охраны труда.  Инструктажи по технике безопасности: характеристика, оформление документации. Последствия деятельности (или бездействия), несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций в области охраны труда, их влияние на уровень безопасности труда.
	1
	1
	-
	2

	
	6

ОК 4. ЛР 25

	Химический состав и свойства веществ: связь с формированием и оценкой качества, обеспечением количества и качества пищевых продуктов. Общая классификация веществ пищевых продуктов по химической природе (органические и неорганические) усвояемости  (усвояемые, трудноусвояемые, неусвояемые), происхождению (натуральные, искусственные и  синтетические).
Характеристика важнейших неорганических веществ химического состава: воды,, минеральных веществ :представление о химической природе этих веществ, их классификация, свойства веществ, их влияние на качество, в том числе на безопасность и сохраняемость;  содержание в продовольственных товарах (деление продуктов на группы в зависимости от содержания отдельных веществ).Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей.
	5
	1
	4
	2

	
	
	Характеристика важнейших органических веществ химического состава: углеводов, белков, жиров, органических кислот, витаминов, красящих веществ: представление о химической природе этих веществ, их классификация, свойства веществ, их влияние на качество, в том числе на безопасность и сохраняемость;  содержание в продовольственных товарах (деление продуктов на группы в зависимости от содержания отдельных веществ).
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 4.

ЛР 25

	Пищевая ценность как сложное свойство, характеризующее качество продовольственных товаров. Энергетическая ценность. Показатели энергетической ценности. Основные и дополнительные энергетические вещества. Краткая характеристика их природы и комплекса свойств, включая энергетические, норм потребления. Классификация продовольственных товаров по энергетической ценности: высококалорийные, среднекалорийные, низкокалорийные и безкалорийные. 

Биологическая ценность.  Физиологическая потребность в биологически разных веществах. Показатели биологической полноценности: незаменимые аминокислоты. Классификация продовольственных товаров по содержанию полноценных белков. Продукты питания с повышенным содержанием полноценных белков. Биологическая эффективность: понятие, показатели, значение в питании незаменимых жирных кислот, содержание их в пищевых продуктах. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей.
	3
	1


	2
	2

	
	
	Физиологическая ценность. Физиологически активные вещества. Деление их на группы в зависимости от действия на нервную, иммунную и пищеварительную системы. Продукты питания с повышенным содержанием физиологически активных веществ. Негативные последствия воздействия повышенных доз некоторых физиологически активных веществ (алкоголя, алкалоидов) на организм человека. Органолептическая ценность. Потребности, удовлетворяемые органолептическими свойствами: физиологические, эстетические и эргономические.

Усвояемость. Классификация веществ по усвояемости (усвояемые, трудноусвояемые, неусвояемые). Факторы, влияющие на усвояемость. Доброкачественность, безопасность и безвредность: определение. Показатели, характеризующие доброкачественность и безопасность. Использование данных о пищевой ценности товаров для стимулирования их сбыта. Влияние пищевой ценности на конкурентоспособность и совершенствование ассортимента товаров.
	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК 4.

ЛР 25
ОК 7.


	Понятие о микроорганизмах. Основные группы микроорганизмов: бактерии, плесневые грибы, дрожжи, ультрамикробы, их строение, особенности размножения. Значение микроорганизмов и процессов их жизнедеятельности в области производства, хранения, реализации товаров. Микробиология важнейших пищевых продуктов. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей о безопасности товаров.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Пищевые отравления; интоксикации(токсикозы) и токсикоинфекции. Характеристика возбудителей, причина возникновения и меры предупреждения. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей.
	1
	1
	-
	2


	
	ЛР 25

	Понятие о гигиене и санитарии. Санитарные требования к организации продовольственной торговли, их содержание (Санитарно-эпидемиологические правила СП) Личная гигиена персонала. Значение личной гигиены для профилактики пищевых заболеваний. Медицинские осмотры, их цель и назначение. Заболевания, препятствующие работе  в предприятиях торговли. Санитарная одежда и правила пользования ею. 
	3
	1
	2
	2

	
	
	Требования к размещению организаций торговли и содержанию территорий. Виды загрязнений, возникающие при работе торговых организаций. 
	1
	1
	-
	2

	
	Практические  занятия  
	
	
	
	

	
	   1
	№ 1.Подобрать  методы сбора маркетинговой информации.
	2
	2
	-
	

	
	   2

ОК 3.
	№ 2. Провести маркетинговые исследования рынка определенного вида товара.
	2
	2
	-
	

	
	  3

ОК 6
	№ 3. Разработать мероприятия по формированию спроса и стимулированию сбыта.
	2
	2
	-
	

	
	4
	№ 4. Рассчитать показатели ассортимента.
	2
	2
	-
	

	
	5
	№ 5. Произвести анализ ассортиментной политики розничных торговых организаций.
	2
	2
	-
	

	
	6
ОК2, ОК7, ПК 1.1, 
ПК 1.4, 
ЛР 22
	№ 6. Составить договора поставки, подобрать источники поступления.
	2
	2
	-
	

	
	7
ОК7, 
ПК 1.3, ЛР25
	№ 7. Решить торговые ситуации, связанные с приемкой товаров по количеству.
	2
	2
	-
	

	
	8
	№ 8. Подобрать  методы сбора маркетинговой информации.
	2
	2
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	1
	№ 1. Изучить устройство микроскопа, овладеть техникой микроскопирования.
	2
	2
	-
	

	
	2
	№ 2.  Произвести микроскопирование плесневых грибов и дрожжей
	2
	2
	-
	

	
	3
	№ 3. Разобрать данные санитарно – бактериологического анализа продовольственных товаров.
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Моделирование плоскостных карточек по теме: «Прочие вещества пищевых продуктов».
	
	
	3
	

	
	2
	Доработка конспекта лекций  по теме: « Витамины» с использованием дополнительной литературы и интернет-сайтов.
	
	
	2
	

	
	3
	Подготовка сообщение по теме: « Понятие о рациональном и сбалансированном питании».
	
	
	2
	

	
	4
	Оформить таблицу: «Классификация потребительских товаров по назначению, по долговечности, на основе покупательских привычек,

по интенсивности и характеру спроса»
	
	
	3
	

	
	5
	Доработать конспект по приемке товаров по количеству и качеству и использованием нормативной документации.
	
	
	2
	

	
	6
	Подготовить сообщение на тему: «Характеристика автомобильного транспорта , используемого для доставки товаров в торговые предприятия р.п.Старая Майна  Ульяновской области»
	
	
	2
	

	
	7
	Подготовка к контрольному тесту.
	
	
	2
	


	Тема – 1.2.  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.
	Содержание
	48
	32
	16
	

	
	   1

ОК2.


	Классификация зерномучных товаров на подгруппы однородной продукции (зерно, продукты переработки зерна, муки и крупы). 

Потребительские свойства зерномучных товаров; назначение, пищевая ценность зерномучных товаров (энергетическая, биологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность).
	1

	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента зерномучных товаров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента зерномучных товаров с учетом анализа коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Химический состав зерна важнейших видов зерновых, бобовых культур и гречихи. Особенности состава, отличающие зерно и продукты его переработки от других пищевых продуктов. Особенности состава отдельных групп зерновых и бобовых культур. Свойства отдельных веществ (крахмала, жиров, белков, ферментов и др.). Их влияние на  потребительские и технологические свойства зерна.
	1
	1


	-
	2



	
	
	Строение зерна пшеницы: характерные морфологические (внешние) признаки, элементы  внутреннего строения, соотношения отдельных элементов, специфика их состава. Влияние соотношений разных элементов на состав и свойства продуктов переработки зерна пшеницы.
Характерные особенности зерна важнейших хлебных злаков, крупяных культур и бобовых .
	1
	1


	-
	2




	
	  3

ОК 4.
	Крупа: понятие, назначение. Классификация круп по видам сырья, технология обработки, степени измельчения. Состав и пищевая ценность крупы. Общность и отличия крупы от зерна и муки. Факторы, формирующие качество: сырье, производство. 
	3

	1
	2
	2

	
	
	Сравнительная  товароведная характеристика важнейших видов круп: сырье, особенности состава, пищевой ценности, строение, соотношения разных элементов зерна. Общие и специфичные показатели качества крупы, товарные сорта, номера, марки, признаки и принципы деления. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для  изучения товароведных характеристик круп.
	1
	1
	-
	2

	
	4

ОК 4.
	Мука: понятие и назначение. Классификация муки по видам сырья, назначению и составу. Ассортимент муки. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, производство. Понятие о помолах и выходах муки. Влияние процента выхода   на состав муки.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Сравнительная  товароведная характеристика пшеничной и ржаной муки: особенности состава и свойств веществ, пищевой ценности, соотношение разных элементов зерна; помолы, товарные сорта, назначению. Общие и специфичные показатели качества , товарные сорта, принципы деления на сорта, дефекты. . Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для  изучения товароведных характеристик муки.
	1
	1
	-
	2

	
	   5

ОК 3. 


	Хлебобулочные изделия: понятие и назначение. Общность и отличие от муки. Классификация хлеба по видам муки, рецептуре, способам выпечки. Ассортимент хлеба. Товарные сорта и наименования хлеба, идентифицирующие их признаки. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная  товароведная характеристика хлеба и хлебобулочных изделий разных видов и наименований по сырью, особенностям производства, составу, пищевой ценности. Общие и специфичные показатели качества, дефекты хлеба. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1

	1


	-
	2

	
	
	Сухарные и бараночные изделия: понятие, назначение. Общность и различия внешнего вида,  состава и структуры. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная   товароведная характеристика сухарных и бараночных изделий по пищевой ценности, составу, структуре, органолептическим показателям. Хлебные палочки, соломка: понятие, виды, назначение. Особенности состава, сырья и производства. Общие и специфичные показатели качества, дефекты. 
	3
	1
	2
	2

	
	6

ОК 3.


	Макаронные изделия: понятие, назначение. Отличие от муки,  общность признаков. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика макаронных изделий разных видов и сортов по  виду сырья, внешним признакам, пищевой ценности, составу, назначению.  Принятие решений в оценке качества товаров. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты. 
	1

	1


	-
	2



	
	
	Крахмал и крахмалопродукты: понятие, виды, назначение. Пищевая ценность и состав. Сравнительная  товароведная характеристика разных видов крахмала и крахмалопродуктов по сырью, составу, особенностям свойств веществ, входящих в них, строению крахмальных зерен (для крахмала) Показатели качества, товарные сорта, дефекты
	1
	1


	-
	2

	
	7

ОК 3.


	Особенности  организации технологического процесса движения  зерномучных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки зерномучных товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества  зерномучных товаров и ответственности за них при приемке, размещении, хранении.
	3
	1
	2
	2

	
	
	 Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения зерномучных товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	5
	1
	4
	2

	
	8

ОК 3.

ОК 7.
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  зерномучных товаров. Деление зерномучных товаров на группы по срокам хранения. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения зерномучных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже зерномучных товаров. Ответственность за соблюдение санитарных норм и правил. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона о защите прав потребителей.

  Принимать решения и брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнения заданий при продаже зерномучных товаров.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации  зерномучных товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования (весов электронных с печатающим устройством,  термопака,  контейнерных линий, ручных тележек, электрокар и др.) 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ и Закона о защите потребителей об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнения заданий.
	5
	1
	4
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	  1
ОК 5
	№ 9. Распознать виды круп. Установить признаки и принципы деления круп на товарные сорта, номера, марки.
	2
	2
	
	

	
	2
	№ 10. Ознакомиться с ассортиментом макаронных изделий и произвести оценку качества макаронных изделий
	2
	2
	
	

	
	3
	№ 11. Изучить Ассортимент хлебобулочных изделий
	2
	2
	
	

	
	4
	№ 12. Ознакомиться с ассортиментом и качеством бараночных изделий и сухарей
	2
	2
	
	

	
	Лабораторные  работы
	
	
	
	

	
	    1

ОК 3
	№ 4. Изучить ассортимент муки и произвести оценку качества по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	  2
	№ 5. Произвести оценку качества ржаного хлеба (по натуральным образцам и стандартам)
	2
	2
	-
	

	
	3  

ОК 3.
	№ 6. Изучить ассортимент крупы, произвести оценку качества крупы по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 7. Изучить ассортимент и качество бараночных изделий и сухарей
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 5.
	Сбор  информации об ассортименте бараночных и сухарных изделий  для анализа и расчета показателя широты ассортимента 

( Ша) в торговой компании «Магнит». Владение информационной культурой, анализ и оценка информации по ассортименту  хлебных товаров  с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	
	
	3
	

	
	2

ОК 6.
	Составление ассортиментной таблицы по тем: «Крупы» с указанием товаропроизводителей, обработки, сортамента, сырья. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при сборе необходимой информации.
	
	
	3
	

	
	3
	Доработать конспект по видам договоров в торговле с использованием учебника. 
	
	
	2
	

	
	4
	Подготовить сообщение на  тему: «Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели бакалейного отдела»
	
	
	2
	

	
	5
	Законспектировать содержание Гражданского Кодекса  РФ по вопросам: публичная оферта, последствия невыполнения ее условий. одностороннее расторжение договора.
	
	
	2
	

	
	6
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом зерномучных товаров»
	
	
	2
	

	
	7
	Подготовка сообщения об административных правонарушениях,  ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	
	
	2
	


	Тема – 1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	Содержание
	48
	32
	16
	

	
	   1

ОК 4.
	Пищевая ценность свежих плодов и овощей: энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность. Показатели, их характеризующие. Химический состав и свойства веществ, входящих в свежие плоды и овощи. Краткая характеристика важнейших  видов веществ; углеводов, органических веществ, пектиновых, фенольных, ароматических, красящих и минеральных веществ, витаминов. Влияние на качество и сохраняемость. Содержание в плодах и овощах. Представление о восках, кутине, суберине. Осуществление поиска и использование информации по химическому составу и пищевой ценности плодов и овощей, необходимой для консультирования покупателей и профессионального и личностного развития.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента плодоовощных; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента плодоовощных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии. Средства стимулирования сбыта плодовоовощных товаров.
	3
	1
	2
	2

	
	2
	Классификация свежих плодов и овощей. Товароведная, торговая и ботаническая классификация: классификационные признаки .Товароведная классификация свежих плодов и овощей: подгруппы, виды, разновидности. Особенности строения отдельных подгрупп. Понятие о помологических, ампелографических и хозяйственно-ботанических сортах, признаки для идентификации природных сортов
	1
	1
	-
	2

	
	
	Товароведная характеристика подгрупп плодов: семечковых, косточковых. Общие критерии товароведной характеристики плодов. Виды и разновидности плодов;  назначение, строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения.
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 4.
	Товароведная характеристика  цитрусовых, субтропических плодов,  тропических  и разноплодных по общим и специфическим критериям. Новые виды экзотических плодов (киви, авокадо, папайя и др). Строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения
	4
	1
	3
	2

	
	
	Товароведная характеристика ягод  и орехоплодных по общим и специфическим критериям.   Виды и разновидности, назначение, строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при продаже данной группы товаров , профессионального и личностного развития.
	4
	1
	3
	2

	
	4

ОК 3.

ОК 4.

ОК 9.


	Товароведная характеристика подгрупп овощей  плодовых и вегетативных. Общие критерии товароведной характеристики овощей: : клубнеплодов (картофель), корнеплодов, капустных, луковых, пряно-вкусовых, салатно-шпинатных и плодовых: томатных, тыквенных, по общим и специфичным критериям. Представление о десертных и зернобобовых овощах. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при продаже данной группы товаров, профессионального и личностного развития.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Товарное качество плодоовощной продукции: понятие. Номенклатура показателей, характеризующая товарное качество плодов и овощей. Определяющие и специфичные показатели, их связь с назначением, сохраняемостью, эстетическими свойствами и безопасностью. 

 Товарные сорта: принципы и признаки деления. Помологические группы сортов. Дефекты: общие и специфичные. Деление овощей на группы по назначению (для заготовки или реализации), плодов – по срокам созревания. Значение качества для создания потребительских предпочтений. Принятие решений в оценке качества товаров в выборе показателей определяющих качество и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	5

ОК 9.
	Товарная обработка: понятие, назначение, виды. Основные, вспомогательные и дополнительные операции послеуборочной и предреализационной товарной обработки: их назначение, влияние на формирование товарного качества. Механизация операций товарной обработки. Упаковка: виды, назначения, требования к упаковке и укладке  продукции в тару. Маркировка: назначение, носители, требования к ней. Общая и дополнительная информация на маркировке
	1
	1
	-
	2

	
	
	Хранение как этап жизни свежих плодов и овощей. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество, потери и обеспечение жизнедеятельности плодов и овощей.   Периоды хранения вегетативных овощей (переход к покою, покой, прорастание) и плодов или плодовых овощей (дозревание, перезревание, отмирание). Влияние периодов на интенсивность процессов, происходящих при хранении. Методы регулирования интенсивности процессов на разных периодах хранения. Условия хранения. Показатели оптимального климатического режима хранения. Влияние показателей режима на качество и сохраняемость плодов и овощей. Методы хранения: классификация по регулированию режима, размещению и способам обработки. Товарные потери: виды, процессы, их вызывающие. Меры по предупреждению и сокращению. Ориентация в условиях частой смены технологий товарной обработки и упаковки, методов хранения плодоовощных товаров в профессиональной деятельности
	4
	1
	3
	2

	
	6

ОК 4.

ОК 9
	Продукты переработки плодов и овощей: понятие, назначение. Классификация продуктов переработки по методам консервирования и сырью. Пищевая ценность: свойства, ее характеризующие. Сравнение пищевой ценности сохраняемости свежих и переработанных плодов и овощей: достоинства и недостатки. 

Квашение и мочение: понятие, назначение, общность и различия. Классификация и ассортимент. Пищевая ценность и химический состав. Отличия состава от свежего плодоовощного сырья. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Влияние тары, температуры ферментации и хранения на формирование качества. Квашеная капуста: виды, сырье, особенности приготовления разных 

видов, состав. Процессы, происходящие при квашении. Соленые (квашенные) огурцы и помидоры: виды, сырье, производство, состав. Моченые яблоки: состав, сырье, особенности приготовления. Процессы,  происходящие при мочении плодов. Представление о соленых арбузах и  грибах. Оценка качества: общие и специфические показатели, товарные сорта, дефекты. Определение товарного сорта квашеных овощей по органолептическим и физико-химическим показателям. Осуществление поиска и использование информации по переработанным овощам и плодам, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Плодоовощные баночные консервы: понятие, назначение. Классификация  ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье и процессы производства. Краткая характеристика отдельных подгрупп плодоовощных консервов по назначению, составу и пищевой ценности, особенности сырья и производства. Оценка качества: показатели, деление на товарные сорта, дефекты.

Сушеные плоды и овощи: понятие, назначение. Классификация и ассортимент. Пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Способы сушки, их влияние на качество сушеных плодов и овощей. Товароведная характеристика распространенных видов: сушеных плодов (яблок, винограда, абрикосов, персиков, слив), овощей и грибов. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты, причины возникновения.

Быстрозамороженные плоды и овощи: понятие, назначение. Сущность быстрого замораживания, отличия от медленного. Общность и различия свежих и замороженных плодов и овощей по пищевой ценности, составу, строению и сохраняемости. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Способы замораживания, их влияние на качество. Оценка качества: показатели, дефекты. Ориентация в условиях частой смены технологий  переработки  плодов и овощей  в профессиональной деятельности.
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров пи приемке и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения плодоовощных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	2
	1
	1
	2

	
	8

ОК 9.

ОК 7.
	Виды упаковки плодоовощных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения  плодоовощных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия  при продаже плодоовощных товаров. Ответственность за нарушение санитарных  норм и правил. Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности   плодоовощных товаров. Деление  плодоовощных  товаров на группы по срокам хранения. 

Ориентация в условиях частой смены технологий   упаковки и методов хранения плодоовощных товаров в профессиональной деятельности.
	2
	1
	1
	2

	
	
	 Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования, используемого при продаже товаров данной группы. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Ответственность за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования,за охрану труда.
	2
	1
	1
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1
	№13  Изучить помологические сорта семечковых плодов и оценить качество по стандарту.
	3
	2
	1
	

	
	2
	№ 14 Изучить виды косточковых плодов и произвести оценку качества.
	3
	2
	1
	

	
	3

ОК 3.
	№ 15. Изучить хозяйственно-ботанические сорта картофеля и оценить его качество  
	3
	2
	1
	

	
	4
	№ 16. Изучить болезни томатных овощей и оценить их качество
	2
	2
	-
	

	
	Лабораторные  работы
	
	
	
	

	
	1
	№ 8. Изучить виды и сорта корнеплодов и произвести оценку качества по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	2
	№ 9.  Изучить виды и сорта капустных овощей и произвести оценку качества по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	3
	№10.  Изучить ассортимент квашеных, соленых овощей и плодов и дать оценку о качестве по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	4
	№ 11. Изучить ассортимент и оценить качество томатопродуктов, плодовых и овощных консервов по стандарту
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Подготовка  сообщений по темам: « Представление о содержании в свежих плодах воска, кутине, суберине, картофелепродуктах».
	
	
	3
	

	
	2

ОК 5.

ОК 6
	Сбор информации о  широте ассортимента  свежих плодов и  определение коэффициента широты (к Ш)  в магазинах « Магнит» ЗАО Тандер. Владение информационной культурой, анализом и оценкой информации, эффективно общаться с коллегами, руководством и потребителями при исследовании показателей ассортимента .
	
	
	3
	

	
	3
	Моделирование плоскостной карточки по теме:  «Периоды хранения плодоовощной продукции».
	
	
	3
	

	
	4
	Анализ содержания стандартов и заполнение таблицы по теме:  «Общие и специфичные показатели качества плодов и овощей» (по заданию преподавателя)
	
	
	3
	

	
	5
	Подготовить сообщение на тему: «Сущность ассортиментной и ценовой стратегии в сегменте потребительского рынка плодов и овощей»
	
	
	3
	

	
	6
	Подготовка к тестовому контролю
	
	
	1
	

	Тема-1.4.

Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	Содержание
	46
	30
	16
	

	
	Вкусовые товары: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая классификация вкусовых товаров: деление на подгруппы, классификационные признаки. Пищевая ценность: ранжирование свойств по степени их значимости. Физиологическая ценность вкусовых товаров, вещества и показатели, ее обуславливающие. Органолептическая ценность: показатели, значение в питании. Безопасность вкусовых товаров: показатели, причины потенциальной опасности отдельных групп вкусовых товаров. Энергетическая и биологическая ценность: показатели. Химический состав основных подгрупп вкусовых товаров, их классификация по содержанию наиболее значимых веществ.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента товаров данной категории; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента вкусовых товаров с учетом  коньюктуры   потребительского  рынка р.п. Старой Майны Ульяновской области , торгового потенциала и ценовой  стратегии. Организация собственной коммерческой деятельности, выбор методов и способов при выполнении профессиональных задач, оценка их эффективности и качества.
	1
	1
	-
	2

	
	2

ОК 3.
	 Алкогольные напитки: понятие, назначение. Отличительные особенности от других напитков. Состав и пищевая ценность. Классификация на подгруппы.

 Водки и ликеро-наливочные изделия: понятие, назначение. Общность и отличия от водок и ликеро-наливочных изделий. Классификация и ассортимент. Обзор ассортимента ликеро-водочных заводов Ульяновской области – ОАО «Кристалл», Чердаклинский и др. Факторы, формирующие качество и производственный ассортимент: сырье, процессы производства. Оценка качества: показатели, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	
	 Ром и виски: понятие, назначение. Общность и отличия от коньяка и водки. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Оценка качества. Принятие решений в установлении групповой и ассортиментной принадлежности напитков и ответственности за их качество.
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 4.
	Виноградные и плодово-ягодные вина: понятие, назначение. Общность и различия вин и ликеро-наливочных изделий. Классификация и ассортимент. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество, тип и наименование вин: сырье, в том числе место его происхождения, процессы производства. Понятие о первичном и вторичном виноделии. Стадии жизни вин, их влияние на качество, группу и тип вина. Краткая характеристика отдельных групп, типов и наименований вин. Оценка качества вин: показатели, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Коньяки: понятие, назначение. Краткая история создания напитка. Общность и отличия от водки и коньяков. Классификация и ассортимент коньяков, их состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество и производственный ассортимент коньяка: сырье, процессы производства. Влияние сроков выдержки на качество коньяков. Краткая характеристика наиболее распространенных наименований коньяка. Оценка качества: показатели, дефекты. Розлив, упаковка, маркировка алкогольных напитков. Фальсификация алкогольных напитков: виды, средства. Средства обнаружения фальсификации. Культура потребления алкогольных напитков.  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного  общения с потребителями  по вопросам качества и подлинности коньяков.
	3
	1
	2
	2

	
	4
	Слабоалкогольные напитки: понятие, назначение. Общность и отличия от алкогольных напитков. Пиво: понятие, назначение. Классификация и ассортимент. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Характеристика светлых, полутемных и темных сортов пива по составу, пищевой ценности, особенностям приготовления. 
	4
	1


	3
	2



	
	
	Безалкогольные напитки Краткая характеристика отдельных подгрупп безалкогольных напитков по сырью, составу, пищевой ценности.  Обзор ассортимента безалкогольных напитков, изготовляемых  на предприятиях Ульяновской области: (ПО  Ундоровский завод минеральной воды «Волжанка», «Трехсосенская  газированная вода» и др).. Оценка качества: показатели, дефекты. Розлив, упаковка. Условия и сроки хранения.
	1
	1
	-
	2

	
	5

ОК 4.
	 Чай и чайные напитки: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Отличия и общность чая и чайных напитков. Факторы, формирующие качество чая: сырье, районы его произрастания, процессы производства. Отличительные особенности чая разных групп. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты.   Кофе и кофейные напитки: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Общность и отличия кофе и кофейных напитков. Факторы, формирующие качество кофе, сырье, районы произрастания, процессы производства. Особенности кофе разных районов произрастания и видов. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты.  
	4
	1


	3
	2



	
	
	Пряности и приправы.  Пряности: понятие, назначение. Районы произрастания. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество пряностей: сырье, процессы производства. Отличительные особенности пряностей разных наименований. Оценка качества: показатели, дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Изменения качества пряностей при хранении Приправы: понятие, виды, их назначение. Поваренная соль: виды, номера, сорта. Районы добычи соли. Отличительные особенности соли разных вдов, номеров по составу и органолептическим свойствам. Оценка качества: показатели, дефекты. Условия хранения и транспортирования. Изменения качества соли при хранении. Потери. Пищевой уксус и уксусная эссенция: виды, назначение, состав, влияние на организм, сырье, способы производства, оценка качества.  Понятие о ароматизированных уксусов. Прочие приправы: плодоовощные соусы, хрен, горчица, майонез. Общее представление

о вспомогательных товарах (пищевых добавках и биологических активных добавках). Осуществлять поиск информации, необходимой для консультирования потребителей о пищевых добавках.
	6
	1
	5
	2

	
	6

ОК 3.
	Табачные изделия: понятие, назначение. Физиологически активные и  вредные вещества табачных изделий, влияние на организм человека. Отличительные особенности табачных изделий разных видов и разновидностей по составу, сырью, процессам производства и влиянию на организм человека. Оценка качества: показатели, дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Показатели качества вкусовых товаров. Номенклатура общих и специфичных показателей, определяющих качество отдельных групп и подгрупп вкусовых товаров. Градации качества. Товарные сорта: принципы деления на них. Принятие решений в оценке качества вкусовых товаров и ответственности за них. Упаковка: виды, составные элементы, требования к упаковке. Маркировка: виды, носители. Общие и специфичные требования. Классификация вкусовых товаров по требованиям к оптимальному режиму хранения и срокам годности. Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.

ОК 9.
	Особенности  организации технологического процесса движения  вкусовых товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества  вкусовых товаров при  приемке по количеству и качеству  и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь. Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  вкусовых  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. Ориентироваться в условиях  конкретного торгового предприятия  при решении вопросов эффективности товародвижения
	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК9.

ОК3.

ОК 3.
	Условия и сроки транспортирования и  режим хранения  вкусовых товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при торговле вкусовыми товарами. Ответственность  за соблюдение санитарных норм и правил. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  вкусовых товаров. Деление  вкусовых  товаров на группы по срокам хранения. 

Ориентация в условиях частой смены технологий   и методов хранения  и нести ответственность за безопасность вкусовых товаров для потребителей.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации вкусовых товаров. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования( подъемников, тележек, штабелеукладчиков и др.) 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации вкусовых товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Особенность хранения пожароопасных товаров. Принимать решения в нестандартных ситуациях и нести за них ответственность за безопасные условия труда.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические работы
	
	
	
	

	
	ОК 3.
	№ 17. Ознакомиться с ассортиментом чая и оценить его качество
	2
	2
	-
	

	
	2
	№ 18. Ознакомиться с ассортиментом кофе и оценить его качество
	2
	2
	-
	

	
	ОК 5.

ОК 3.
	№ 19. Изучить ассортимент, произвести органолептическую оценку качества пряностей
	2
	2
	1
	

	
	4
	№ 20. Изучить ассортимент и качество приправ
	2
	2
	-
	

	
	5


	№ 21. Изучить ассортимент и дать оценку качества безалкогольных напитков. Распознать подгруппы и виды по маркировке.
	2
	2
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	ОК 3.
	№12 Ознакомление с ассортиментом алкогольных напитков и дать оценку их качества 
	4
	4
	-
	

	
	Самостоятельные работы
	
	
	
	

	
	1
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки чая и чайных напитков, кофе и кофейных напитков отечественного и зарубежного производства.
	
	
	2
	

	
	2

ОК 6.
	Составление  таблицы  и  подбор  прайс-листов  по фактическому ассортименту пряностей и приправ пищевых добавок, реализуемых в торговых предприятиях ЗАО «Тандер» магазин № 109. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при сборе информации по ассортименту вспомогательных товаров.
	
	
	3
	

	
	3
	Подготовка сообщений для урока-конференции «Правда о пищевых добавках и модифицированных товаров», с использованием информации Интернет-сайтов.
	
	
	3
	

	
	4
	Сбор информации о широте и полноте ассортимента безалкогольных напитков в супермаркете «Магнит»
	
	
	3
	

	
	5

ОК 5.
	Моделирование обучающей карты: « Маркировка коньяков зарубежного производства». Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов по маркировке коньяко». Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов по маркировке коньяков в профессиональной деятельности в в профессиональной деятельности.
	
	
	2
	

	
	6
	Подготовка к тестовому  зачету.
	
	
	3
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема – 1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.


	Содержание
	50
	34
	  16
	

	
	   1
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25
	Кондитерские товары: понятие, назначение, характерные признаки. Общая классификация. Отличия от других групп продовольственных товаров.  Пищевая ценность: энергетическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность, показатели, их обуславливающие. Пути повышения биологической ценности кондитерских товаров. Кондитерские изделия, содержащие физиологически активные вещества. Химический состав основных подгрупп кондитерских товаров, их классификация по содержанию наиболее значимых веществ. Свойства этих веществ, влияющих на потребительские свойства.
	1

	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента товаров данной категории; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании перечня  кондитерских товаров в торговых предприятиях города с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1
	-
	2

	
	2
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25
	Сахар: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Краткая товароведная характеристика отдельных видов и разновидностей сахара по составу, органолептическим показателям, особенностям производства. Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели качества, дефекты: виды, причины возникновения. Мед: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Общность и отличия меда от сахара. Классификация и ассортимент. Отличия натурального меда и искусственного. Способы получения меда разных видов. Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели, дефекты. Способы фальсификации натурального меда и методы обнаружения фальсификации. 
	3

	1


	2
	2

	
	
	Фруктово-ягодные кондитерские изделия: понятие, назначение. Классификация. Отличия и общность разных видов. Варенье, джем, повидло, желе и цукаты: понятие, назначение. Ассортимент. Состав и пищевая ценность. Особенности указанных видов по составу, специфике сырья, производства, органолептическим показателям. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Мармелад: понятие, виды, назначение. Ассортимент. Особенности мармелада от джема, повидла и желе по составу, пищевой ценности, сырью и процессам производства. Сравнительная характеристика мармелада разных видов и наименований. Пастильные изделия: понятие, виды, назначение. Ассортимент. Отличия пастилы от мармелада по составу, пищевой ценности, сырью и  производству. Сравнительная характеристика пастилы разных видов и наименований. Оценка качества: признаки идентификации, показатели, товарные сорта (для варенья и джема), дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	  3
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25
	Карамельные изделия. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика карамельных изделий разных видов и наименований по составу, сырью, производству, органолептическим показателям. Назначение.
	1


	1


	-
	2

	
	
	 Ирис. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика ириса разных видов и наименований по составу, сырью, производству, органолептическим показателям.  Оценка качества карамели и ириса. Признаки идентификации, показатели, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	   4

ОК 4.
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25
	Конфеты: понятие, назначение. Общность и отличия от карамели, ириса и драже. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Обзор ассортимента  ООО «Глобус-Лидер» в магазине «Магнит». Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства, внедрение современных технологий в ООО «Глобус» Сравнительная характеристика конфет разных видов и наименований по составу, структуре, сырью, производству, органолептическим показателям. Драже: понятие, назначение. Отличия драже от карамели и конфет по составу, структуре, производству, органолептическим показателям. 
	4

	1


	3
	2

	
	
	Какао -продукты и какао-порошок: понятие, назначение. Общность и различия между ними по составу, сырью, процессам производства. Состав и пищевая ценность. Отличия от других кондитерских товаров. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Шоколад: классификация и ассортимент. Сравнительная характеристика шоколада разных видов и наименований по составу, сырью рецептуре, процессам производства и органолептическим показателям. Способы фальсификации шоколада и методы обнаружения. Какао: виды и их краткая характеристика. Оценка качества шоколада и какао: признаки идентификации, показатели, дефекты: виды, причины их возникновения. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	1


	1


	-
	2

	
	  5

ОК 9.
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25
ОК 4.


	Мучные кондитерские изделия: понятие, назначение, виды. Отличия от сахаристых кондитерских изделий по составу и пищевой ценности. Печенье:  понятие, пищевая ценность, виды, назначение.  Факторы,  формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика разных видов и сортов. Отличия сахарного, затяжного и сдобного печенья, крекеров и галет. Пряники: понятие, пищевая ценность, виды, назначение.  Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная  товароведная характеристика ассортимента пряников разных видов и наименований. Отличия сырцовых пряников и заварных. Вафли: понятие, пищевая ценность виды, назначение. Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика вафель разных наименований.  Показатели, дефекты, виды, причины  возникновения. 
	3

	1


	2
	2

	
	
	Торты и пирожные: понятие, назначение. Общность и отличия пирожных от тортов. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика основных видов тортов и пирожных по составу, сырью, производству, отделке поверхности. Отличия тортов и пирожных от других мучных кондитерских изделий. Оценка качества: показатели, дефекты. Способы фальсификации тортов и пирожных, методы обнаружения фальсификаций. Ориентация в условиях частой смены технологий изготовления кондитерских изделий в профессиональной деятельности. Кексы, рулеты, ромовые баба: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Отличия от других мучных кондитерских изделий. Общность и различия кексов, рулетов и ромовых баба. Классификация и ассортимент. Факторы качества: сырье, процессы производства. Оценка качества. Восточные сладости: понятие, виды, назначения. Осуществление поиска и использование информации по новым видам национальных кондитерских изделий , необходимой для профессионального и личностного развития.
	4

	1


	3
	2

	
	6

ОК 3.
ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25

	Показатели качества кондитерских товаров: общие и специфичные показатели для подгрупп кондитерских товаров.  Общие и специфичные показатели, дефекты разных групп кондитерских товаров. 
	3

	1


	2

	2

	
	
	 Микробиология кондитерских товаров, особенности торговли пирожными и тортами: деление товаров по срокам годности (хранения) режимы и способы размещения, критерии окончания сроков годности; процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Показатели безопасности   кондитерских товаров. 

 Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже кондитерских товаров. Ответственность за соблюдение санитарных норм и правил. Принятие решений в оценке качества кондитерских товаров и ответственности за продажу товаров ненадлежащего качества.
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3. ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25

	Особенности  организации технологического процесса движения   кондитерских товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в  кондитерских товарах, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки кондитерских товаров , документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров при приемке и ответственности за них.

Способы размещения  кондитерских товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи кондитерских товаров, сокращению товарных потерь.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению оборачиваемости кондитерских товаров.  Способы размещения  кондитерских  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК 9.

ОК 7. ОК2, ПК 1.1, ПК 1.3, ЛР25

	
	
	
	
	

	
	
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения   кондитерских товаров Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Ориентация в условиях частой смены технологий упаковки   и методов хранения кондитерских товаров в профессиональной деятельности.
	3
	1
	2
	2


	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации кондитерских товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Ответственность за  работу коллектива по соблюдению требований техники безопасности   и правил взвешивания при обслуживания покупателей.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические занятия. 
	
	
	
	

	
	  ОК 6
	№ 22. Ознакомиться с ассортиментам сахара  и дать оценку качества сахара
	2
	2
	-
	

	
	  2
	№ 23. Ознакомиться с ассортиментом варенья и дать оценку качества 
	2
	2
	-
	

	
	3
	№ 24. Определить качество мёда
	2
	2
	-
	

	
	4

ОК 6.
	№ 25. Ознакомиться с ассортиментом повидла и произвести оценку качества
	2
	2
	-
	

	
	5
	№ 26. Ознакомиться с ассортиментом и произвести оценку качества мармелада
	2
	2
	-
	

	
	6

ОК6
	 № 27. Распознать кондитерские  товары, расшифровать маркировку, определить вид упаковки
	2
	2
	-
	

	
	7
	№ 28. Ознакомится с ассортиментом и дать заключение о качестве
	2
	2
	
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	  1
	№ 13. Распознать  отличительных  особенностей видов и ассортимента сахаристых кондитерских товаров по натуральным образцам и по стандарту.
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 14. Произвести оценку качества мучных кондитерских изделий  по органолептическим и физико-химическим показателям (массовой доле начинки, количество штук в кг).
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная  работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 4
	Моделирование плоскостной раздаточной обучающей карты по теме:  «Сахарозаменители».  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения  задания, профессионального и личностного развития
	
	
	2
	

	
	2

ОК 4.
	Составление схемы технологии производства  кондитерских товаров и анализ причин возникновения технологических дефектов (для курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для  исследования, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	3

ОК 4.
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки  кондитерских  товаров  и анализ соответствия принципу три «Д» (для  курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения курсовой работы, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	4
	Моделирование карты: « Ассортимент восточных сладостей в супермаркетах  торговой компании «Магнит».
	
	
	2
	

	
	5
	Мини-исследования широты и полноты ассортимента сахаристых кондитерских товаров в супермаркетах «Пятерочка»

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при исследовании ассортимента.
	
	
	3
	

	
	6

ОК4
	Сбор информации о новизне и стабильности ассортимента мучных кондитерских товаров в действующих торговых предприятиях города. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для  профессионального и личностного развития.
	
	
	3
	

	
	7
	Подготовка к контрольной работе по изучаемой теме.
	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема  1.6  технология управления ассортиментом молочных товаров.


	Содержание
	48
	32 
	  16
	

	
	    1

ОК 5.
	Молочные товары: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая  классификация молочных товаров:  деление на группы и подгруппы. Пищевая ценность молочных товаров ( энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность) показатели, их обуславливающие.  Отличия молочных товаров от пищевых жиров.
	1

	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  молочных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Анализировать и оценивать информацию  по молочным товарам с использованием Интернет- сайтов
	1

	1
	-
	2

	
	2
	Молоко и сливки: отличие от других подгрупп молочных товаров. Молоко: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Частная классификация по температурному режиму обработки, жирности, вводимым добавкам. Ассортимент. Краткая характеристика различных наименований молока. Сливки: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Отличие сливок от молока. Классификация. Особенности разных видов. 
	1

	1


	-
	2

	
	
	Консервы молочные: понятие, назначение. Частная классификация. Отличия разных видов консервов. Сухие молочные консервы: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Влияние различных способов сушки на потребительские свойства сухих молочных консервов. Ассортимент. Сгущенные молочные консервы: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика разных видов сгущенных молочных консервов сырью, производству,  органолептическим показателям.
	1


	1


	-
	2

	
	   3

ОК 9.
	Кисломолочные продукты: понятие, назначение. Классификация. Отличия разных видов от других молочных товаров и между собой.

Кисломолочные напитки: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Особенности разных видов по сырью, производству, органолептическим показателям. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства молочнокислых товаров в профессиональной деятельности.
	3

	1


	2
	2

	
	
	Сметана: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика ассортимента по органолептическим показателям.

Творог и творожные изделия: понятие, назначение Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика ассортимента по сырью, производству, органолептическим показателям. Ориентация в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	4

	1


	3
	2

	
	  4

ОК 9.
	Масло коровье: понятие, назначение. Отличие масла коровьего от других молочных товаров, а также комбинированного масла и маргарина. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Краткая характеристика отдельных видов сливочного и комбинированного масел по составу, сырью, органолептическим показателям.
	1

	1


	-
	2

	
	
	 Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели качества, бальная оценка, товарные сорта, дефекты: виды и причины возникновения.

 Мороженое; виды, ассортимент, оценка качества, упаковка, маркировка, условия хранения. Ориентация в условиях частой смены технологий в производстве и упаковке мороженого. 
	1
	1
	-
	2

	
	  5
	Сыры: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Отличие сыров от других молочных товаров. Общие признаки сыров и творога. Классификация и ассортимент, особенности ассортимента импортных сыров.
	4

	1


	3
	2

	
	
	Сравнительная характеристика разных групп, видов и наименований по сырью, процессам производства, составу и органолептическим показателям.
	2
	1
	1
	2

	
	  6

ОК 3.
	Показатели  качества: общие и специфичные показатели качества для всех и отдельных групп молочных товаров. Градации качества. Общие и специфические дефекты для разных групп молочных товаров. Микробиология молочных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия  при продаже молочных товаров (санитарные нормы и правила). 
Принятие решений в оценке качества  молочных товаров и нести ответственность за продажу недоброкачественных товаров.
	1

	1


	-
	2

	
	
	 Особенности  хранения молочных товаров: показатели режима хранения для разных групп молочных товаров. Способы размещения. Уход за товарами при хранении. Деление молочных товаров на группы в зависимости от сроков хранения на скоропортящиеся, кратковременно- и длительно хранящиеся
	1

	1


	-
	2

	
	2
	Особенности  организации технологического процесса движения  молочных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Способы размещения молочных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорение оборачиваемости молочных товаров.  Способы размещения   молочных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	4
	1
	3
	2

	
	8

ОК 9.

ОК 7.
	Виды упаковки молочных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».

 Условия и сроки транспортировки молочных товаров. Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности   плодоовощных товаров. Мероприятия способствующие сокращению товарных потерь при транспортировке молочных товаров.

Ориентация в условиях частой смены технологий   и методов хранения молочных товаров  в профессиональной деятельности.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря при продаже молочных товаров: виды холодильного оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Ответственность за нарушения безопасных условий труда подчиненными.
	2
	1
	1
	2

	
	Практические занятия. 
	
	
	
	

	
	ОК 4. 
	№ 29. Ознакомиться с ассортиментом молока, поступившего в торговлю
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 30. Ознакомиться с ассортиментом и дать оценку качества молока сгущенного.
	2
	2
	-
	

	
	3
	№ 31. Произвести органолептическую оценку качества творога
	2
	2
	-
	

	
	4
	№ 32. Дать органолептическую оценку качества кефира, простокваши и ацидофилина
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 33. Ознакомиться с ассортиментом, приемкой и оценкой качества коровьего масла
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 34. Ознакомление с ассортиментом, приёмкой, оценкой качества сычужных сыров
	2
	2
	-
	

	
	 Лабораторные работы 
	
	
	
	

	
	  1

ОК 6.
	 № 15 Определить качество, поступившего молока. Оценка молока по образцам) Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 16. Определить товарный сорт сливочного масла
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 4.
	Подготовка сообщения на тему: «Лечебные и диетические свойства молочнокислых продуктов» Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения задания, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	2

ОК 6.
	 Сбор информации по фактическому ассортименту кисломолочных товаров на примере торговых предприятий ЗАО «Тандер» , ООО«Агроторг»
	
	
	3

	

	
	3
	Подготовка сообщения на тему: « История сыроделия России».
	
	
	1
	

	
	4
	Сбор информации об ассортименте твердых сычужных  и переработанных сыров, производимых на пищевых   предприятиях Ульяновской области.
	
	
	3
	

	
	5
	Изучение   направления ассортиментной политики торгового предприятия  «Магнит» и определение коэффициента новизны (кН)  молочных товаров.  Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	3
	

	
	6

ОК 4.
	Мини-исследование о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализации молочных товаров требованиям технического регламента в действующем торговом предприятии р.п.Старая Майна (для курсовой работы). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения исследования.
	
	
	3
	

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу.
	
	
	1
	

	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.7

Технология управления ассортиментом пищевых жиров.
	Содержание
	21
	14
	7
	

	
	1
	Пищевые жиры: понятие, назначение. Общая классификация. Отличия пищевых жиров от других продовольственных товаров. Состав и свойства пищевых жиров. Взаимосвязь с органолептическими и физико-химическими показателями качества. Классификация жиров по консистенции и происхождению. Связь с жирно -кислотным составом. Пищевая ценность жиров: энергетическая, органолептическая ценности, биологическая эффективность, усвояемость, безопасность.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  пищевых жиров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента  пищевых жиров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	4
	1
	3
	2

	
	2
	Растительные масла: понятие, назначение. Классификация растительных масел по виду сырья и способам обработки. Состав и пищевая ценность разных видов и подвидов. Факторы, формирующие качество и ассортимент сырья, производство. Сравнительная характеристика разных видов масел. Фальсификация растительных масел. 

Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты
	1
	1
	-
	2

	
	
	Животные жиры: понятие, назначение. Классификация по видам сырья и способам обработки. Состав и пищевая ценность. Отличие животных жиров от растительных масел по составу, органолептическим свойствам и сохраняемости. Факторы качества: сырье, процессы производства. Особенности разных видов животных жиров.

Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты.

классификацию и товароведную характеристику маргариновой продукции.
	1
	1
	-
	2

	
	3
	Маргариновая продукция: понятие, виды, назначение. Состав и пищевая ценность. Общность и отличия  от растительных масел животных жиров и сливочного масла. Маргарин: понятие, группы по назначению. Классификация столового маргарина. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика маргаринов столовых обыкновенных, бутербродных и марочных разных наименований. Кулинарные жиры: понятие, виды, назначение. Состав и пищевая ценность. Отличия от маргарина. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Особенности кулинарных жиров разных наименований. Спреды и топленые смеси. Ориентация в условиях частой смены технологий в производстве пищевых жиров для эффективной профессиональной деятельности.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Оценка качества: номенклатура общих и специфичных показателей, их взаимосвязь с потребительскими свойствами, в том числе функционального назначения, сохраняемостью и безопасностью. Градации качества: стандартная и нестандартная продукция. Товарные сорта: признаки и принципы деления для разных групп пищевых жиров. Упаковка: виды, требования к качеству.  Маркировка: виды, носители, требования к информации на ней.  Хранение: условия и сроки, процессы происходящие при хранении, их влияние на качество и потери.  Классификация пищевых жиров по требованиям к оптимальному режиму и срокам хранения. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за сохранение качества пищевых жиров при хранении.
	3
	1
	2
	

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1
	№ 35. Распознать ассортимент пищевых жиров, расшифровать маркировку, определить виды упаковки
	2
	2
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.
	№  17. Дайте заключение о качестве пищевых жиров по органолептическим и физико-химическим показателям
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 18  Изучите  ассортимент и характеристику ассортимента растительных масел
	2
	2
	-
	

	
	ОК 3.
	№ 19. Изучить ассортимент и дать оценку качества майонеза

	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Проведение анкетирования потребителей с целью изучения покупательского спроса и определение покупательских предпочтений в ЗАО «Тандер» магазин № 109
	
	
	3
	

	
	2

ОК 4.
	Подбор  информации по оценке качества пищевых жиров с интернет-сайта программы «Контрольная закупка». Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	3

ОК 5.
	Подбор материал для создания презентации: «Спреды и топленые смеси». Владение информационной культурой при поиске данных для презентации.
	
	
	2
	


	Тема 1.8

Технология управления ассортиментом яичных товаров.
	Содержание
	11
	8
	3
	

	
	1

ОК 3.
	Яйцо: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая и частная классификация яиц: деление на виды, категории.

Строение: структурные части яйца, их процентное соотношение, изменение процентного соотношения при хранении. Пищевая ценность яйца: энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценность, безвредность, усвояемость и показатели, их обуславливающие. Отличия разных структурных частей по пищевой ценности. Химический состав яйца, распределение химических веществ в разных структурных частях яйца.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Оценка качества: показатели, дефекты, виды и причины возникновения. Микробиология яичных товаров. Упаковка, маркировка, транспортировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Продукты переработки яиц. Принятие решений в  определении видов дефектов яиц и ответственности за  их возниковение.

Пути совершенствования ассортимента яичных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента яичных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии торгового предприятия.
	4
	1
	3
	2

	
	Практическая работа
	
	
	
	

	
	
	№ 36. Провести приёмку поступившей партии яиц в магазин и дать оценку качества поступившей продукции
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 37. Изучить ассортимент и показатели качества яиц куриных
	2
	2
	
	

	
	Лабораторная работа
	
	
	
	

	
	1
	№ 20. Определить свежесть яиц и произвести  органолептическую оценку качества.
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	ОК 4.
	Подготовка  сообщения по темам: «Перепелиные яйца», «Продукты переработки яиц». Осуществление поиска и использование информации  по теме: «Яичные товары», необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	
	
	3
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.9.

Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	Содержание
	53
	36
	17
	

	
	1

ОК 4.
	Мясные товары: понятие, назначение, потребность в мясных товарах, нормы потребления. Общая классификация. Отличия мясных товаров от других групп продовольственных товаров.

Спрос и предложение. Состояние мясного животноводства и птицеводства, соответствующих отраслей перерабатывающей промышленности. Структура производства разных видов мяса. Целесообразность импорта мяса и мясопродуктов, безопасность поставляемого мяса. Преодоление спада и стабилизация отечественного производства, ориентация на достижение независимости страны от импорта мяса и мясопродуктов. Владение информационной культурой при  поиске  данных по внедрению современных технологий в переработке мяса с использованием  Интернет-сайтов.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента мясных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. 

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента мясных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1


	-
	2

	
	2

	Мясо: понятие, назначение Тканевый и химический состав мяса. Пищевая ценность мяса. Отличие разных тканей мяса по свойствам и пищевой ценности. Заболевания убойных животных, опасные для человека. Послеубойные изменения в мясе: созревание, окоченение и порча , их влияние на качество мяса. Факторы ,влияющие на интенсивность этих процессов. Способы искусственного размягчения мяса: физические, химические и биохимические.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Классификация мяса по сырью (виду, полу, возрасту), упитанности. Категории и товарные сорта мяса: признаки и принципы деления. Товароведная  и ветеринарная маркировка мяса.

 Классификация способов холодильной обработки мяса: остывание, охлаждение, переохлаждение, замораживание, повторное замораживание, их влияние на качество мяса. Способы охлаждения и замораживания мяса.

Сравнительная  товароведная характеристика остывшего, охлажденного, замороженного и повторно замороженного мяса по качеству, сохраняемости и использованию. 

Сортовая разрубка мясных туш в розничной торговле: назначение, схемы разрубки. Особенности разделки говядины, свинины и баранины. Деление отрубов по сортам и выход товарных сортов. Пищевая ценность различных отрубов, их кулинарное назначение
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 9.
	Субпродукты: понятие, назначение. Классификация субпродуктов по пищевой ценности, способам обработки и термическому состоянию. Общность и отличия субпродуктов от мяса по тканевому и  химическому составу, пищевой ценности, использованию.

Сравнительная товароведная характеристика разных видов субпродуктов (по вышеуказанным признакам), Оценка качества мяса и субпродуктов по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям
	4
	1
	3
	2

	
	
	Мясные кулинарные изделия и желатиновая продукция. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства мясных товаров для эффективной профессиональной деятельности.
Свежесть мяса и субпродуктов: понятие. Категории свежести, их идентифицирующие признаки. Дефекты допустимые и недопустимые: виды, причины возникновения, использование или уничтожение дефектной продукции.
	3
	1
	2
	2

	
	4
	Мясо птицы. Классификация птицы по группам (домашняя и дичь), видам, возрасту, способам обработки и назначению. Отличия мяса птицы от мяса убойных животных по тканевому и химическому составу, пищевой ценности, способам обработки и назначению.

Сравнительная характеристика птицы разных видов и способов обработки. Особенности дичи по составу, пищевой ценности, способам обработки.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Мясные полуфабрикаты: понятие, назначение. Классификация по виду мяса и способам обработки. Товароведная характеристика видов и ассортимента. Тканевый и химический состав, пищевая ценность, кулинарное использование.
	4
	1
	3
	2

	
	5

ОК 9.
	Колбасные изделия: понятие, назначение. Классификация по видам и качеству сырья, способам обработки, внешним признакам. Тканевый и химический состав, пищевая ценность колбасных изделий. Отличия колбасных изделий от мяса. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Влияние основного и вспомогательного сырья, пищевых добавок на качество готового продукта. Ассортимент колбасных изделий.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Сравнительная характеристика вареных, варено-копченых, копченых и сырокопченых колбас разных сортов по тканевому и химическому составу, сырью, специфике производства, использованию. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства колбасных изделий для эффективной профессиональной деятельности.
Оценка качества: показатели, признаки идентификации, товарные сорта (признаки и принципы деления), дефекты допустимые и недопустимые.  
	2
	1
	1
	2

	
	6
	Мясокопчености: понятие, назначение. Классификация по способам тепловой обработки, видам сырья, анатомической части туши. Тканевый и химический состав, пищевая ценность, использование мясокопченостей разных видов. Отличительные особенности от мяса и колбасных изделий. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Способы посола и тепловой обработки сырья, влияние их на формирование новых потребительских свойств готовой продукции. Ассортимент мясокопченостей. Сравнительная характеристика основных видов и наименований. Ориентация в условиях внедрения современных  технологий  изготовления мясокопченостей для эффективной профессиональной деятельности.
Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Консервы мясные: понятие, назначение. Классификация мясных консервов по сырью: основному и вспомогательному, способам предварительной и тепловой обработки, виду тары и назначению. Тканевый и химический состав, пищевая ценность консервов. Общность и различия мясных консервов, мяса и мясных кулинарных изделий. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Ассортимент мясных консервов.

Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты допустимые и недопустимые (продукции и тары)
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.
	Показатели качества мясных товаров: общие и специфические показатели для всех и отдельных подгрупп, видов мясных товаров, взаимосвязь с потребительскими свойствами (функционального назначения, сохраняемости, безопасности). Градации качества: категории и товарные сорта (признаки и принципы деления) разных подгрупп и видов мясных товаров. Микробиология мясных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила)  при продаже мясных товаров. Принятие решений в  установлении безопасности мясных товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Хранение мяса и мясных продуктов охлажденных и замороженных: условия и сроки. Способы удлинения сроков хранения охлажденных мясных товаров. Меры по обеспечению качества и количества. Классификация мясных товаров по срокам годности (хранения). Особенности хранения мясных товаров в розничной сети, в том числе в торговом зале магазина. 
	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК 3.
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет
 и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.
Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	1
	1
	-
	2

	
	9

ОК 9.
	Виды упаковки мясных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».

 Условия и сроки транспортировки мясных товаров. Процессы, их влияние на качество и потери при  транспортировке. Правила техники безопасности при погрузочно-разгрузочных работах. Ориентация в условиях частой смены технологий  упаковки  и методов хранения в профессиональной деятельности.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды холодильного и режущего оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации мясных товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования и инвентаря мясного и гастрономического отдела. Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1
	№ 38. Определить термическое состояние мяса
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 39. Ознакомиться с тканями мяса домашних животных.
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 40. Изучить особенности приёмки партии мяса
	2
	2
	-
	

	
	4
	№ 41. Ознакомиться с сортовой разделкой туш убойных животных и определение отрубов по сортам
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 42. Определить вид, качество субпродуктов
	2
	2
	-
	

	
	5
	 № 43. Определить количество отходов при подготовке вареных колбас к продаже
	2
	2
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.
	№ 21. Оценить качество колбас по органолептическим показателям. 

(по натуральным образцам)  Принятие решений  по градациям качества колбас и ответственности за них.
	2
	2
	-
	

	
	2
	№ 22.  Определить качество мяса
	2
	2
	-
	

	
	ОК 6.

ОК 3.
	№ 23 Ознакомиться с ассортиментом, приёмкой и оценкой качества мясных консервов
	2
	2
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 6.
	Анализ фактического ассортимента мясных субпродуктов в розничном торговом  предприятии  фирмы «Магнит» 
 Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	3
	

	
	2

ОК 6.
	Подготовка информации на тему: « Ассортимент и основные товаропроизводители  мясных кулинарных изделий и желатиновой продукции в  ЗАО « Тандер». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	2
	

	
	3

ОК 4.
	Подготовка  сообщения на тему:  «Колбасные одежды».

Владение информационной культурой при использовании Интернет-сайта для изучения темы.
	
	
	2
	

	
	4

ОК 4.
	Сбор информации по фактическому ассортименту  колбасных изделий и мясокопченостей на примере торговых предприятий ЗАО «Тандер». Расчет коэффициента полноты ( кП)  и устойчивости (Уа) ассортимента. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения  задания, профессионального и личностного развития.
	
	
	3
	

	
	5
	Сбор информации о стабильности и эластичности ассортимента мясных полуфабрикатов. Анализ обновления ассортимента мясных  кулинарных изделий в действующих торговых предприятиях р.п.Старая Майна Ульяновской области.
	
	
	3
	

	
	6

ОК 6.
	Подготовка информации о покупательских предпочтениях при выборе колбасных изделий различных товаропроизводителей в торговых предприятиях ООО «Агроторг».

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при  проведении исследования.
	
	
	2
	

	
	7
	Подготовка к тестовому опрос
	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.10.  Технология управления ассортиментом

рыбных товаров.
	Содержание
	51
	34
	17
	

	
	1

ОК 8.
	 Рыбные товары: понятие, назначение. Общая классификация. отличия рыбных товаров от других групп пищевых продуктов, потребность в них (нормы потребления).

Состояние рыбного хозяйства и перерабатывающей промышленности: улов рыбы во внутренних водоемах и водах Мирового океана, важнейшие районы рыболовства, проблемы, затрудняющие поступление рыбной продукции и сырья на внутренний рынок. Импорт и экспорт рыбы и рыбопродуктов.

Перспективы развития рынка: государственное регулирование рыбного хозяйства, в том числе оказание помощи и усиление контроля, увеличение доли отечественной рыбной продукции,  расширение и совершенствование ассортимента, повышение качества и конкурентоспособности отечественных рыбных товаров, ужесточение контроля за качеством, в том числе импортной продукции, введение на вылов рыбы квот. Самостоятельно определять задачи профессионального роста, заниматься самообразованием
при изучении темы.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  рыбных товаров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. 

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента   рыбных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии торгового предприятия.
	1
	1
	-
	2

	
	2
	Тканевый состав: основные ткани рыбы. Строение тела рыбы: форма и основные части (съедобные и несъедобные). Строение скелета, плавников, внутренних органов, мышечной ткани. Соотношение съедобных и несъедобных частей и тканей. Массовый состав рыбы. Вход съедобной части в зависимости от вида, пола и возраста рыбы. Химический состав рыбы: основные питательные вещества и их свойства, влияние на пищевую ценность и сохраняемость. Классификация рыб по содержанию жира и белков. Пищевая ценность рыбы: биологическая, энергетическая, органолептическая, усвояемость и безопасность. Сравнение мяса и рыбы по тканевому и химическому составу, пищевой ценности.
	1
	2
	-
	2

	
	
	Семейства промысловых рыб: понятие, общие и отличительные признаки. Классификация промысловых рыб по морфологическим и анатомическим признакам, образу жизни, длине, массе, полу, времени улова, другим признакам. Важнейшие семейства промысловых рыб: деление на типы, отличительные признаки рыб отдельных семейств и их типов. Виды рыб, относящиеся к определенным семействам и типам, их товароведная характеристика.
	2
	2
	-
	2

	
	3
	Классификация свежей рыбы по физиологическому и термическому состоянию. Особенности пищевой ценности. Видовой ассортимент рыбы живой, охлажденной и мороженой рыбы. Живая рыба: назначение. Вылов, перевозка разными видами транспорта, хранение в торговле. Уход за рыбой при хранении. Оценка качества. Основные болезни и дефекты рыбы, их диагностика по отличительным признакам. Снулая рыба: признаки, использование. Условия и сроки хранения и реализации живой рыбы. 
	4
	1
	3
	2

	
	
	Охлажденная и мороженая рыба. Факторы качества: сырье, способы охлаждения и замораживания. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты. Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия.
	1
	1
	-
	2

	
	4
	Рыба соленая и маринованная сушеная и вяленая : понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация соленой и маринованной рыбы по виду сырья, способам посола. Особенности химического состава и пищевой ценности соленой и маринованной рыбы.

Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Способы посола, их влияние на качество соленой рыбы. Сущность созревания рыбы. Классификация рыб по способности к созреванию. Ассортимент соленой и маринованной рыбы. Сравнительная характеристика отдельных видов соленой и маринованной рыбы. 

 Влияние способов разделки, вяления и сушки на качество готовой продукции. Сущность процессов, происходящих при вялении и сушке. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Копченые рыбные товары: понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация копченых рыбных товаров по виду сырья, способам термической обработки и копчения. Отличия копченых товаров от свежей и соленой рыбы. Химический состав и пищевая ценность разных видов. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Влияние способов копчения на качество копченой рыбы. Ассортимент. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	5

ОК 8.
	Нерыбные водные продукты: понятие, назначение. Классификация по видам объектов промысла: ракообразные, моллюски, иглокожие, морские млекопитающие, морские водоросли. Отличительные признаки отдельных видов по строению, химическому составу, пищевой ценности и использованию. Отличие нерыбных водных продуктов от рыбы.

Продукты переработки нерыбных водных продуктов: виды, назначение. Самостоятельно определять задачи профессионального роста, заниматься самообразованием
при изучении темы.
	5
	2
	3
	2

	
	
	Рыбные консервы и пресервы: понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация по видам основного и вспомогательного сырья. Отличия рыбных консервов от свежей и копченой рыбы. Тканевый, химический состав и пищевая ценность консервов и пресервов разных видов. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Ассортимент. Сравнительная характеристика консервов и пресервов разных видов. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты допустимые и недопустимые. Ориентация в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	2
	2
	-
	2

	
	6

ОК 9.

ОК 3.
	Икра: понятие, назначение. Особенности состава икры от состава других частей рыбы. Классификация по видам, качеству, сырью и способам производства. Строение ястыков и икринок. Химический состав и пищевая ценность разных видов икры. Факторы, формирующие качество и ассортимент: вид рыбы, качество ястыков, процессы производства. Сравнительная характеристика икры разных видов и разновидностей (зернистой, паюсной и ястычной).

Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты. Средства фальсификации икры и методы их обнаружения.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Оценка качества: общие и специфические показатели для всех отдельных групп рыбных товаров. Показатели качества рыбы. Градации качества. Общие и специфические дефекты. Микробиология рыбных товаров. Использование рыбных товаров с допустимыми дефектами, уничтожение опасной продукции. Фальсификация отдельных  рыбных товаров. Дефекты: причины возникновения и пути устранения. . Микробиология мясных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила). Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях, возникающих при продаже рыбных товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	7
	Упаковка рыбных товаров: виды, требования к ней, укладка рыбных товаров в тару. Маркировка: виды, носители, требования к информации, особенности маркировки отдельных подгрупп рыбных товаров. Транспортирование рыбы: виды транспортных средств, условия и сроки.

Хранение рыбных товаров: общность и различия показателей климатического режима и способов размещения разных подгрупп и видов. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Особенности хранения в торговом зале магазина. Классификация рыбных товаров по срокам годности. Меры по обеспечению сохранности и сокращению потерь рыбных товаров. 

Условия и сроки транспортировки  рыбных  товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила). Процессы, их влияние на качество и потери при  транспортировке. Показатели безопасности   рыбных товаров. 

Ориентация в условиях частой смены технологий   упаковки и методов хранения рыбных товаров для эффективной  профессиональной деятельности.
	4

1
	1
1
	3

-
	2
2

	
	
	Способы размещения рыбных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

 Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	1
	1
	-
	2

	
	8
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения.
	1
	1
	-
	2

	
	9

ОК 7.
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды холодильного оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации рыбных товаров. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Обеспечение технического  обслуживания  оборудования в процессе реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Ответственность за работу подчиненных за нарушение безопасных условий труда.
	1
	1
	-
	2

	
	Практическое занятие
	
	
	
	

	
	1
	№ 44.  Изучить строения тела рыбы по рисункам, определение массового состава и промысловой длинны.
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 45  Изучить ассортименти качество рыбы горячего копчения
	2
	2
	
	

	
	
	 № 46. Ознакомиться с ассортиментом соленых рыботоваров и оценить их качество
	1
	1
	
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	   ОК 3

ОК 6.
	№ 24 Определить размер рыбы и его влияние на цену
	2
	2
	
	

	
	2  

ОК 3.
	№ 25.  Дайте оценку качества рыбных консервов по органолептическим показателям. Распознавание показателей безопасности.  Принятие решений в установлении показателей безопасности консервов и ответственности за них.
	2
	2
	
	

	
	
	№ 26. Ознакомьтесь с ассортиментом рыботоваров и оцените качество по стандарту рыбы вяленой и холодного копчения
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 6.
	Составление  ассортиментной таблицы по теме:   «Ассортимент и основные товаропроизводители рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий и желатиновой продукции,  реализуемых в торговых предприятиях ООО  «Агроторг» Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при исследовании потребительского рынка.  
	1
	
	3
	

	
	2
	Подготовка сообщения на тему: «Расшифровка маркировки и установления соответствия режима хранения рыбных товаров в магазине»
	1
	
	3
	

	
	3
	Моделирование плоскостных алгоритмических карт по  теме: «Вяленая и сушеная рыба».
	1
	
	3
	

	
	4
	Анализ полноты и устойчивости ассортимента нерыбного водного сырья в торговом предприятии фирмы «Магнит».
	1
	
	3
	

	
	5
	Сообщение на тему: «Болезни рыбы».
	1
	
	3
	

	
	6
	Подготовка к зачету
	1
	
	2
	

	Тема 1.11.

Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.
	Содержание
	7
	4
	3
	

	
	1

ОК 2.

ОК 7.
	Продукты детского питания (ПДП): понятие, назначение, отличительные признаки от других групп  пищевых продуктов. Классификация ПДП по назначению и основному сырью Характеристика источников насыщения рынка;   предприятия,  иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения. Выбор типовых методов и задач  при формировании ассортимента детского питания и оценка их эффективности и качества.   Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.
	3
	2
	2
	2

	
	
	Пищевая ценность и особенности химического состава ПДП факторы, формирующие качества и ассортимент. Сравнительная характеристика ПДП на зерновой, плодоовощной, молочной, мясной и рыбной основах по составу сырья, пищевой ценности, производство, назначение. Показатели качества: общие и специфичные показатели. Группы показателей: органолептические, физико-химические, микробиологические Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже ПДП. Ответственность за нарушение санитарных  норм и правил. Показатели безопасности ПДП.   Процессы, происходящие при хранении  их влияние на качество и потери. Ответственность за работу подчиненных за продажу товаров ненадлежащего качества.
	2
	2
	1
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Проведение анкетирования потребителей с целью изучения спроса на ПДП и установления покупательских предпочтений в торговых предприятиях ООО «Агроторг».
	
	
	1
	

	
	2
	 Мини-исследования о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализация продуктов детского питания  в супермаркетах ЗАО«Тандер» требованиям технического регламента.
	
	
	2
	

	Тема 1.12.

Технология управления ассортиментом пищевых концентратов.
	Содержание
	6
	4
	2
	2

	
	1

ОК 2.

ОК 7.

1
	Пищевые концентраты: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров Состояние и перспективы развития  сегмента рынка. Характеристика источников насыщения рынка;    иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения. Классификация по видам сырья, способам производства и внешним признакам. Химический состав и пищевая ценность концентратов из круп, муки, плодов, овощей, молока, мяса по составу, пищевой ценности, использованию. Отличия концентратов для детского и диетического питания.

Факторы, формирующие качество: сырье основное и вспомогательное, процессы производства. Ассортимент. Оценка качества: показатели, в том числе безопасности, дефекты. Выбор типовых методов и задач  при формировании ассортимента и оценка их эффективности и качества. 
	3


	2


	2


	2


	
	
	Пути совершенствования ассортимента пищевых концентратов; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. Ассортиментная  политика при формировании ассортимента с учетом анализа коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией. Ответственность за работу подчиненных за продажу товаров ненадлежащего качества.
	1
	2
	-
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Сбор информации о фактическом ассортимента пищевых концентратов в торговых предприятиях фирмы «Пятерочка».
	
	
	2
	

	
	
	Курсовая работа
	15
	10
	5
	


Перечень практических занятий

Глава 1 МДК 01.01
	№

 ПЗ
	№

темы
	Тема ПЗ
	Кол-во

часов

	1
	Тема 1.01. Введение.


	Подобрать  методы сбора маркетинговой информации.
	2

	2
	
	Провести маркетинговые исследования рынка определенного вида товара.
	2

	3
	
	Разработать мероприятия по формированию спроса и стимулированию сбыта.
	2

	4
	
	Рассчитать показатели ассортимента.
	2


	5
	
	Произвести анализ ассортиментной политики розничных торговых организаций.
	2

	6
	
	Составить договора поставки, подобрать источники поступления.
	2

	7
	
	Решить торговые ситуации, связанные с приемкой товаров по количеству.
	2

	8
	
	Решить  торговые ситуации, связанные с претензионной работой.
	2

	9
	Тема 1.2.  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.
	Распознать виды круп. Установить признаки и принципы деления круп на товарные сорта, номера, марки.
	2

	10
	
	Ознакомиться с ассортиментом макаронных изделий и произвести оценку качества макаронных изделий
	2

	11
	
	Изучить Ассортимент хлебобулочных изделий
	2

	12
	
	Ознакомиться с ассортиментом и качеством бараночных изделий и сухарей
	2

	13
	Тема 1.3
Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	Изучить помологические сорта семечковых плодов и оценить качество по стандарту.
	2

	14
	
	Изучить виды косточковых плодов и произвести оценку качества.
	2

	15
	
	Изучить хозяйственно-ботанические сорта картофеля и оценить его качество  
	2

	16
	
	Изучить болезни томатных овощей и оценить их качество
	2

	17
	Тема 1.4.

Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	Ознакомиться с ассортиментом чая и оценить его качество
	2

	18
	
	Ознакомиться с ассортиментом кофе и оценить его качество
	2

	19
	
	Изучить ассортимент, произвести органолептическую оценку качества пряностей
	2

2

	20
	
	Изучить ассортимент и качество приправ
	2

	21
	
	Изучить ассортимент безалкогольных напитков, оценить их качество.
	2

	22
	Тема 1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.

	Ознакомиться с ассортиментам сахара  и дать оценку качества сахара
	2

	23
	
	Ознакомиться с ассортиментом варенья и дать оценку качества 
	2

	24
	
	Определить качество мёда
	2

	25
	
	 Ознакомиться с ассортиментом повидла и произвести оценку качества
	2

	26
	
	Ознакомиться с ассортиментом и произвести оценку качества мармелада
	2

	27
	
	 Распознать кондитерские  товары, расшифровать маркировку, определить вид упаковки
	2

	28
	
	Ознакомится с ассортиментом и дать заключение о качестве
	2

	29
	Тема  1.6  технология управления ассортиментом молочных товаров.


	Ознакомиться с ассортиментом молока, поступившего в торговлю
	2

	30
	
	Ознакомиться с ассортиментом и дать оценку качества молока сгущенного.
	2

	31
	
	Произвести органолептическую оценку качества творога
	2

	32
	
	 Дать оргалептическую оценку качества кефира, простокваши и ацидофилина
	2

	33
	
	Ознакомиться с ассортиментом, приемкой и оценкой качества коровьего масла
	2

	34
	
	Ознакомление с ассортиментом, приёмкой, оценкой качества сычужных сыров
	2

	35
	Тема 1.7

Технология управления ассортиментом пищевых жиров.
	Распознать ассортимент пищевых жиров, расшифровать маркировку, определить виды упаковки
	2

	36
	Тема 1.8

Технология управления ассортиментом яичных товаров.
	Провести приёмку поступившей партии яиц в магазин и дать оценку качества поступившей продукции
	2

	37
	
	Изучить ассортимент и показатели качества яиц куриных
	2

	38
	Тема 1.9.

Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	Определить термическое состояние мяса
	2

	39
	
	Ознакомиться с тканями мяса домашних животных.
	2

	40
	
	Изучить особенности приёмки партии мяса
	2

	41
	
	Ознакомиться с сортовой разделкой туш убойных животных и определение отрубов по сортам
	2

	42
	
	Определить вид, качество субпродуктов
	2

	43
	
	Определить количество отходов при подготовке вареных колбас к продаже
	2

	44
	Тема 1.10.  Технология управления ассортиментом

рыбных товаров.
	Изучить строения тела рыбы по рисункам, определение массового состава и промысловой длинны.
	2

	45
	
	Изучить ассортимент и качество рыбы горячего копчения
	2

	46
	
	Ознакомиться с ассортиментом соленых рыботоваров и оценить их качество
	1

	ИТОГО  по Главе 1:
	91


Перечень лабораторных работ
Глава 1 МДК 01.01
	№

ПЗ
	№

темы
	Тема ПЗ
	Кол-во

часов

	1
	Тема 1.01. Введение.


	Изучить устройство микроскопа, овладеть техникой микроскопирования.
	2

	2
	
	Произвести микроскопирование плесневых грибов и дрожжей
	2

	3
	
	Разобрать данные санитарно – бактериологического анализа продовольственных товаров.
	2

	4
	Тема 1.2.  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.
	Изучить ассортимент муки и произвести оценку качества по стандарту
	2

	5
	
	Произвести оценку качества ржаного хлеба (по натуральным образцам и стандартам)
	2

	6
	
	Изучить ассортимент крупы, произвести оценку качества крупы по стандарту
	2

	7
	
	Изучить ассортимент и качество бараночных изделий и сухарей
	2

	8
	Тема 1.3
Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	Изучить виды и сорта корнеплодов и произвести оценку качества по стандарту
	2

	9
	
	Изучить виды и сорта капустных овощей и произвести оценку качества по стандарту
	2

	10
	
	Изучить ассортимент квашеных, соленых овощей и плодов и дать оценку о качестве по стандарту
	2

	11
	
	Изучить ассортимент и оценить качество томатопродуктов, плодовых и овощных консервов по стандарту
	2

	12
	Тема 1.4.

Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	Ознакомиться с ассортиментом алкогольных напитков и дать оценку их качества
	4

	13
	Тема – 1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
	Распознать  отличительных  особенностей видов и ассортимента сахаристых кондитерских товаров по натуральным образцам и по стандарту.
	2

	14
	
	Произвести оценку качества мучных кондитерских изделий  по органолептическим и физико-химическим показателям (массовой доле начинки, количество штук в кг).
	2

	15
	Тема  1.6  технология управления ассортиментом молочных товаров.
	Определить качество, поступившего молока. Оценка молока по образцам) Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	2

	16
	
	Определить товарный сорт сливочного масла
	2

	17
	Тема 1.7

Технология управления ассортиментом пищевых жиров.
	Дайте заключение о качестве пищевых жиров по органолептическим и физико-химическим показателям
	2

	18
	
	Изучить  ассортимент и характеристику ассортимента растительных масел
	2

	19
	
	Изучить ассортимент и дать оценку качества майонеза

	2

	20
	Тема 1.8

Технология управления ассортиментом яичных товаров.
	Определить свежесть яиц ьи произвести  органолептическую оценку качества.
	2

	21
	Тема 1.9.

Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	Оценить качество колбас по органолептическим показателям. 

(по натуральным образцам)  Принятие решений  по градациям качества колбас и ответственности за них.
	2

	22
	
	Определить качество мяса
	2

	23
	
	Ознакомиться с ассортиментом, приёмкой и оценкой качества мясных консервов
	2

	24
	Тема 1.10.  Технология управления ассортиментом

рыбных товаров
	Определить размер рыбы и его влияя  на цену
	2

	25
	
	Дайте оценку качества рыбных консервов по органолептическим показателям. Распознавание показателей безопасности.  Принятие решений в установлении показателей безопасности консервов и ответственности за них.
	2

	26
	
	Ознакомьтесь с ассортиментом рыботоваров и оцените качество по стандарту рыбы вяленой и холодного копчения
	2

	ИТОГО:
	54


Самостоятельная работа студентов

Глава-1 МДК 01.01

Аудиторная самостоятельная работа. 

- подготовка к практическому занятию

- работа с нормативными документами; регламентами, стандартами, инструкциями, рекомендациями, правилами продаж

- решение ситуационных задач на практических занятиях

- выполнение лабораторных работ с использованием методических руководств

- моделирование схем алгоритмических карт по отдельным видам товаров, составление кроссвордов

Виды внеаудиторной  самостоятельной  работы

доработка конспекта с использованием дополнительной литературы

- выполнение курсовой работы

- подготовка к зачёту

- подготовка к экзамену

- написание рефератов, сообщений

- подготовка доклада к конференции

- подготовка материалов к ролевым играм

- создание компьютерных презентаций

- мини-исследования, показатели ассортимента в торговых предприятиях

- моделирование плоскостных опорных конспектов, алгоритмических карт по отдельным видам товаров

Тематика самостоятельных работ студентов

	1
	2
	3
	4

	Тема
	№
	Виды самостоятельных работ
	Кол-во часов

	1.1.Введение.
	
	
	16

	
	1
	Моделирование плоскостных карточек по теме: «Прочие вещества пищевых продуктов».
	3

	
	2
	Доработка конспекта лекций  по теме: « Витамины» с использованием дополнительной литературы и интернет-сайтов.
	2

	
	3
	Подготовка сообщение по теме: « Понятие о рациональном и сбалансированном питании».
	2

	
	4
	Оформить таблицу: «Классификация потребительских товаров по назначению, по долговечности, на основе покупательских привычек, по интенсивности и характеру спроса»
	3

	
	5
	Доработать конспект по приемке товаров по количеству и качеству и использованием нормативной документации.
	2

	
	6
	Подготовить сообщение на тему: «Характеристика автомобильного транспорта , используемого для доставки товаров в торговые предприятия г. Ульяновска»
	2

	
	7
	Подготовка к контрольному тесту.
	2

	1.2. Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.

	
	
	16

	
	1
	Сбор  информации об ассортименте бараночных и сухарных изделий  для анализа и расчета показателя широты ассортимента 

( Ша) в торговой компании «Симбирка». Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	3

	
	2
	Составление ассортиментной таблицы по теме :  «Крупы» с указанием товаропроизводителей , обработки, сортамента, сырья. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	3
	Доработать конспект по видам договоров в торговле с использованием учебника.
	2

	
	4
	Подготовить сообщение на  тему: «Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели бакалейного отдела»
	2

	
	5
	Законспектировать содержание Гражданского Кодекса  РФ по вопросам: публичная оферта, последствия невыполнения ее условий. одностороннее расторжение договора.
	

	
	6
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом зерномучных товаров».
	3

	
	7
	Подготовка сообщения об административных правонарушениях,  ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	3

	1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подготовка  сообщений по темам: « Представление о содержании в свежих плодах воска, кутине, суберине,картофелепродуктах».
	3

	
	2
	Сбор информации о  широте ассортимента  свежих плодов и  определение коэффициента широты (к Ш)  в магазинах « Магнит» ЗАО Тандер. Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	3

	
	3
	Моделирование плоскостной карточки по теме:  «Периоды хранения плодоовощной продукции».
	3

	
	4
	Анализ содержания стандартов и заполнение таблицы по теме:  «Общие и специфичные показатели качества плодов и овощей» ( по заданию преподавателя)
	3

	
	5
	Подготовить сообщение на тему: «Сущность ассортиментной и ценовой стратегии в сегменте потребительского рынка плодов и овощей»
	3

	
	6
	Подготовка к тестовому контролю.
	1

	1.4.Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки чая и чайных напитков, кофе и кофейных напитков отечественного и зарубежного производства.
	2

	
	2
	Составление  таблицы  и  подбор  прайс-листов  по фактическому ассортименту пряностей и приправ, реализуемых в торговых предприятиях ЗАО «Тандер». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	3
	Подготовка сообщений для урока-конференции «Правда о пищевых добавках и модифицированных товаров», с использованием информации Интернет-сайтов.
	3

	
	4
	Сбор информации о широте и полноте ассортимента безалкогольных напитков в супермаркете «Пятерочка»
	3

	
	5
	Моделирование обучающей карты: « Маркировка коньяков зарубежного производства». Использование информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	2

	
	6
	Подготовка к тестовому  зачету.
	2

	1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
	
	
	16

	
	1
	Моделирование плоскостной раздаточной обучающей карты по теме:  «Сахарозаменители».  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	2
	Составление схемы технологии производства  кондитерских товаров и анализ причин возникновения технологических дефектов (для курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	3
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки  кондитерских  товаров  и анализ соответствия принципу три «Д» (для  курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	4
	Моделирование карты: « Ассортимент восточных сладостей в супермаркетах  торговой компании «Магнит».
	2

	
	5
	Мини-исследования широты и полноты ассортимента сахаристых кондитерских товаров в супермаркетах «Пятерочка»

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	6
	Сбор информации о новизне и стабильности ассортимента мучных кондитерских товаров в действующих торговых предприятиях города. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3

	
	7
	Подготовка к контрольной работе по изучаемой теме.
	2

	1.8  технология управления ассортиментом молочных товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подготовка сообщения на тему: «Лечебные и диетические свойства молочнокислых продуктов»
	2

	
	2
	Сбор информации по фактическому ассортименту кисломолочных товаров на примере торговых предприятий ЗАО «Гулливер» , «Провиант»
	3

	
	3
	Подготовка сообщения на тему: « История сыроделия России».
	1

	
	4
	Сбор информации об ассортименте твердых сычужных  и переработанных сыров, производимых на пищевых   предприятиях Ульяновской области.
	3

	
	5
	Изучение   направления ассортиментной политики торгового предприятия  «Гулливер» и определение коэффициента новизны (кН)  молочных товаров.  Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями
	3

	
	6
	Мини-исследование о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализации молочных товаров требованиям технического регламента в действующем торговом предприятии города (для курсовой работы). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу.
	1

	1.7.Технология управления ассортиментом пищевых жиров
	
	
	7

	
	1
	Проведение анкетирования потребителей с целью изучения покупательского спроса и определение покупательских предпочтений в торговой компании  «Провиант»
	3

	
	2
	Подбор  информации по оценке качества пищевых жиров с интернет-сайта программы «Контрольная закупка». Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	3
	Подбор материал для создания презентации:.«Спреды и топленые смеси». Владение информационной культурой
	2

	1.8.Технология управления ассортиментом яичных товаров
	
	
	3

	
	1
	Подготовка  сообщения по темам: «Перепелиные яйца», «Продукты переработки яиц». Осуществление поиска и использование информации  по теме: «Яичные товары», необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	3

	1.9.Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	
	
	17

	
	1
	Анализ фактического ассортимента мясных субпродуктов в розничном торговом  предприятии  фирмы «Провиант» (на примере 2-3) магазинов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	2
	Подготовка информации на тему: « Ассортимент и основные товаропроизводители  мясных кулинарных изделий и желатиновой продукции в  ЗАО « Тандер». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	2

	
	3
	Подготовка  сообщения на тему:  «Колбасные одежды». Владение информационной культурой при использовании Интернет-сайтов.
	2

	
	4
	Сбор информации по фактическому ассортименту  колбасных изделий и мясокопченостей на примере торговых предприятий ЗАО «Тандер». Расчет коэффициента полноты ( кП)  и устойчивости (Уа) ассортимента. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3


	
	5
	Сбор информации о стабильности и эластичности ассортимента мясных полуфабрикатов. Анализ обновления ассортимента мясных  кулинарных изделий в действующих торговых предприятиях города Ульяновска.
	3

	
	6
	Подготовка информации о покупательских предпочтениях при выборе колбасных изделий различных товаропроизводителей в торговых предприятиях «Провиант».

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	2

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу
	2

	1.10.  Технология управления ассортиментом рыбных товаров.
	
	
	17

	
	1
	Составление  ассортиментной таблицы по теме:   «Ассортимент и основные товаропроизводители рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий и желатиновой продукции,  реализуемых в торговых предприятиях ЗАО  «Тандер» Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	2
	Подготовка сообщения на тему: «Расшифровка маркировки и установления соответствия режима хранения рыбных товаров в магазине»
	3

	
	3
	Моделирование плоскостных алгоритмических карт по  теме: «Вяленая и сушеная рыба».
	3

	
	4
	Анализ полноты и устойчивости ассортимента нерыбного водного сырья в торговом предприятии фирмы «Пятерочка».
	3

	
	5
	Сообщение на тему: «Болезни рыбы».
	2

	
	6
	Подготовка к зачету
	2

	1.11.Технология управления ассортиментом пищевых концентратов.
	
	
	2

	
	1
	Сбор информации о фактическом ассортимента пищевых концентратов в торговых предприятиях фирмы «Магнит».
	2

	1.12.Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.
	
	
	3

	
	1
	Проведение анкетирования потребителей с целью изучения спроса на ПДП и установления покупательских предпочтений в торговых предприятиях «Магнит».
	1

	
	2
	Мини-исследования о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализация продуктов детского питания  в супермаркетах «Пятерочка» требованиям технического регламента.
	2

	Курсовая работа
	
	Мини-исследование по курсовой работе
	5

	Всего
	150


	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	№

п/п
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа
	Объем часов
	Уровень освоения

	
	
	
	Максим.

нагруз-

ка 


	Кол-во аудит

часов
	Самост.

работа
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	
	
	
	
	
	
	

	Глава 2.

МДК 01.01. Управление ассортиментом, контроль  условий

транспортирования,

хранения непродовольственных товаров.
	
	Студент должен иметь практический опыт:

· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров.

уметь:

· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение, в т.ч. поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам окружающей среде;

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

знать:

· ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;
· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройства;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;

· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  


	413
	  275
	138
	


	Тема 2. 1

Технология управления ассортиментом 

одежно-обувных товаров
	
	126
	84
	42
	

	Тема 2.11.Ткани.


	Содержание
	24
	16
	8
	

	
	1

ОК1

ОК8

ОК2

ОК4

ОК5

ОК3


	Введение. Социальная значимость профессии товароведа-эксперта  в торговле  непродовольственными товарами, будущей профессиональной деятельности. Цели  и задачи раздела МДК  «Управление ассортиментом, контроль  условий транспортирования, хранения непродовольственных товаров». Выбор типовых методов и способов выполнения профессиональных задач, оценка их эффективности и качества. Самостоятельное определение задач профессионального и личностного развития.

Классификация непродовольственных товаров: товароведная и торговая. Признаки классификации Ответственность товароведа-эксперта в управлении ассортиментом непродовольственных товаров».
	1


	1
	
	2

	
	ОК1


	Источники насыщения рынка одежно-обувных  товаров (текстильных, швейных, трикотажных, обувных, пушно-меховых).  Состояние и перспективы развития  сегмента рынка  одежно-обувных   товаров. Основные критерии сегментирования российского потребительского рынка.  Состояние спроса и предложения. Анализ состояния рынка одежно-обувных  товаров, использование данных в профессиональной деятельности.
Характеристика источников насыщения рынка:    одежно-обувной    промышленности  Ульяновской области, иногородних  и зарубежных поставщиков.. 

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента  одежно-обувных    товаров с учетом анализа конъюнктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии. 

Факторы формирования ассортимента.

Пути совершенствования ассортимента  одежно-обувных   товаров: повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение  сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК4
	Текстильные товары: понятие, назначение. Группировка волокон. Сравнительная  товароведная характеристика основных видов натуральных и химических волокон. Поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

Влияние природы волокон на свойства материалов.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
ОК4


	Текстильные нити и пряжа: основные свойства, выбор показателей качества, Группировка и характеристика пряжи хлопчатобумажной, льняной, шерстяной и нитей натурального, искусственного и синтетического шелка.  Определение влияния вида пряжи и нитей на качество тканей.
	1
	1
	
	2

	
	3

ОК4
	Факторы, формирующие качество тканей: виды и структуры пряжи и нитей, переплетения(конструкции), технологические процессы производства (в том числе отделки – основная и специальная) в профессиональной деятельности. Виды переплетений и их влияние   на качество тканей. Виды отделки основные и дополнительные, их влияния на качество тканей, установление показателей безопасности.
	1


	1
	
	2

	
	ОК2
	Общая группировка ассортимента  тканей. Хлопчатобумажные ткани: характеристика ассортимента по признакам группировки, основные виды. Льняные ткани: характеристика ассортимента по признакам группировки, основные виды.
	1
	1
	
	2

	
	4
	Шерстяные ткани: характеристика ассортимента по признакам группировки, основные виды.
	1
	1
	
	2

	
	
	Шелковые ткани: характеристика ассортимента по признакам группировки, основные виды
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	8
	8
	
	

	
	ОК2
	№ 1. Идентифицировать ткани по роду волокон, виду пряжи и нитей, ее особенностям. 
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 2. Исследовать различные образцы тканей и изучить виды их отделки
	2
	2
	
	

	
	ОК3
	№ 3. Рассмотреть ассортимент хлопчатобумажных, льняных, шерстяных и шелковых тканей,  определить сортность тканей
	2
	2
	
	

	
	1

ОК2
	Самостоятельная работа.
Творческая работа-подбор и оформление  в рабочую тетрадь образцов различных текстильных волокон, пряжи, ткацких переплетений, определение  волокнистого состава тканей, виды ткацких переплетений, виды отделки,  анализ  влияния  волокнистого  состава  пряжи, нитей, переплетений, отделки  на  потребительский  спрос  тканей.
	2
	-
	2
	2

	
	ОК2
	Подготовка вопросов к викторине по теме «Ткани».
	1
	-
	1
	2

	
	ОК2
	Разработка тестов для парного опроса.
	1
	-
	1
	2

	
	ОК4
	Составление таблицы: Определение норм расхода тканей для пошива изделий.
	1
	-
	1
	2

	
	ОК5
	Составление электронной презентации «Текстильные товары».
	2
	-
	2
	2

	
	ОК2
	Составление таблицы: «Сравнительная характеристика текстильных волокон».
	1
	-
	1
	2

	Тема 2. 12.
Нетканые материалы и искусственные меха.


	Содержание
	  8
	6
	2
	

	
	   1

ОК2
	Нетканые полотна: преимущества и недостатки , потребительские свойства. Классификация ассортимента нетканых текстильных материалов, отличительные особенности различных методов изготовления. Требования к качеству, установленные стандартами, определение  дефектов.  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования  и хранения  нетканых материалов  в соответствии с нормативными документами.
	3

	2

	
	2

	
	ОК2
	Искусственные меха:  факторы, формирующие потребительские свойства; классификация и характеристика ассортимента, отличительные особенности разных методов изготовления. Соблюдение требований к качеству,  определение    дефектов,  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования   искусственных мехов   в соответствии с нормативными документами..
	3

	2

	
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	ОК5
	№ 4. Изучить классификацию меховых и овчинно-шубных изделий; приобрести практические навыки характеристики их видового ассортимента и экспертизы качества. 
	2

	2
	
	

	
	   ОК5 
	 Самостоятельная работа:        

Проведение сравнительного анализа потребительских свойств нетканых материалов разных способов производства,
	1
	-
	1
	2

	
	ОК5
	Составление кроссворда по теме 2.2
	1
	-
	1
	2

	Тема 2.13.
Ковры и ковровые изделия.
	Содержание
	6
	4
	2
	

	
	  1

ОК1

ОК2
	Ковры и ковровые изделия: понятие, назначение.  Анализ состояния рынка  ковров и ковровых изделий ,  использование данных в профессиональной деятельности.  Формирование потребительских свойств в процессе производства, классификация, характеристика ассортимента.
	3

	2

	
	2

	
	ОК2
	Сегментация рынка ковров и ковровых изделий.  Дефекты, требования к качеству.
Выбор  потребительских  свойств, показателей  качества, признаков классификации  ассортимента. Макро- и микроспрос на ковры и ковровые изделия.
	3

	2

	
	2

	
	1
	Самостоятельная работа: отчет о посещении торгового предприятия.  Ознакомление  с ассортиментом ковров в  ООО «СтройДвор» р.п.Старая Майна
	1
	-
	1
	2

	
	2
	Составление таблицы: составление  полных торговых характеристик ковровых изделий, анализ ассортимента по потребительским свойствам, покупательскому спросу.

	1
	-
	1
	2

	Тема 2.14.
Швейные и трикотажные товары.
	Содержание
	31
	22
	9
	

	
	  1

ОК1

ОК2

ОК4
	Швейные и трикотажные товары: понятие, назначение. Роль  швейных и трикотажных  товаров в удовлетворении потребностей.

Анализ состояния рынка  в РФ и регионе, использование данных в профессиональной деятельности. Факторы, формирующие качество швейных и трикотажных товаров: исходные материалы,  процессы  моделирования и конструирования, технологические процессы  производства (в т. ч. особенности получения трикотажных полотен и изделий). Номенклатура  деталей одежды в профессиональной деятельности. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК4
	Характеристика основных видов поперечновязаных и основовязаных полотен. Особенности отделки швейных и трикотажных изделий. 
	1
	1
	
	2

	
	2
	Классификация швейных товаров. Системы обозначения размерных характеристик одежды в отечественной и  зарубежной практике.
	1
	1
	
	2

	
	
	Легкое платье: группировка, характеристика ассортимента по видам и фасонам, материалу изготовления, размерам, назначению.
	1
	1
	
	2

	
	3
	Классификация и характеристика ассортимента трикотажных изделий. Верхняя одежда: группировка, характеристика ассортимента пальтовых и костюмно-платьевых изделий.
	1
	1
	
	2

	
	
	Белье: нательное, постельное, столовое; характеристика ассортимента по признакам группировки. Головные уборы: группировка, характеристика ассортимента по видам и фасонам, материалу изготовления, размерам, назначению.
	1
	1
	
	2

	
	4
	Чулочно-носочные товары:  характеристика ассортимента по признакам группировки.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
	Платочно-шарфовые и перчаточные изделия: группировка и характеристика ассортимента.

Требования к качеству, характеристика дефектов, определение градаций швейных и трикотажных товаров
	1
	1
	
	2

	
	ОК2

ОК5
	Организация оценки качества по стандарту, диагностика дефектов, ответственность перед потребителем за качество.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2

ОК5
	Макро- и микроспрос на швейные и трикотажные изделия. Сегментация рынка швейных и трикотажных изделий.  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования   в соответствии с нормативными документами. Правила  эксплуатации швейных и трикотажных изделий, их влияние на качество. Поиск профессионально значимой информации.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
	Практические занятия.
№ 5. Изучить ассортимент швейных 
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 6. Изучить методы определения качества поясничных и плечевых швейных изделий
	2
	2
	
	

	
	3

ОК 2
	№ 7. Изучить методику определения сортности верхних швейный изделий и легкой одежды
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 8. Изучить строение трикотажных полотен
	2

	2

	
	

	
	
	№ 9 . Изучить ассортимент верхних и бельевых трикотажных изделий
	2

	2

	
	

	
	
	№ 10. Распознать дефекты и определить сорт трикотажных и чулочно-носочных изделий
	2

	2

	
	

	
	ОК4


	Самостоятельная работа.

Подготовка доклада (сообщения) об истории одежды.
	1
	-
	1
	2

	
	ОК2
	Составление  схемы производства по материалам экскурсии, анализ  влияния производства на потребительские свойства.
	2
	-
	2
	2

	
	ОК2
	Отчет о посещении торгового предприятия.-  Ознакомление  с ассортиментом швейных изделий в торговом предприятии. Составление товароведных характеристик 5-7 изделий с указанием группы, подгруппы, наименования, артикула, половозрастного и сезонного назначения, применяемых материалов, фасона, размерных признаков, сорта.  Сделать заключение о соответствии потребительских свойств покупательскому спросу, принять участие в приемке партии изделий по качеству и консультировании покупателей.
	3
	-
	3
	3

	
	ОК4
	Доработка конспекта по  идентификации трикотажных товаров с использованием дополнительной литературы.
	1
	-
	1
	2

	
	ОК4

ОК5
	Составление презентации по теме «Одежда»
	2


	-
	2
	3

	Тема 2.15.
Обувные товары


	Содержание
	26
	18
	8
	
	

	
	1

ОК1

ОК2
	Натуральные кожи. Факторы потребительских свойств: сырье, дубление и отделка кож. Группировка, характеристика основных видов натуральных кож для верха и низа обуви. Требования к качеству, основные дефекты натуральных кож. Искусственные материалы для верха и низа обуви: группировка, виды. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК4
	Факторы формирования потребительских свойств кожаной обуви : сборка и формование заготовок, крепление подошв, отделка. Особенности свойств обуви различных методов крепления. Ориентация в условиях внедрения современных  технологий  изготовления кожаной обуви  для эффективной профессиональной деятельности. Детали  кожаной обуви.
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК4
	Классификация ассортимента кожаной обуви. Характеристика  кожаной обуви по материалам верха. Сравнительная характеристика хромовой и юфтевой обуви. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК4
	Характеристика обуви по половозрастному признаку. Размерно-полнотные характеристики кожаной обуви.
	1
	1
	
	2

	
	3

ОК2

ОК3
	Приемы осмотра обуви при сортировке.

Выбор показателей  качества кожаной обуви и эффективных методов  их определения. Оценка качества, в т. ч. безопасности. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК2

ОК3
	Дефекты кожаной обуви. Принятие решений по оценке качества кожаной обуви.Макро- и микроспрос на кожаную обувь. Сегментация рынка этой обуви. 
	1
	1
	
	2

	
	4

ОК2
	Резиновая и полимерная обувь. Факторы, формирующие ее качество. Размерные характеристики резиновой и полимерной обуви. Классификация и характеристика ассортимента резиновой и полимерной обуви, сравнительная  характеристика разных методов изготовления. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
	Валяная обувь: факторы, формирующие потребительские свойства, классификация ассортимента, сравнительная характеристика фетровой и грубошерстной валяной обуви, контроль качества в соответствии с нормативно-технической документации, дефекты.
	1
	1
	
	2

	
	Практические  работы
	10
	10
	
	

	
	ОК2
	№ 11.   Изучить ассортимент обувных кож, распознать виды.
	2
	2
	
	

	
	 2

ОК2
	№ 12. Изучить приемы органолептической проверки обуви

	2
	2
	
	

	
	3

ОК2
	№ 13.  Определить дефекты и дать оценку качества кожаной обуви.
	2
	2
	
	

	
	
	№14. Определить полное товарное наименование и качество резиновой обуви органолептическим методом
	2
	2
	
	

	
	
	№ 15. Изучить ассортимент и качество вяленой обуви
	2
	2
	
	

	
	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	ОК2
	Составление схемы технологии производства  кожаной обуви и анализ причин возникновения технологических дефектов ( для курсовой работы).
	2
	-
	2
	2

	
	ОК4

ОК6

ОК7

ОК9
	Подготовка материалов к ролевой игре
	2
	-
	2
	2

	
	ОК4
	Доработка конспекта лекции с применением учебника, методической литературы, дополнительной литературы.
	2
	-
	2
	2

	
	ОК4
	Составление кроссворда по обувным товарам.
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.16.
Пушно-меховые и овчинно-шубные товары


	Содержание
	  12
	8
	4
	

	
	  1

ОК1

ОК2
	Пушно-меховые и овчинно-шубные товары: понятие, назначение. Классификация пушно-меховых и овчинно-шубных товаров. Гистологическое строение, топография и химический состав пушно-мехового сырья. Товарные свойства и биологическая изменчивость волосяного и кожного покровов пушных зверей и домашних животных. Знание свойств волосяного покрова, кожевой ткани и шкурки в целом,их влияние на качество пушно-меховых изделий. 
	1


	1
	
	2



	
	 ОК4
	Товарные группы, виды и сортировка пушно-мехового и овчинно-шубного сырья, полуфабрикатов и готовых изделий. Факторы, формирующие качество готовых изделий. Основы обработки пушно-мехового сырья и шубной овчины. Характеристики операций технологического процесса обработки сырья. Влияние скорняжного производства на качество меховых и овчинно-шубных изделий. Показатели качества мехового полуфабриката.
	1
	1
	
	2

	
	 2
	Классификация и характеристика ассортимента пушно-меховых и овчинно-шубных изделий. Дефекты пушно-меховых изделий, их отличительные признаки.
	1
	1
	
	2

	
	 К2
	Макро- и микроспрос на меховые товары. Сегментация рынка этих товаров.  
	1
	1
	
	2

	
	Практическая  работа 
	4
	4
	
	

	
	11
	№ 16.  Изучить строение  пушно-мехового сырья
	2

	2
	
	

	
	ОК5
	№ 17.  Изучить ассортимент меховых изделий 
	2
	2
	
	

	
	ОК6
	Самостоятельная работа.

Анализ фактического ассортимента пушно-меховых товаров в розничной торговой сети (на примере 2-3) магазинов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	2
	-
	2
	2

	
	ОК4
	Составление кроссворда по теме.
	1
	-
	1
	2

	
	ОК4
	Подготовка информации о покупательских предпочтениях при выборе пушно-меховых  изделий.
	1
	
	1
	2

	Тема 2.17.
Особенности  организации технологического процесса движения  одежно-обувных товаров
	Содержание
	21
	12
	9
	

	
	1

ОК3
	Особенности  организации технологического процесса движения  одежно-обувных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Изучение спроса с целью оптимизации ассортимента торгового предприятия. Формирование спроса и стимулирование сбыта: понятие, основные виды продвижения. Основные факторы ,влияющие на поведение покупателей товаров промышленного назначения.

 Контроль за выполнением контрагентами договорных обязательств (условий поставки и транспортирования) для обеспечения надлежащего ассортимента и качества товаров;
	1
	1
	
	2

	
	ОК3
	Особенности приемки  одежно-обувных товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них. Подготовка данных для составления претензий на поставку некачественных товаров и ответов на претензии потребителей и контрагентов по хозяйственным договорам.
	1
	1
	
	2

	
	2


	Способы размещения  одежно-обувных  товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь. Управление товарными запасами: понятие, виды, их краткая характеристика. Процесс формирования товарных запасов, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  одежно-обувных товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения.
	1


	1
	
	2

	
	ОК7
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  одежно-обувных товаров. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».
	1
	1
	
	2

	
	3

ОК3
	Условия и сроки транспортировки и  режим хранения одежно-обувных  товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила).при продаже одежно-обувных товаров. Упаковка,транспортирование и хранение: общая характеристика, требования стандартов, правила ухода. Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования  и хранения  в соответствии с нормативными документами
 
	1


	1
	
	2

	
	ОК3
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования.  Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за неисправное состояние измерительного оборудования.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия.
	10
	10
	
	

	
	ОК 1 ОК 4; ОК 6-ОК 7;

ПК.3.1  
	№18. Сформировать навыки в распознавании ассортимента, потребительских   свойств, оценке качества текстильных товаров.
	2
	2
	
	

	
	
	№ 19. Сформировать навыки в распознавании ассортимента, оценке качества швейных и трикотажных товаров
	2

	2

	
	

	
	
	№ 20. Сформировать навыки в идентификации, оценке качества, распознавании дефектов обуви
	2
	2
	
	

	
	1
	Самостоятельная работа. Составление конспекта  содержания ГК РФ по вопросам: публичная оферта, последствия невыполнения ее условий, одностороннее расторжение договора. 

Составление таблицы: источники сбора информации о потенциальных покупателях.
	3
	-
	3
	2

	
	2
	Изучение нормативно-правового обеспечения  санитарно-эпидемиологического благополучия.
	2
	-
	2
	2



	
	3
	Подготовка сообщения на  тему: «Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели текстильного отдела»


	2
	-
	2
	2

	
	4
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом текстильных  товаров».


	2
	-
	2
	2

	Тема 2.2
Технология управления парфюмерно-косметическими товарами, галантерейными товарами.


	    
	
	36
	24
	12
	

	Тема 2.21

Парфюмерно-косметические товары.
	1

ОК1

ОК5
	Парфюмерно-косметические товары и галантерейные товары: понятие, назначение. Макро- и микроспрос на парфюмерно – косметические товары и галантерейные товары. Источники насыщения рынка.  Состояние и перспективы развития  сегмента рынка  товаров. Характеристика источников насыщения рынка:    промышленности  Ульяновской области, иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения.  
	17
1
	12
1
	5
	2

	
	ОК2
	Пути совершенствования ассортимента  парфюмерно-косметических и галантерейных товаров: повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение  сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента  с учетом анализа коньюнктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии. 
Потребительские свойства.. Выбор потребительских свойств и показателей  качества парфюмерно – косметических товаров
	1
	1
	
	2

	
	  2
	Классификация и характеристика ассортимента парфюмерных  товаров.

Сравнительная характеристика духов, одеколонов, туалетных вод.

Назначение и применение косметических товаров. Врачебно-гигиенические требования,

предъявляемые к косметическим товарам. Классификация и характеристика ассортимента косметических товаров. Характеристика ассортимента туалетного мыла по признакам  классификации отечественных производителей и зарубежного производства.
	3
	2
	
	2

	
	ОК3
	Оценка качества: требования стандартов, признаки идентификации. Показатели безопасности, дефекты.
	3
	2
	
	2

	
	Практические занятия. 
	6
	6
	
	

	
	  ОК4
	№ 21. Изучить ассортимент парфюмерных  товаров
	2
	2
	
	

	
	 2

ОК2
	№ 22. Изучить органолептические методы определения качества парфюмерных товаров 
	2
	2
	
	

	
	3
	№ 23. Изучить качество тары и упаковки для парфюмерных жидкостей
	2
	2
	
	

	
	1

ОК2
	Самостоятельная работа 

Отчет о посещении торгового предприятия -анализ  полноты ассортимента парфюмерно – косметических товаров в торговом предприятии,  оценка их потребительских свойств, анализ сертификатов .
	2
	-
	2
	2

	
	2

ОК2
	Подготовка рефератов по современному ассортименту парфюмерно-косметических товаров .
	1


	-


	1


	2


	
	3
	Составление кроссворда.
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.22.
Галантерейные товары.

	Содержание
	16
	12
	4
	

	
	   1

ОК1

ОК2
	Галантерейные товары: понятие, назначение, Анализ состояния рынка, использование данных в профессиональной деятельности .

Текстильная  галантерея. Группировка и ассортимент ниток, лент, плетеных изделий, тюля, кружев, зонтов, швейной галантереи. Требования к качеству, дефекты.
	3

	2
	
	2

	
	 К4
ОК5
	Кожаная  галантерея и дорожные вещи: знание применяемых материалов, группировки ассортимента, основных  видов, типов ,фасонов изделий. Требования к качеству, дефекты.
	3

	2
	
	2

	
	  2

ОК4

ОК5
	Металлическая галантерея: знание,  применяемых материалов, особенностей  производства, группировки ассортимента. Основные виды принадлежностей для рукоделия, для стрижки и бритья, для курения, для ухода за волосами, предметов украшения, принадлежностей для туалета. Требования к качеству, дефекты.
	3
	2
	
	2

	
	 ОК4

ОК5
	Галантерея из пластмасс и поделочных материалов: знание применяемых материалов, группировки, ассортимента. Требования к качеству, дефекты

Качество галантерейных товаров и его сохранение, ответственность товароведа 
	3
	2
	
	2

	
	Практическое занятие
	4
	4
	
	

	
	 ОК4
	№ 24. Изучить ассортимент и показатели качества текстильной галантереи
	2

	2
	
	

	
	ОК4
	№ 25.  Изучить ассортимент и показатели качества кожаной галантереи
	2

	2
	
	

	
	1
	ОК4 ОК5Самостоятельная работа. 

Подготовка презентации галантерейных товаров  ( по основным группам)
	2
	-
	2
	2

	
	2
	Подготовка информации для конференции  «От истории «щепетильных» товаров до современной галантереи».
	2
	-
	2
	2

	
	Содержание.
	11
	8
	 3
	

	Тема 2.23.
Особенности  организации технологического процесса движения  парфюмерно-косметических и галантерейных   товаров
	ОК3

ОК7ПК1.3

ЛР25
	Особенности  организации технологического процесса движения  парфюмерно-косметических и галантерейных   товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения.  Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	3
	2
	
	2

	
	ОК3
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь. Управление товарными запасами: понятие, виды, их краткая характеристика. Процесс формирования товарных запасов, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости. Способы размещения   парфюмерно-косметических и галантерейных   товаров  разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения
	3
	2
	
	2

	
	ОК3


	 Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  текстильных  товаров. Условия и сроки транспортировки и  режим хранения  парфюмерно-косметических и галантерейных   товаров. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение: общая характеристика, требования стандартов. Контроль  требований  упаковки, маркировки, транспортирования  и хранения  в соответствии с нормативными документами
	1
	1
	
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за неисправное состояние измерительного оборудования
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия.

№ 26.  Сформировать навыки в идентификации и оценке качества галантерейных товаров, распознать дефекты
	2
	2
	
	

	
	№ 27.  Изучить ассортимент парфюмерно-косметических товаров, распознать дефекты
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа. Изучение нормативно-правового обеспечения  санитарно-эпидемиологического благополучия.

Изучение норм потерь (боя) изделий из пластмасс галантерейных при транспортировке, хранении и реализации (для предприятий розничной торговли)
	2

1
	-

-
	 2

 1
	2

2

	2.3 Технология управления ассортиментом 

хозяйственных товаров
	Содержание
	114
	76
	38
	

	Тема 2.31 Товары из пластических масс


	
	20
	14
	6
	

	
	ОК5
	Источники насыщения рынка хозяйственных  товаров  Хозяйственные товары: понятие, назначение. Состояние и перспективы развития  сегмента рынка хозяйственных товаров Анализ состояния рынка хозяйственных товаров, использование данных в профессиональной деятельности. 
	1
	1
	
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента хозяйственных товаров: повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение  сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента хозяйственных  товаров с учетом анализа конъюнктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1
	
	2

	
	  ОК1
ОК2
	Пластмассы: понятие, общие свойства.

Факторы, формирующие качество товаров из пластмасс.

Состав пластмасс. Влияние  вида синтетических смол  и пластмасс на качество изделий.

Характеристика  основных видов  пластмасс: полиэтилен, полипропилен,  ПВХ, полиметилметакрилат,  фенопласты,  аминопласты,  полиэфиры,  полиамиды, полиуретаны и др.

Поиск профессионально значимой информации.
	2

	1
	
	2

	
	  К4
ОК2
	Методы переработки пластмасс в изделия, влияние на форму и внешний вид изделия.

Выбор потребительских свойств    товаров из пластмасс.
	1


	1
	
	2

	
	  
	Классификация и характеристика ассортимента хозяйственных  товаров из пластмасс.
	1
	1
	
	2

	
	ОК3
ОК2
	Проведение оценки качества изделий  из пластмасс,  ответственность перед потребителем,  контроль за  показателями безопасности.

Диагностика дефектов изделий из пластмасс. Принятие решений по оценке качества.
	1


	1
	
	2

	
	Практическое занятие
	8
	8
	
	

	
	
	№ 28.  Изучить виды пластмасс, методы переработки и влияние их на потребительские свойства
	
	
	
	

	
	1
	№ 29. Изучить органолептические методы распознавания видов пластмасс.
	2
	2
	
	

	
	2
ОК4
	№ 30. Ознакомится с ассортиментом изделий из пластмасс и проверить их качество в условиях торговых предприятий.  
	2
	2
	
	

	
	3
	№ 31.  Составить товароведную характеристику посуды из пластмасс
	2
	2
	
	

	
	1

ОК4,ОК6
	Самостоятельная работа. 

Подготовка сообщения: ознакомление с основными поставщиками, составление  консультации покупателям.
	2
	-
	2
	2

	
	  2

ОК4
	Подготовка доклада.. ФРЗС. Анализ ассортимента посуды для  холодных пищевых продуктов, горячих пищевых продуктов на примере торгового предприятия р.п.Старая Майна Ульяновской области.


	4
	-
	4
	2

	Тема 2. 32.
Товары бытовой химии

	Содержание
	18
	12
	   5
	

	
	1

ОК1

ОК2

ОК3
	Товары бытовой химии: понятие, назначение.

Классификация товаров бытовой химии.

Клеи: виды, состав,  классификация, свойства и показатели качества.  Характеристика ассортимента синтетических, искусственных, растительных  и животных  видов клея. 

Проведение оценки качества, ответственность перед потребителем.
	3

	2

	
	2

	
	ОК2

ОК3
	Лакокрасочные товары: виды,  состав, классификация, потребительские свойства и показатели качества.

Характеристика ассортимента пигментов,  олиф, лаков,  красок, эмалей, вспомогательных материалов  для отделки,  оценка их качества.

Средства для стирки и мытья: моющие средства: мыло хозяйственное, синтетические моющие средства и вспомогательные средства (водоумягчители, отбеливающие средства, антистатические, дезинфицирующие и др.) потребительские свойства,  классификация,  характеристика ассортимента, выбор показателей  качества, проведение оценки качества, ответственность товароведа за качество товаров.
	3

	2

	
	2

	
	2
	Средства  для ухода за жилищем, предметами домашнего обихода: средства для чистки предметов домашнего обихода, для ухода за полами и мебелью, для борьбы с бытовыми насекомыми, грызунами и для дезинфекции жилищ.
	3
	2

	
	2

	
	
	Средства для ухода за садом и огородом: группировка и характеристика ассортимента  минеральных удобрений, регуляторов роста растений, средств борьбы с вредителями, болезнями и   сорняками. 
	3
	2

	
	2

	
	
	Практическое занятие
	4
	4
	
	

	
	1

ОК4
	№32. Изучить ассортимент  средств для стирки, мытья, чистки 
	2
	2
	
	

	
	2
	  №33. Сформировать навыки в изучении свойств и показателей товаров бытовой химии
	2
	2
	
	

	
	ОК5
	  Самостоятельная работа  ФРЗС.Отчет о посещении торгового предприятия - анализ ассортимента: клеев, СМС, красок, эмалей, лаков, олиф на примере магазина.
	3
	-
	3
	2

	
	ОК4

ОК5
	ФРЗС. Мини-исследование о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализация товаров бытовой химии требованиям нормативно-технической документации.
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.33
Силикатные товары
	Содержание
	19
	14
	5
	

	
	   1

ОК4
	Стекло : понятие, состав  стеклянных  товаров, характеристика видов стекла

Потребительские  свойства стеклянных изделий

Факторы,  формирующие качество стеклянных изделий.

Знание влияния  вида стекла,  способа формования и  декорирования на  потребительские свойства изделий.
	1


	1
	
	2

	
	ОК2

ОК3

ОК7


	Классификация и характеристика ассортимента сортовой (столовой), кухонной, хозяйственной посуды.Особенности изделий из ситаллов.

Выбор показателей качества, организация проведения  оценки качества, диагностика дефектов стеклянных изделий, ответственность товароведа за качество изделий из стекла и хрусталя.
	1


	1
	
	2

	
	2

ОК4
	Виды керамики: фарфор, фаянс, майолика, гончарные изделия, состояние рынка керамических товаров.

Анализ  их сравнительной  характеристики  по составу массы, технологии производства,  и  показателям качества.

Украшения керамической посуды,их влияние на потребительские свойства.

Потребительские свойства керамической посуды.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2

ОК3

ОК5
	Классификация и характеристика ассортимента керамической посуды.

Выбор показателей качества, организация проведения  оценки качества, диагностика дефектов керамических  изделий, ответственность товароведа за качество. 
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	10
	10
	
	

	
	ОК2
	№ 34. Изучить виды и свойства стекла
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 35. Распознать способы изготовления изделий из стекла и видов разделок

	2
	2
	
	

	
	ОК3
	№ 36. Изучить производство и потребительские свойства керамических товаров.
	2
	2
	
	

	
	ОК3
	№ 37. Изучить ассортимент керамических товаров
	2
	2
	
	

	
	ОК3
	№ 38. Изучить дефекты керамических товаров
	2
	2
	
	

	
	ОК4Самостоятельная работа

ОК5 Подготовка материалов к уроку-конкурсу
ОК7ОК8

ОК9   
	5
	-
	5
	2

	Тема  2.34.
Металлохозяйст-

венные товары
	Содержание
	14
	10
	4
	

	
	   1

ОК1

ОК2

ОК5
	Черные и цветные металлы и  сплавы:  классификация, виды, свойства, маркировка.

Защита металлических изделий от коррозии.Влияние  конструкций, технологии производства, покрытий,  термической и           химико-термической обработки на качество металлоизделий , их использование в профессиональной деятельности. Классификация  металлохозяйственных товаров
	1


	1
	
	2

	
	ОК3

ОК4

ОК5


	Металлическая посуда: потребительские свойства, факторы, формирующие ее  качество.  Выбор показателей качества, организация проведения  оценки качества, диагностика дефектов металлической посуды. Классификация и характеристика ассортимента.

Контроль за показателями  безопасности металлической посуды, ответственность перед потребителем за качество.
	1
	1
	
	2

	
	  2

ОК3

ОК7
	Металлоинструменты: факторы, формирующие качество, классификация и характеристика ассортимента, показатели качества, оценка качества.

Приборы для окон и дверей:  потребительские свойства, классификация, характеристика ассортимента,  организация проведения  оценки качества, ответственность перед потребителем за качество.
	1
	1
	
	2

	
	ОК3

ОК7
	Приборы столовые, ножевые, кухонные: потребительские свойства,  классификация, ассортимент,   организация проведения  оценки качества, ответственность перед потребителем за качество.  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования,

хранения   металлохозяйственных  товаров   в соответствии с нормативными документами.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	6
	6
	
	

	
	ОК2
	№ 39. Ознакомиться с ассортиментом металлической посуды
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 40. Изучить требования к качеству металлической посуды
	2
	2
	
	

	
	
	№ 41. Ознакомиться с ассортиментом ножевых товаров и столовых приборов. Изучить методы их качества
	2
	2
	
	

	
	ОК6 
	Самостоятельная работа 

 Составление сравнительной таблицы-изучение фактического ассортимента металлохозяйственных товаров, подборка прайс-листов.(на примере двух торговых предприятий)
	2
	-
	   2
	3

	
	ОК6
	Подготовка  сообщения по теме: «Новые виды металлической посуды».


	1

1
	-

-
	1

1
	2

2

	Тема  2.35.
Мебельные товары
	Содержание
	11
	8

	3
	

	
	   1

ОК1


	Факторы, формирующие качество мебели: исходные материалы и полуфабрикаты,              конструкция,  технология производства.

Потребительские свойства  мебели.

Классификация и характеристика ассортимента столярной мебели.

Требования к качеству мебельных товаров, в том числе и безопасности. Идентифицирующие признаки. Оценка качества: показатели, градации. Дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения. 
	1


	1
	
	2

	
	ОК3

ОК6

ОК7
	Мебель гнутая, гнутоклееная, плетеная, мебель на металлическом каркасе, пластмассовая мебель.

Выбор показателей качества, организация проведения  оценки качества, диагностика дефектов мебели, ответственность товароведа перед потребителем за качество. Организация контроля за показателями  безопасности.
	1


	1
	
	2

	
	Практические занятия
	6
	6
	
	

	
	ОК2
	№ 42. Изучить строение и пороки древесины
	2

	2
	
	

	
	
	№ 43. Ознакомиться с материалами, применяемые для мебельного производства и элементами конструкции мебели
	2
	2
	
	

	
	
	№ 44. Изучить ассортимент и методы определения качества мебели
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа  Моделирование плоскостных алгоритмических карт по  мебельным  товарам.


	3
	-
	3
	2

	Тема 2.36.
Строительные товары 


	Содержание
	14
	10
	4
	

	
	   1

ОК1

ОК2
	Классификация ассортимента строительных товаров, потребительские свойства. Ассортимент и показатели качества минеральных вяжущих веществ, изделий  для стен и перегородок.
	1


	1
	
	2

	
	
	Ассортимент и показатели качества  кровельных, теплоизоляционных  материалов.
	1
	1
	
	2

	
	2
	Ассортимент и показатели качества  облицовочных, отделочных материалов. Ассортимент, показатели качества   материалов для полов и  остекления.
	1


	1
	
	2

	
	
	Ассортимент и показатели качества   санитарно-технических изделий.
	1
	1
	
	2

	
	3
	Ассортимент и показатели качества   сборных домов и комплектов.
	1
	1
	
	2

	
	
	Ассортимент и показатели качества   крепежных изделий.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	4
	4
	
	

	
	ОК2
	№ 45.  Изучить ассортимент кровельных строительных материалов и материалов для пола
	2

	2
	
	

	
	
	№ 46.  Изучить ассортимент отделочных и облицовочных строительных материалов
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа  Подготовка презентации: ассортимент облицовочных и отделочных материалов; материалов для полов.

ОК4 ОК5


	1
	-
	1
	2

	
	
	Составление таблицы: определение количества рулонов обоев для ремонта.
	1
	-
	1
	2

	
	
	Анализ строительных товаров в торговых предприятиях р.п.Старая Майна Ульяновской области (на примере 2-хмагазинов).
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.37.
Электробытовые товары 


	Содержание
	15
	10
	5
	

	
	1

ОК1

ОК2
	Группировка электробытовых товаров.

Проводниковые изделия ( провода, шнуры,  кабель), товароведные характеристики, ассортимент, показатели качества, маркировка. Установочные изделия: виды, особенности конструкции, ассортимент, отличительные особенности разных видов.
	1


	1
	
	2

	
	ОК4
	Светильники: осветительная арматура, лампы.

Лампы осветительные накаливания,  люминесцентные: применяемые материалы,  особенности конструкции,  принципы действия, показатели качества,   маркировка,  ассортимент, гарантийные сроки эксплуатации источников света. Особенности  конструкции, показатели качества и ассортимент  осветительной арматуры.

Электронагревательные  приборы: особенности конструкции,  способы нагрева, виды нагревателей, классификация и характеристика ассортимента, показатели качества, контроль качества.
	1


	1
	
	2

	
	 2


	Бельеобрабатывающие приборы и машины, утюги, стиральные и гладильные машины: особенности конструкции, типы, показатели качества , классификация и характеристика  ассортимента, гарантийные сроки эксплуатации.
	1
	1
	
	2

	
	ОК4
	Приборы холодильные электрические:  бытовые холодильники,  морозильники, холодильники-морозильники.  Особенности конструкции компрессионных, абсорбционных  и термоэлектрических холодильных приборов. Их   технико-экономические  показатели, классификация и характеристика ассортимента, показатели качества, гарантийные сроки эксплуатации.
	1
	1
	
	2

	
	
	Приборы микроклимата: виды, особенности  конструкции приборов для  отопления,  вентиляции воздуха, кондиционеров,   увлажнителей  и ионизаторов воздуха, характеристика  ассортимента,  показатели качества.
	1
	1
	
	2

	
	ОК4

ОК5
	Приборы  для уборки помещений:  пылесосы, поломоечные машины и полотеры: конструкция, принцип действия, показатели качества. Пути повышения качества и расширения области применения пылесосов.

Электроинструменты и  машины для  механизации работ  на приусадебном участке: виды, особенности конструкции, характеристика ассортимента,  показатели качества.

Электроприборы и машины для механизации кухонных работ : особенности конструкции, характеристика ассортимента. Требования и показатели качества каждой группы кухонных машин. Перспективы расширения их ассортимента. Оценка современных тенденций по созданию комплекса кухонных машин – кухонных комбайнов.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	4
	4
	
	

	
	  1

ОК2
	№ 47. Изучить ассортимент конструкции, проводниковых, электроустановочных, электроосветительных и нагревательных приборов. Провести проверку соответствия маркировочных данных требованиям ГОСТ.
	2
	2
	
	

	
	  2

ОК2
	№ 48. Проанализировать потребительские свойства бытовых холодильников, пылесосов, стиральных машин и изучить ассортимент
	2
	2
	
	

	
	1

ОК4
	Самостоятельная работа  

Отчет о посещении торгового предприятия - анализ ассортимента: холодильников, стиральных машин, пылесосов на примере магазина
	2
	-
	2
	2

	
	2

ОК4
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки  электробытовых   товаров  и анализ соответствия принципу три «Д» (для  курсовой работы)
	1
	-
	1
	2

	
	3
	Анализ рекламного обращения.
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.38.

Особенности  организации технологического процесса движения  хозтоваров
	
	
	16
	10
	6
	

	
	ОК2
ЛР25
	Особенности  организации технологического процесса движения  хозтоваров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК3 ЛР25
	Особенности приемки  хозтоваров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них
	1
	1
	
	2

	
	ОК2 ЛР25
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи хозяйственных товаров, сокращению товарных потерь.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
ЛР25
	Управление товарными запасами: понятие, виды, их краткая характеристика. Процесс формирования товарных запасов, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.   Способы размещения хозтоваров товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 


	1


	1


	
	2



	
	ЛР25
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  хозтоваров. Деление хозтоваров на группы по срокам хранения. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК3 ЛР25
	Условия и сроки транспортировки и  режим хранения хозтоваров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила) при продаже хозтоваров. необходимость и общие принципы ухода за электробытовыми товарами.
	1
	1
	
	2

	
	ЛР25
	Особенности транспортирования, хранения подгрупп  хозтоваров.Влияние способов хранения и транспортирования на качество и потери хозтоваров.   Принятие решений в выборе способов хранения и ответственности за качество хозтоваров
	1
	1
	
	2

	
	ЛР25
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требования  к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК7  ЛР25
	Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм.
	1
	1
	
	2

	
	ЛР25
	Нормы потерь (боя) хозтоваров: изделий из пластмасс (хозяйственных ), товаров бытовой химии, стеклянных и керамических  товаров при транспортировке, хранении и реализации (для предприятий розничной торговли).
	1
	1
	
	2

	
	1
	Самостоятельная работа

Провести диагностику дефектов электробытовых машин в торговом предприятии  р.п. Старая Майна Ульяновской области.
	2
	-
	2
	2

	
	2
	Изучение особенностей приемки электробытовых  товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговое предприятие. Оформление сопроводительных документов.

Изучение  особенностей информации о товарах бытовой химии
	2

1
	-
	2

1
	2

2

	
	3
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом хозтоваров».
	1
	-
	   1
	2

	Тема 2.4.
Технология управления  ассортиментом

товаров культурно-бытового назначения.
	
	121
	81
	46
	

	Тема 2.41.
Школьно-письменные и канцелярские товары. Средства

оргтехники.
	Содержание
	21
	14
	 7
	

	
	1
	. Классификация культтоваров на подгруппы однородной продукции .
	1
	1
	
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента культтоваров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента культтоваров с учетом анализа коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК2

	Роль книгоизданий в образовательной и профессиональной деятельности человека. Понятие о современном полиграфическом производстве как факторе, определяющем потребительские свойства книжных товаров. Классификация и характеристика ассортимента книжных товаров. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК

6
	Дефекты, показатели качества. Контроль за соблюдением требований  к качеству книжных товаров, определение видов  полиграфического брака, соблюдение правил обмена изданий.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2Самостоятельная работа . Отчет о посещении торгового предприятия -анализ ассортимента книжных товаров в торговом предприятии.
	2
	-
	  2
	2

	
	   3

ОК1

ОК2
	Группировка товаров для творчества и делопроизводства. Бумага и картон:  факторы, формирующие качества, свойства и показатели качества; классификация и характеристика ассортимента писчих, чертежных и рисовальных бумаг.
	1


	1
	
	2

	
	
	Изделия из бумаги и картона: особенности производства, конструкции, классификация и характеристика ассортимента. Товары для письма и черчения, рисования. Характеристика ассортимента. 
	1


	1
	
	2

	
	4

ОК1

ОК5
	Офисная оргтехника.  Технические средства работы с документами. Средства составления и изготовления документов. 

Пишущие машинки. Конструкция, классификация, характеристика ассортимента. 

Пишущие автоматы. Классификация, характеристика ассортимента, функциональные возможности. 

Диктофонно-компьютерные технологии создания документов. Диктофонная техника. Характеристика ассортимента. Основные технические показатели. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК1

ОК5
	Средства хранения, поиска и транспортирования документов. Классификация, характеристика ассортимента. Функциональные возможности. 

Средства транспортирования документов. Средства обработки документов. Характеристика ассортимента. Функциональные возможности. 

Копировально-множительная офисная оргтехника. Классификация, характеристика ассортимента. Функциональные возможности. 

Вычислительные машины. Их классификация. Функционально – структурная организация ПК. Основные блоки и их назначение. Использование    возможностей    средств оргтехники  в профессиональной деятельности

Характеристика технических устройств и терминологических понятий сотовой связи. Мобильные телефоны: классификация и характеристика ассортимента, показатели качества.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	6
	6
	
	

	
	ОК2
	№ 49. Изучить ассортимент бумаги, картона, изделий из бумаги и картона.
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 50. Изучить ассортимент принадлежностей для письма, черчения, рисования, средств оргтехники.
	2
	2
	
	

	
	ЛР25
	№ 51.  Сформировать навыки в определении потребительских свойств и идентификации,  оценке качества компьютерной техники

	2
	2
	
	

	
	ОК5Самостоятельная работа  : отчет о посещении торгового предприятия - сбор  информации об ассортименте  канцелярских и школьно-письменных товаров, анализ и расчет показателей  рациональности ассортимента.


	3
	-
	  3
	2

	
	Подготовка доклада «Новинки мобильных телефонов».
	2
	-
	   2
	2

	Тема 2.42
Музыкальные товары
	Содержание
	9
	6
	3
	

	
	   1

ОК1

ОК4
	Роль музыкальных товаров в жизни общества.

Группировка музыкальных инструментов.
	1


	1


	
	2

	
	ОК4


	Особенности  конструкции струнных, язычковых музыкальных инструментов.

Характеристика ассортимента  струнных, язычковых музыкальных инструментов. 
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК1

ОК4


	Особенности  конструкции  ударных, духовых и электронных  музыкальных  инструментов, их  музыкальных  возможностей, использование данных в профессиональной деятельности. Характеристика ассортимента. 
	1
	1
	
	2

	
	ОК4
	Оценка качества, требования стандартов, установленные нормативно-технической документацией, диагностика дефектов, эксплуатационные  документы
	1


	1


	
	2

	
	Практические занятия
	2
	2
	
	

	
	  1

ОК2
	№ 52. Проанализировать ассортимент и  дать оценку качества музыкальных товаров реализуемых в магазинах.

	2

	2
	
	

	
	ОК4Самостоятельная работа : ФРЗС. отчет о посещении торгового предприятия- анализ  ассортимента  музыкальных  товаров  в  торговом  предприятии.  
	3
	-
	3
	2

	Тема 2.43
Бытовые электронные товары 
	Содержание
	14
	8
	6
	

	
	ОК1
ОК2
	Роль  бытовых электронных товаров в жизни общества и бизнеса.

Анализ состояния рынка, использование данных в профессиональной деятельности
Классификация бытовых электронных товаров
	1


	1
	
	2

	
	
	Комплектующие изделия бытовой  радиоаппаратуры: радиодетали,  полупроводниковые  приборы, микросхемам,  электроакустические  приборы- общая характеристика  технических показателей, ассортимента; маркировка и  обозначение.

Особенности   конструкции, параметры, характеристика  ассортимента  акустических систем, усилителей, эквалайзеров, тюнеров, магнитофонных приставок.
	1


	1
	
	2

	
	  2
	Бытовая радиоэлектронная аппаратура: группировка, потребительские свойства, особенности конструкции, параметры, принцип действия,  классификация, характеристика ассортимента аппаратуры для радиоприема.
	1
	1
	
	2

	
	
	Характеристика ассортимента   магнитофонов, телевизоров, видеомагнитофонов,потребительские свойства, особенности конструкции, параметры, принцип действия .

Оценка качества современной  бытовой радиоэлектронной аппаратуры.   
	1
	1
	
	2

	
	3
	Характеристика ассортимента  проигрывателей компакт-дисков  и комбинированной  радиоаппаратуры, потребительские свойства, особенности конструкции, параметры, принцип действия. Аудио- и видеомагнитные ленты: типы, виды, свойства, особенности  применения и  маркировки. Компакт-диски.
	1
	1
	
	2

	
	  ОК3
ОК4
	Предторговая проверка. Организация проверки качества в условиях  торговых предприятий. Возможные неисправности бытовой радиоэлектронной аппаратуры.  Методов их устранения.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	2
	2
	
	

	
	  1

ОК2
	№ 53. Изучить ассортимент и параметры бытовой радиоэлектронной аппаратуры. Выявить различия между одноименными видами аппаратуры различных групп сложности
	2
	2
	
	

	
	1

ОК4
	Самостоятельная работа : 

отчет о посещении торгового предприятия– анализ ассортимента  БРЭА  в    торговых  предприятиях.
	1
	-
	1
	2

	
	 2

ОК4
	Подготовка реферата по теме «Современный ассортимент телевизоров»
	1
	-
	1
	2

	
	3

ОК2
	Анализ содержания стандартов и заполнение таблицы по теме:  «Общие и специфичные показатели качества бытовой радиоэлектронной .аппаратуры для радио-и телеприема» ( для курсовой работы)
	2
	-
	2
	2

	
	4

ОК2
	Составление глоссария по БРЭА
	1
	-
	1
	2

	
	5
	Составьте анкету изучения спроса покупателей по БРЭА
	1
	-
	1
	2

	Тема 2.44
Фототовары 
	Содержание
	12
	6
	6
	

	
	   1

ОК1

ОК2

ОК4


	Классификация  фототоваров

Светочувствительные материалы: состав фотографической эмульсии для черно-белой и цветной фотографии, особенности получения черно-белых и цветных фотографий, основные свойства, классификация и характеристика ассортимента.  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования, хранения   светочувствительных материалов   в соответствии с нормативными документами,  знание правил  эксплуатации ,сроков  эксплуатации ( службы).
	1


	1
	
	2

	
	ОК4


	Фотохимические  материалы. Проявляющие  и  фиксирующие  вещества,  и смеси: состав, свойства, применение.  Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования, хранения   фотохимических материалов   в соответствии с нормативными документами,  знание правил  эксплуатации сроков  эксплуатации ( службы).
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК4


	Фотоаппараты:  особенности конструкции отдельных узлов; объективы: конструкция, технические показатели, просветление объективов.

Классификация и характеристика ассортимента  фотоаппаратов. Потребительские свойства.         Киноаппараты: технические  характеристики, классификация  ассортимента, киносъемочной  и  кинопроекционной  аппаратуры.
	1


	1
	
	2

	
	ОК3

ОК4
	Обзор ассортимента принадлежностей, применяемых  при съемке  и  лабораторного фотоинвентаря.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	2
	2
	
	

	
	ОК2

	№ 54. Изучить особенности конструкций фотоаппаратов, компьютеров и ассортимент. Дать оценку потребительским свойствам
	2

	2
	
	

	
	ОК4Самостоятельная работа : ФРЗС.Составление таблицы- Сравнительный анализ ассортимента  фотоаппаратов на примере магазина
	2
	-
	2
	2

	
	Моделирование плоскостной раздаточной обучающей карты по теме:  «Фотоаппаратура»
	2
	-
	2
	2

	
	Составление рекламного текста по фотоаппаратуре.
	2
	-
	2
	2

	Тема 2.45
Игрушки 
	Содержание
	7
	4
	3
	

	
	   1

ОК1

ОК2
	Значение игрушек  в воспитании детей.  Анализ состояния рынка игрушек, использование данных в профессиональной деятельности..

Выбор потребительские свойств игрушек: безопасности,  функциональных, эргономических, эстетических, надежности.
	1


	1
	
	2

	
	ОК3
	Классификация и ассортимент игрушек. Санитарно-гигиенические требования к игрушкам. Организация проведения  оценки качества, диагностика дефектов, ответственность товароведа перед потребителем за качество игрушек.
	1


	1
	
	2

	
	Практические занятия
	2
	2
	
	

	
	ОК2
	№ 55. Изучить ассортимент игрушек, определить качество и  проанализировать показатели ассортимента в торговых предприятиях .
	2

	2
	
	

	
	ОК2Самостоятельная работа .По  стандартам  ознакомление  с  требованиями  к  качеству  игрушек, определение  признаков  доброкачественности. Анализ ассортимента  игрушек  в  магазине, оценив  их  потребительские  свойства
	3
	-
	  3
	2

	Тема 2.46.
Спортивные, рыболовные, охотничьи товары и средства индивидуальной защиты
	Содержание
	12
	6
	6
	

	
	   1

ОК1

ОК2
	Общие сведения о спортивных, охотничьих, рыболовных  товарах  и средствах  индивидуальной защиты. Факторы, формирующие качество, требования к качеству спортивных и  рыболовных товаров, в том числе и безопасности. Идентифицирующие признаки спортивных и  рыболовных товаров.


	1


	1
	
	2

	
	
	Классификация и характеристика ассортимента  спортивных товаров. Оценка качества: показатели, градации. Дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения.
	1
	1
	
	2

	
	2

ОК2
	Классификация и характеристика ассортимента  рыболовных товаров, охотничьих товаров Оценка качества: показатели, градации. Дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения.
	1
	1
	
	2

	
	ОК2
	Классификация и характеристика ассортимента  веломототоваров. Оценка качества: показатели, градации. Дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия 
	2
	2
	
	

	
	1

ОК2
	№ 56. Сформировать навыки в определении потребительских свойств, идентификации ассортимента, дать оценку качества, расшифровать маркировку спортивных товаров
	2
	2
	
	

	
	1

1
	ОК2Самостоятельная работа: ФРЗС. отчет о посещении торгового предприятия, составление таблицы- Анализ  ассортимента спортивных  товаров  в  торговом  предприятии.
	4
	-
	 4
	2

	
	2
	ОК4Подготовка сообщения «Новое  в  ассортименте».
	2
	-
	 2
	2

	
	Содержание
	14
	8
	6
	

	Тема 2.47.
Ювелирные товары и часы
	   1

ОК1

ОК2
	Ювелирные товары: материалы для изготовления и особенности  производства ювелирных товаров, огранка камней, способы закрепления их в изделиях. 
	1


	1
	
	2

	
	ОК5
	Правила  клеймения  изделий из драгоценных металлов, ответственность товароведа за качество. Основные и дополнительные клейма.

Классификация и характеристика ассортимента ювелирных товаров. Показатели качества, дефекты.
	1
	1
	
	2

	
	ОК1
ОК2
	Часы:  классификация, характеристика ассортимента часов.


	1


	1
	
	2

	
	
	Единая система  наименований и  индексации бытовых  часов

Показатели качества часов. Дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения. Проверка часов в условиях торговли.
	1
	1
	
	2

	
	Практические занятия
	4
	4
	
	

	
	ОК1 ОК2
	№ 57. Изучить ассортимент и потребительские свойства ювелирных товаров и часов. Расшифровать клеймения и маркировку
	2

	2
	
	

	
	ЛР25
	№ 58.  Произвести контроль и экспертизу качества ювелирных изделий, идентифицировать
	2
	2
	
	

	
	ОК1
ОК2
	Самостоятельная работа: отчет о посещении торгового предприятия, составление таблицы - анализ  ассортимент  ювелирных  товаров  и  часов  в  торговом предприятии.
	4
	-
	4
	2

	
	ОК2
ОК5
	Подготовка доклада о новинках ювелирных изделий и часов со специализированных интернет-порталов товароведов,  сайтов  изготовителей .
	2
	-
	2
	2

	
	Содержание
	11
	8
	3
	

	Тема 2.48.
Изделия народных художественных промыслов и сувениры.
	   1

ОК1

ОК2
	Товары  народных художественных промыслов и сувениры: понятие. ФРЗС. Анализ состояния рынка в РФ, регионе, использование данных в профессиональной деятельности..

Виды  художественных промыслов, краткая характеристика, районы  производства.
	1


	1
	
	2

	
	ОК4
	Классификация и характеристика ассортимента   товаров народных художественных промыслов. Показатели  качества, дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения.
	1
	1
	
	2

	
	
	Сувениры. Классификация и характеристика ассортимента, отличительные особенности от  художественных промыслов.
	1
	1
	
	2

	
	
	Показатели  качества, дефекты: виды, причины возникновения, признаки, способы обнаружения.
	1
	1
	
	2

	
	Практическое  занятие
	4
	4
	
	

	
	ОК1

ОК2
	№ 59. Сформировать навыки в  определении потребительских свойств и идентификации,  оценке качества товаров для творчества и делопроизводства
	2

	2
	
	

	
	ОК 2
	№ 60. Сформировать навыки в идентификации книг, оценке качества
	2
	2
	
	

	
	ОК4Самостоятельная работа: Подготовка  рефератов по тематике « Художественные изделия из  керамики, дерева, металла и др.»
	3
	-
	3
	2

	Тема 2.49.

Особенности  организации технологического процесса движения  товаров культурно-бытового назначения


	Содержание
	14
	8
	  6
	

	
	1
	Особенности  организации технологического процесса движения  товаров культурно-бытового назначения:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения.
	1


	1


	
	2

	
	ОК3 ЛР25
	Особенности приемки, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них
	1
	1
	
	2

	
	2
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров.
	1
	1
	
	2

	
	ЛР25
	Управление товарными запасами: процесс формирования товарных запасов. Способы размещения культтоваров товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	1
	1
	
	2

	
	3 ЛР25
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  радиоэлектронной аппаратуры. 
	1
	1
	
	2

	
	ЛР25
ОК3
	Условия и сроки транспортировки и  режим хранения культтоваров. Хранение: условие, сроки и способы. Процессы при хранении, виды потерь. Транспортирование, условия и сроки. Влияние способов хранения и транспортирование на качество и потери товаров.       

 Контроль  условий  упаковки, маркировки, транспортирования, хранения   радиоэлектронных   товаров   в соответствии с нормативными документами,  знание правил  эксплуатации,сроков  эксплуатации ( службы).


	1
	1
	
	2

	
	4 ЛР25
	Нормы потерь (боя)  культтоваров  при транспортировке, хранении и реализации. Санитарные нормы допустимых уровней физических факторов при применении товаров народного потребления в бытовых условиях.
	1
	1
	
	2

	
	
	Правила обращения с ювелирными товарами и уход за ними.
	1
	1
	
	2

	
	1
	Самостоятельная работа. 
Ознакомление  с видами и методами изучения покупательского спроса    в магазине, отделе (секции). 
	3
	-
	3
	3

	
	2
	Определение  товарных групп, занимающих наибольший и наименьший удельный вес в товарообороте.

Анализ  состояния спроса на товары, в том числе и торговым маркам, поставляемых  различными предприятиями-поставщиками на примере 1-2 групп однородных товаров.
	3
	-
	3
	2


	
	Курсовая работа
	10
	10
	
	

	
	Дифференцированный зачет
	1
	1
	
	

	
	Итого
	413
	275
	138
	

	
	Самостоятельная работа студентов по МДК 01.01.
	
	
	
	

	
	
	Аудиторная самостоятельная работа. 

- подготовка к практическому занятию

- работа с нормативными документами; регламентами, стандартами, инструкциями, рекомендациями, правилами продаж

- решение ситуационных задач на практических занятиях

- выполнение практических работ с использованием методических руководств

- моделирование схем алгоритмических карт по отдельным видам товаров

Виды  внеаудиторной самостоятельной 

работы 

-доработка конспекта с использованием дополнительной литературы

-выполнение заданий курсовой работы

-  подготовка к экзамену

- написание рефератов,сообщений

-творческая работа

-составление таблиц, глоссария

-составление кроссвордов

-  подготовка отчетов  о посещении производственных , торговых предприятий

- подготовка материалов к ролевым играм

- создание компьютерных презентаций

- мини-исследования  показателей ассортимента в торговых предприятиях

- моделирование плоскостных опорных конспектов, алгоритмических карт по отдельным видам товаров
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Перечень практических занятий

Глава 2 МДК 01.01
	№

ПЗ
	№

темы
	Тема ПЗ
	Кол-во

часов

	1
	Тема 2.11
Ткани.
	Идентифицировать ткани по роду волокон, виду пряжи и нитей, ее особенностям. 
	2

	2
	
	Исследовать различные образцы тканей и изучить виды их отделки
	2

	3
	
	Рассмотреть ассортимент хлопчатобумажных, льняных, шерстяных и шелковых тканей,  определить сортность тканей
	2

	4
	Тема 2. 12.

Нетканые материалы и искусственные меха.
	Изучить классификацию меховых и овчинно-шубных изделий; приобрести практические навыки характеристики их видового ассортимента и экспертизы качества.
	2

	5
	Тема 2.14.

Швейные и трикотажные товары.
	Изучить ассортимент швейных 
	2

	6
	
	Изучить методы определения качества поясничных и плечевых швейных изделий
	2

	7
	
	Изучить методику определения сортности верхних швейный изделий и легкой одежды
	2

	8
	
	Изучить строение трикотажных полотен
	2

	9
	
	Изучить ассортимент верхних и бельевых трикотажных изделий
	2

	10
	
	Распознать дефекты и определить сорт трикотажных и чулочно-носочных изделий
	2

	11
	Тема 2.15

Обувные товары


	Изучить ассортимент обувных кож, распознать виды.
	2

	12
	
	Изучить приемы органолептической проверки обуви


	2

	13
	
	Определить дефекты и дать оценку качества кожаной обуви.
	2

	14
	
	Определить полное товарное наименование и качество резиновой обуви органолептическим методом
	2

	15
	
	Изучить ассортимент и качество вяленой обуви
	2

	16
	Тема 2.16.

Пушно-меховые и овчинно-шубные товары
	Изучить строение  пушно-мехового сырья
	2

	17
	
	Изучить ассортимент меховых изделий 
	2

	18
	Тема 2.17.

Особенности  организации технологического процесса движения  одежно-обувных товаров
	Сформировать навыки в распознавании ассортимента, потребительских   свойств, оценке качества текстильных товаров.
	2

	19
	
	Сформировать навыки в распознавании ассортимента, оценке качества швейных и трикотажных товаров
	2

	20
	
	Сформировать навыки в идентификации, оценке качества, распознавании дефектов обуви
	2

	21
	Тема 2.21

Парфюмерно-косметические товары.
	Изучить ассортимент парфюмерных  товаров
	2

	22
	
	Изучить органолептические методы определения качества парфюмерных товаров 
	2

	23
	
	Изучить качество тары и упаковки для парфюмерных жидкостей
	2

	24
	Тема 2.22.

Галантерейные товары.
	Изучить ассортимент и показатели качества текстильной галантереи
	2

	25
	
	Изучить ассортимент и показатели качества кожаной галантереи
	2

	26
	Тема 2.30.

Особенности  организации технологического процесса движения  парфюмерно-косметических и галантерейных   товаров
	Сформировать навыки в идентификации и оценке качества галантерейных товаров, распознать дефекты
	2

	27
	
	Изучить ассортимент парфюмерно-косметических товаров, распознать дефекты
	2

	28
	Тема 2.31
Товары из пластических масс


	Изучить виды пластмасс, методы переработки и влияние их на потребительские свойства
	2

	29
	
	Изучить органолептические методы распознавания видов пластмасс.
	2

	30
	
	Ознакомится с ассортиментом изделий из пластмасс и проверить их качество в условиях торговых предприятий.  
	2

	31
	
	Составить товароведную характеристику посуды из пластмасс
	2

	32
	Тема 2. 32.

Товары бытовой химии

	Изучить ассортимент  средств для стирки, мытья, чистки 
	2

	33
	
	Сформировать навыки в изучении свойств и показателей товаров бытовой химии
	2

	34
	Тема 2.33

Силикатные товары
	Изучить виды и свойства стекла
	2

	35
	
	Распознать способы изготовления изделий из стекла и видов разделок
	2

	36
	
	Изучить производство и потребительские свойства керамических товаров.
	2

	37
	
	Изучить ассортимент керамических товаров
	2

	38
	
	Изучить дефекты керамических товаров
	2

	39
	Тема  2.34.

Металлохозяйст-

венные товары
	Ознакомиться с ассортиментом металлической посуды
	2

	40
	
	Изучить требования к качеству металлической посуды
	2

	41
	
	Ознакомиться с ассортиментом ножевых товаров и столовых приборов. Изучить методы их качества
	2

	42
	Тема  2.35.

Мебельные товары
	Изучить строение и пороки древесины
	2

	43
	
	Ознакомиться с материалами, применяемые для мебельного производства и элементами конструкции мебели
	2

	44
	
	Изучить ассортимент и методы определения качества мебели
	2

	45
	Тема 2.36.

Строительные товары
	Изучить ассортимент кровельных строительных материалов и материалов для пола
	2

	46
	
	Изучить ассортимент отделочных и облицовочных строительных материалов
	2

	47
	Тема 2.37.

Электробытовые товары 


	Изучить ассортимент конструкции, проводниковых, электроустановочных, электроосветительных и нагревательных приборов. Провести проверку соответствия маркировочных данных требованиям ГОСТ.
	2

	48
	
	Проанализировать потребительские свойства бытовых холодильников, пылесосов, стиральных машин и изучить ассортимент
	2

	49
	Тема 2.41.

Школьно-письменные и канцелярские товары. Средства

оргтехники.
	Изучить ассортимент бумаги, картона, изделий из бумаги и картона.
	2

	50
	
	Изучить ассортимент принадлежностей для письма, черчения, рисования, средств оргтехники.
	2

	51
	
	Сформировать навыки в определении потребительских свойств и идентификации,  оценке качества компьютерной техники
	2

	52
	Тема 2.42

Музыкальные товары
	Проанализировать ассортимент и  дать оценку качества музыкальных товаров реализуемых в магазинах
	2

	53
	Тема 2.43

Бытовые электронные товары
	Изучить ассортимент и параметры бытовой радиоэлектронной аппаратуры. Выявить различия между одноименными видами аппаратуры различных групп сложности
	2

	54
	Тема 2.44

Фототовары
	Изучить особенности конструкций фотоаппаратов, компьютеров и ассортимент. Дать оценку потребительским свойствам
	2

	55
	Тема 2.45

Игрушки
	. Изучить ассортимент игрушек, определить качество и  проанализировать показатели ассортимента в торговых предприятиях
	2

	56
	Тема 2.46.

Спортивные, рыболовные, охотничьи товары и средства индивидуальной защиты
	Сформировать навыки в определении потребительских свойств, идентификации ассортимента, оценке качества, расшифровке маркировки спортивных товаров
	2

	57
	Тема 2.47.

Ювелирные товары и часы
	Изучить ассортимент и потребительские свойства ювелирных товаров и часов. Расшифровать клеймения и маркировку
	2

	58
	
	Произвести контроль и экспертизу качества ювелирных изделий, идентифицировать
	2

	59
	Тема 2.48.

Изделия народных художественных промыслов и сувениры.
	Сформировать навыки в  определении потребительских свойств и идентификации,  оценке качества товаров для творчества и делопроизводства
	2

	60
	
	Сформировать навыки в идентификации книг, оценке качества
	2

	
	
	ИТОГО по Главе 2:
	120

	
	
	
	


	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) 
	Объем часов
	Уровень освоения

	
	
	максимальн
	аудиторн
	самост
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Раздел 2

Комплексная автоматизация и

технология управления торговым процессом
	
	102
	68
	34
	

	Глава  1.

Комплексная автоматизация предприятий торговли

	должен иметь практический опыт: эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;
уметь: ориентироваться на рынке торгово-технологического оборудования, соблюдать требования техники безопасности и охраны труда при организации торгово-технологического процесса; рассчитывать эффективность внедрения оборудования на предприятии.
знать: схему механизации торгово-технологического процесса в торговом предприятии; классификацию, характеристику видов торгово-технологического оборудования, его назначение и устройство, требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования; принципы расчета потребности в торгово-технологическом оборудовании; виды ремонта и технического обслуживания торгово-технологического оборудования, содержание договора на техническое обслуживание  и ремонт торгово-технологического оборудования.
	64
	44
	20
	

	Тема 1.1. 
Введение


	Содержание
	2
	2
	-
	

	
	1

ОК 1.
	Научно-технический процесс и его влияние на развитие торговли. Понятие научно-технического прогресса, пути его развития. Основные направления экономического роста и средства достижения целей.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Классификация торгово-технологического оборудования. Автоматизация как направление в оснащении розничного предприятия. Мифы и реальность автоматизации торговли. Понимание сущности и социальной значимость процесса автоматизации торговли, проявление к ней устойчивого интереса.
	1
	1
	-
	2

	Тема 1.2.

Автоматизация предприятий торговли
	Содержание
	8
	6
	2
	

	
	1
	Механизация и автоматизация технологических процессов на оптовых предприятиях. Понятие механизации, комплексной механизации, автоматизации. Схемы комплексной механизации и автоматизации технологических процессов 
	1
	1
	-
	2

	
	
	Механизация и автоматизация торгово-технологических процессов в розничной торговой сети. Ступени комплексной механизации и автоматизации. Схемы механизации торгово-технологического процесса магазина.
	2
	1
	1
	2

	
	2

ОК 8
	Автоматизация торговых предприятий сетевых ритейлеров. Ожидаемые результаты автоматизации бизнес-процессов предприятия. Понимание актуальности профессионального и личностного развития, занятия самообразованием, осознанное планирование повышения квалификации.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Требования к IT-технологиям розничных сетей. Критерии выбора системы автоматизации. Специфические требования к системе автоматизации в зависимости от формата розничной сети: гипермаркет, дискаунтер, магазин одежды, Cash&Carry
	1
	1
	-
	2

	
	3
	Проблемы автоматизации функционирования розничных и оптовых сетей. Входной контроль поставок товаров, упорядочивание складских остатков и инвентаризация, система быстрого реагирования. 
	2
	1
	1
	2

	
	
	Технология совместного использования данных в розничной торговле. Уровни применения информационных технологий в розничной торговле.
	1
	1
	-
	2

	
	Самостоятельная работа:
	
	
	
	

	
	1

ОК 4
	Проблемы автоматизации малого предприятия торговли. Осуществление поиска и использования информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	-
	-
	-
	

	Тема 1.3.

Техническое оснащение предприятий торговли


	Содержание
	50
	32
	18
	

	
	1 

ОК 09.
	Состояние рынка торговой мебели (немеханического оборудования). Способность ориентироваться в условиях частой смены технологического оборудования  в коммерческой деятельности. Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели. Требования к мебели, классификация, характеристика видов Системы стеллажного торгового оборудования.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Расчет потребности в немеханическом  оборудовании торгового зала и склада. Расчет эффективности использования площади торгового зала.
	1
	1
	-
	1

	
	2

ОК 7.
	Торговое измерительное оборудование предприятия: назначение, классификация, буквенно-цифровая индексация, устройство, правила эксплуатации. Поверка торгового измерительного оборудования: понятие, виды, порядок организации, оформление результатов поверки. Способы организации работы с весовым товаром в торговом предприятии. Умение брать на себя  ответственность за работу членов бригады, результат выполнения заданий.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Расчет потребности в торговом измерительном оборудовании.
	1
	1
	-
	1

	
	3

ОК 09
	Холодильное оборудование продуктового ритейлера: классификация, характеристика видов, правила эксплуатации, новые системы размораживания. Принцип работы компрессорной холодильной машины, характеристика холодильных агрегатов.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Факторы выбора и расчет потребности  холодильного оборудования для современного магазина.
Техническое обслуживание и ремонт холодильного оборудования. Умение ориентироваться в условиях внедрения современных технологий охлаждения в продуктовом магазине.
	1
	1
	-
	1

	
	4

ОК 5.
	Автоматизация расчетно-кассовых операций. Схема установки оборудования в супермаркете.  Способность владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	1
	1
	-
	2

	
	
	Классификация контрольно-кассовой техники. PОS-терминалы: понятие, функции, устройство, назначение основных узлов, порядок эксплуатации
	1
	1
	-
	2

	
	5
	Фискальный регистратор: понятие, виды.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Устройство, назначение основных узлов фискального регистратора, порядок эксплуатации.
	1
	1
	-
	2

	
	ОК 4
	Дополнительное оборудование рабочего места кассира: значение, актуальность применения. Счетчики валют, детекторы банкнот,
	1
	-
	1
	3

	
	
	Пневмопочта: назначение, классификация, виды, порядок использования.

Осуществление поиска и использования информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального развития.
	1
	-
	1
	2

	
	6
	Штриховое кодирование: понятие,  значение, содержание
	1
	1
	-
	2

	
	
	Сканирующие устройства в торговле: назначение, классификация, виды (контактные бесконтактные, лазерные), правила эксплуатации.
	1
	1
	-
	2

	
	7
	Маркировочное, этикетировочное оборудование супермаркета: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации
	1
	1
	-
	2

	
	
	Фасовочно-упаковочное оборудование: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации
	1
	1
	-
	2

	
	8
	Измельчительно-режущее и тепловое оборудование: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации
	1
	1
	-
	2

	
	
	Оборудование для приготовления и продажи напитков: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации
	2
	1
	1
	2

	
	9

ОК 3
	Подъемно-транспортное оборудование в торговле: актуальность применения, классификация, характеристика видов, правила безопасной эксплуатации, проведение технического освидетельствования.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Расчет эффективности внедрения подъемно-транспортного оборудования. Умение принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	1
	1
	-
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	ЛР14
	№ 1. Произвести анализ видов торговой мебели в предприятиях села.
	2
	2
	-
	

	
	3
	№ 2. Определить вид и тип холодильного оборудования по его маркировке
	2
	2
	1
	

	
	ЛР14
	№ 3. Изучить оснащение торговых организаций мебелью (рассчитать необходимые показатели).
	2
	2
	-
	

	
	5
	№ 4. Изучить Правила эксплуатации ККТ.
	2
	2
	-
	

	
	ЛР14
	 № 5. Произвести документальное оформление кассовых операций( по вариантам).
	2
	2
	
	

	
	
	 № 6. Изучить отдельные виды измельчительно-режущего, фасовочно-упаковочного оборудования и правил их эксплуатации.
	2
	2
	
	

	
	
	№ 7. Изучить устройства и правила эксплуатации подъемно-транспортного оборудования.
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа:
	
	
	
	

	
	1

ОК 4
	Тепловое оборудование: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации

Осуществление поиска и использования информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального развития.
	1
	-
	1
	

	
	2-7

ОК 5
	ФРЗС

Выполнение самостоятельной творческой (исследовательской) работы по темам, предложенным преподавателем. Владение информационной культурой, умение анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	12
	-
	12
	

	Глава  2. 

Технология управления  торговым процессом 

продовольственного ритейлера


	Должен уметь: производить реализацию товаров, учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения, соблюдать условия и сроки хранения товаров, предупреждать образование товарных потерь, планировать меры по ускорению оборачиваемости и сокращению товарных потерь; соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и товарам; соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

Должен знать: технологические процессы товародвижения, правила приемки, способы размещения товаров на складах и магазинах, санитарные нормы и правила продажи продовольственных товаров, законы и нормативные акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся на деятельность организации; обязанности работников в области охраны труда. Причины возникновения производственного травматизма и его профилактика, фактические и потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда. Возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций персоналом.
	38
	24
	14
	

	Тема 2.1.

Основные  бизнес - процессы в товародвижении
	Содержание
	26
	18
	8
	

	
	1

ОК 6.
	Стандартизация бизнес-процессов в магазине
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление закупками: заказ, поставка товаров и расчеты с поставщиками. Умение  эффективно общаться с поставщиками.
	1
	1
	-
	2

	
	2

ОК 6.
	Управление товародвижением.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление торговым залом. Умение работать в бригаде, эффективно общаться с

руководством и  покупателями.
	1
	1
	-
	2

	
	3
	Инкассация денежных средств: подготовка  и передача выручки в главную кассу, подготовка инкассаторской сумки, порядок проведения инкассации. Анализ соблюдения алгоритма подготовки и сдачи выручки в главную кассу 
	2
	1
	1
	3

	
	
	Договор инкассации: понятие, структура, обязанности сторон, ответственность сторон.
	1
	1
	-
	3

	
	4
	Постпродажное обслуживание покупателей. 
	1
	1
	-
	2

	
	
	Проведение инвентаризации. Инструкция по проведению инвентаризации,  мини-ревизий.
	1
	1
	-
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	ОК 3 ЛР14
	№ 8. Оформить  документы на поставку товаров. 
	2
	2
	-
	

	
	ОК 2 ЛР14
	№ 9.Документально оформить тарные операции в магазине. 
	2
	2
	-
	

	
	ОК 7
	№ 10. Изучить бланки учетной документации по приемке товаров по количеству и качеству, выполнить их оформление
	2
	2
	-
	

	
	ОК 6 ЛР14
	№ 11. Оформить приёмку товаров.
	2
	2
	-
	

	
	
	№ 12. Изучить технологию товародвижения в магазине
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа 
	
	
	
	

	
	1
	Должностная инструкция экспедитора
	
	
	
	

	
	2
	Контроль количества и качества  поступления товаров в торговый зал.
	
	
	
	

	
	3
	Изучение инструкции по организации работы продавца в зале самообслуживания компании «Гулливер»
	
	
	
	

	
	4
	Контроль правильности выполнения расчетов с покупателями в сетевых ритейлерах «Магнит», «Провиант», «Рубль-Бум», «Симбирка»
	
	
	
	

	Тема 2.2. 

Обеспечение охраны труда торгового процесса
	Содержание
	16
	10
	6
	

	
	1
	Нормативно-правовая база охраны труда
	1
	1
	-
	2

	
	
	Система стандартов по технике безопасности: назначение, объекты. Межотраслевые правила по охране труда, назначение, содержание, порядок действия.
	1
	1
	-
	2

	
	2


	Служба охраны труда в организациях: назначение, основание для создания или заключения договоров со специалистами или организациями, оказывающими услугу по охране труда. Комитеты (комиссии) по охране труда: состав, назначение.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Обязанности работодателя по обеспечению безопасных условий и охраны труда. Обязанности работника по соблюдению норм и правил по охране труда. Фактические и потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда. 
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 2
	Обучение и профессиональная подготовка в области охраны труда. Инструктажи по технике безопасности:  вводный, первичный, повторный, внеплановый, текущий.  Характеристика  инструктажей, оформление документации. Способность организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения задач, оценивать их эффективность и качество.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Инструкции по технике безопасности  при выполнении технологических процессов.
	3
	1
	2
	2

	
	4

ОК 3
	Производственный травматизм и профессиональные заболевания: понятие, причины возникновения и их анализ. Основные мероприятия по предупреждению и профилактике  травматизма и профессиональных заболеваний. Несчастные случаи: понятие, классификация. Порядок расследования,  документального оформления и учета несчастных случаев в организациях.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Условия труда и их влияние на организм человека. Факторы, влияющие на условия труда в предприятиях, их виды. Мероприятия по поддержанию установленных норм. Санитарно-гигиенические условия и особенности труда работников. Возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом). Способность принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	
	№ 13. Электробезопасность. Составить инструкцию по электробезопасности для продавца
	2
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа:
	
	
	
	

	
	1
	Возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом)
	
	
	
	

	
	2
	Изучение инструкций по технике безопасности  при выполнении технологических процессов товародвижения в торговой компании «Гулливер»
	
	
	
	

	
	3
	Порядок расследования несчастного случая на производстве в соответствии с Трудовым кодексом РФ
	
	
	
	

	Самостоятельная работа при изучении МДК.01.02. 

«Комплексная автоматизация и технология управления торговым процессом»
Аудиторная самостоятельная работа:

- работа с учебником; 

- оформление конспектов тем; 

- составление таблиц,  

- работа с нормативными документами, инструкциями, рекомендациями, правилами 

- выполнение практических заданий с использованием методических руководств
Виды внеаудиторной  самостоятельной  работы:

- доработка конспекта с использованием дополнительной литературы, интернет ресурсов
- подготовка к контрольному опросу

- написание рефератов, сообщений, исторических справок;

- моделирование плоскостных опорных конспектов;

- составление алгоритмических карт, сравнительных таблиц по отдельным темам;

- разработка и составление тестовых опросов;

- подготовка к зачету
	
	
	
	

	Тематика внеаудиторной самостоятельной работы:
1. Проблемы автоматизации малого предприятия торговли. 

2. Тепловое оборудование: назначение, классификация, виды, правила эксплуатации. 
3. Выполнение самостоятельной творческой (исследовательской) работы по темам, предложенным преподавателем. 

4. Должностная инструкция экспедитора

5. Контроль количества и качества  поступления товаров в торговый зал.

6. Изучение инструкции по организации работы продавца в зале самообслуживания компании «Пятёрочка»

7. Контроль правильности выполнения расчетов с покупателями в сетевых ритейлерах «Магнит», «Провиант», «Рубль-Бум»
8. Возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом)

9. Изучение инструкций по технике безопасности  при выполнении технологических процессов товародвижения в торговой компании «Гулливер»

10. Порядок расследования несчастного случая на производстве в соответствии с Трудовым кодексом РФ


	
	
	
	

	Всего:
	108
	68
	34
	


Тематика курсовых работ по ПМ.01.
1. Выявление потребности  и   методы управления ассортиментом чая и чайных напитков в розничном торговом предприятии.
2.  Выявление потребности  и  методы управления ассортиментом кофе и кофейных напитков в розничном торговом предприятии.
3. Сравнительная товароведная характеристика видов виноградных вин и коньяков,  пути формирования показателей ассортимента  в розничном торговом предприятии.
4. Сравнительная товароведная характеристика видов мясных гастрономических товаров, выявление потребности и пути формирования ассортимента в розничном торговом предприятии.
5. Сравнительная товароведная характеристика видов рыбных гастрономических товаров, выявление потребности и пути формирования ассортимента в розничном торговом предприятии.
6. Особенности применения средств и методов маркетинга для формирования спроса и стимулирование сбыта молочных товаров в розничном торговом предприятии.

7. Анализ факторов  сохраняющих качество  кондитерских товаров в розничном торговом предприятии, управление товарными запасами и потоками.
8. Оптимизация  хозяйственных связей с поставщиками и потребителями продукции для обеспечения рационального товародвижения  свежих овощей  розничном торговом предприятии.

9. Оптимизация  хозяйственных связей с поставщиками и потребителями продукции для обеспечения рационального товародвижения  свежих плодов розничном торговом предприятии.

10. Организация коммерческой деятельности по закупке и товароснабжению предприятий розничной торговли хлебными товарами.

11. Особенности организации коммерческой деятельности по продаже мяса домашней птицы в розничном торговом предприятии.

12. Особенности организации  торгово-технологического процесса по продаже яичных товаров в розничном торговом предприятии.

13. Особенности организации торгово-технологического процесса по продаже  мясных полуфабрикатов в розничном торговом предприятии.

14. Особенности организации торгово-технологического процесса по продаже  продуктов детского питания в розничном торговом предприятии.

15. Ассортиментная стратегия и ценовая политика розничного торгового предприятия.

16. Коммерческая деятельность по организации мерчендайзинга в  супермаркетах фирмы «Гулливер».

17. Мерчензайзинговый подход при управлении товарными потоками  скоропортящихся продовольственных товаров в розничном торговом предприятии.

18. Анализ эффективности использования и проектирования площади торгового зала ритейлера в соответствиями требованиям охраны труда и СаНПином.

19. Формирование ассортимента косметических товаров  в розничном торговом предприятии.
	
	

	20.
	Организация коммерческой деятельности по закупке и товароснабжению предприятий розничной торговли парфюмерно-косметическими  товарами.

	21.
	Формирование ассортимента швейных товаров  в розничном торговом предприятии.

	22.
	Анализ потребительских свойств и качества швейных товаров  в розничном торговом предприятии.

	23.
	Формирование ассортимента трикотажных товаров  в розничном торговом предприятии

	24.
	Формирование ассортимента обувных товаров  в розничном торговом предприятии

	25
	Анализ потребительских свойств и качества косметических товаров в розничном торговом предприятии.

	26
	Организация коммерческой деятельности по закупке и товароснабжению предприятий розничной торговли товарами бытовой химии.

	27.
	Анализ ассортимента стеклянных товаров  в розничном торговом предприятии.

	      
	

	28.
	Анализ потребительских свойств и качества парфюмерных товаров  в розничном торговом предприятии.

	29
	Анализ ассортимента косметических товаров  в розничном торговом предприятии

	30.

31.
	Анализ потребительских свойств и качества обувных товаров  в розничном торговом предприятии.

Сравнительная товароведная характеристика видов трикотажных изделий,  пути формирования показателей ассортимента  в розничном торговом предприятии.

	
	


32.  Анализ ассортимента синтетических моющих средств  в розничном торговом предприятии.
33.Анализ ассортимента игрушек в  розничном торговом предприятии.

34.Анализ факторов, формирующих и сохраняющих качество керамических  товаров, в розничном  торговом  предприятии.

35. Анализ ассортимента фототоваров  в розничном торговом предприятии.

36  Анализ  ассортимента ювелирных  товаров  в розничном торговом предприятии.
37. Анализ  ассортимента часов  в розничном торговом предприятии.

38.Сравнительная товароведная характеристика и оценка качества цифровых фотоаппаратов.

39.Сравнительная товароведная характеристика и оценка качества телевизоров.
40.Особенности организации торгово-технологического процесса по продаже  металлической посуды в розничном торговом предприятии.

    Тематика дипломных  работ

1.  1.  Анализ структуры  ассортимента и качества тканей ( х/б, льняных, шерстяных или  шелковых), реализуемых   на текстильном рынке г. Ульяновска  (на материалах торгового 
предприятия).

2. Анализ структуры ассортимента и оценка качества мужских (женских, детских) костюмов от различных изготовителей, реализуемых на ульяновском рынке одежных товаров  (на материалах торгового предприятия).

3. Анализ структуры ассортимента и оценка качества детской обуви различных стран-производителей, реализуемой на региональном обувном рынке (на материалах торгового предприятия).

4. Анализ структуры ассортимента и оценка качества по показателям безопасности детских трикотажных изделий бельевого назначения.

5. Исследование ассортимента и качества синтетических моющих средств, реализуемых в розничной сети (на материалах торгового предприятия).

6. Исследование ассортимента и качества фарфоровой посуды различных производителей (на материалах торгового предприятия).

7. Анализ структуры ассортимента и товароведная характеристика крема по уходу за кожей лица от разных производителей (на материалах торгового предприятия).

8. Анализ ассортимента и потребительских свойств видеокамер, реализуемых в торговой сети.

9. Исследование ассортимента и оценка качества бытовых кондиционеров (на материалах компании).

10. Исследование ассортимента и оценка качества бытовых холодильников (по материалам торговых организаций).

11. Исследование ассортимента, оценка качества и безопасности микроволновых печей, поступающих в торговое предприятие.

12. Анализ ассортимента и потребительских свойств бытовых стиральных машин, реализуемых торговым предприятием..

13. Сравнительный анализ потребительских свойств бытовых стиральных машин, реализуемых магазином.

14. Исследование ассортимента, оценка безопасности и качества бытовых светильников, реализуемых торговой организацией.

15. Анализ ассортимента и потребительских свойств телевизоров, реализуемых в торговой сети.

16. Анализ структуры  ассортимента и качества зерномучных товаров (круп, макаронных изделии, хлебных товаров) от различных товаропроизводителей, реализуемых на  потребительском  рынке г. Ульяновска  (на материалах торгового предприятия).

17. Анализ структуры ассортимента и оценка качества  плодоовощных товаров от различных изготовителей, реализуемых в розничной сети г. Ульяновска (на материалах торгового предприятия).

18. Анализ структуры ассортимента и оценка качества кондитерских товаров различных  товаропроизводителей (местных, иногородних, зарубежных), реализуемой на региональном  потребительском рынке (на материалах торгового предприятия).

19. Анализ структуры ассортимента и оценка качества по показателям безопасности  продуктов детского питания различных  товаропроизводителей (местных, иногородних, зарубежных), реализуемой на региональном  потребительском рынке (на материалах торгового предприятия).

20. Исследование ассортимента и оценка безопасности  мясных товаров (мяса, полуфабрикатов, мяса птицы, субпродуктов)  реализуемых в розничной сети г. Ульяновска (на материалах действующего торгового предприятия.).

21. Исследование ассортимента и оценка безопасности  рыбных товаров (живой, охлажденной, мороженой рыбы, нерыбного водного сырья)  различных  товаропроизводителей  (на материалах действующего торгового предприятия).

22. Анализ структуры ассортимента и товароведная характеристика колбасных изделий и мясокопченостей от разных товаропроизводителей (на материалах действующего торгового предприятия).

23. Анализ структуры ассортимента и товароведная характеристика рыбных гастрономических товаров (соленых, копченых, балычных изделий)  от разных товаропроизводителей (на материалах действующего торгового предприятия).

24. Анализ ассортимента и потребительских свойств  пищевых жиров от разных товаропроизводителей, реализуемых в торговой сети г.Ульяновска. (на материалах действующего торгового предприятия).

25. Исследование ассортимента и оценка качества  и безопасности яичных товаров реализуемой на региональном  потребительском рынке (на материалах действующего  торгового предприятия).

26. Исследование ассортимента и потребительских свойств, оценка качества молочных товаров от разных товаропроизводителей, реализуемых в торговой сети г.Ульяновска. (на материалах действующего торгового предприятия).

27. Исследование ассортимента, оценка качества и безопасности сыров (твердых, мягких. рассольных и переработанных), от разных товаропроизводителей (на материалах действующего торгового предприятия).

28. Анализ ассортимента и потребительских свойств чая и чайных напитков, реализуемых на региональном  потребительском рынке (на материалах действующего  торгового предприятия).

29. Сравнительный анализ потребительских свойств алкогольных напитков (ликероналивочных изделий, виноградных вин и коньяков), реализуемых  в розничной торговой сети  г. Ульяновска.

30. Исследование ассортимента, оценка безопасности и качества  слабоалкогольных и безалкогольных напитков, реализуемых торговой организацией  г. Ульяновска.

31. Анализ ассортимента и потребительских свойств  кофе и кофейных напитков, реализуемых на региональном  потребительском рынке (на материалах действующего  торгового предприятия).

4. условия реализации  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация профессионального модуля предполагает наличие кабинета - учебный центр товароведения и экспертизы

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета 

Глава-1 МДК01.01

Технические средства обучения: 
Ноутбук-1;

Диапроектор  «лектор 600»-1;

Магнитофон «  сони»-1;

Аудиовизуальные:
Телевизор-1

Видеомагнитофон-1

DVD проигрыватель

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: 
Рабочее место преподавателей-1;

Стол-1;

Шкафы-2;

Выдвижная тумба-1;

Кафедра-1;

Тумба-2;

Столы для учащихся-15;

Стулья-33;

Раскладная классная доска с экраном-1;

Демонстрационные горки для размещения бутафории, муляжей, коллекций, натуральных образцов-4;

Художественное панно »рыба и рыбные товары»-1;

Ящик-картотека-2;

Стенка для витринного инвентаря-1;

Рекламные окна-4;

Прилавки-4;

Стенка для дидактического материала с встроенной классной доской-1;

Микроскоп учебный-5;

Прибор для определения крепости макарон-5;

Сахариметр5;

Лактодесиметры-5;

Овоскоп-1;

Жирометры масляные, смешанные-3;

Спиртометр-1;

Ножи консервные-5;

Ножницы-5;

Ножи колбасные-3;

Картотека для стандаров-1;

Ножи сырные-3;

Стаканы чайные-20;

Тарелки закусочные-40;

Ложки столовые-30;

Ложки чайные-30;

Заварные чайники-5;

Набор чайный-1;

Доски разделочные-20;

Полоценце-10;

Поднос(кр. Пластмассовый)-4;

Чайная пара-50;

Чайник-1;

Кострюля-1;

Столы для преподавателя и лабаранта-4;

Стулья-10;

Шкаф для посуды-1;

Шкаф для дидактического материала-3;

Реализация профессионального модуля предполагает обязательную производственную практику.

Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест:
Электронный справочник, учебник (курс лекций по товароведению продовольственных товаров);

Электронные носители (Диски)-нерыбное водное сырье, ягоды, субтропические и тропические плоды, сыры, чай, кофе и др.;

Муляжи- плодов, овощей, сыров, колбас;

Плакаты-(по всем группам товаров);

Обучающие карты, инструкционно-технологические карты, нормативные документы(стандарты), руководство по выполнению лабораторных и практических занятий, каталоги, бутафория, натуральные образцы, опорный конспект; 
Глава 2. МДК 01.01.
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета 

Технические средства обучения: 

1. Магнитола
2.Калькулятор 

3.Телевизор
4.Видеомагнитофон

5.DVD проигрыватель

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: 

Реализация профессионального модуля предполагает обязательную производственную практику.

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета. 

1. Доска классная 

2. Стол, стул для преподавателя 

3. Столы, стулья для студентов 
4. Шкафы для хранения приборов, инструментов, посуды, наглядных пособий, учебно-методической документации и др. 

5. Аппаратура, приборы, инструменты, необходимые для проведения лабораторных исследований (испытаний) непродовольственных товаров.
Учебно-методическая документация 
1. Учебно-методические комплексы по темам профессионального модуля 

2. Сборник тестовых заданий 

3. Сборник ситуационных задач 

4. Материалы промежуточной аттестации учащихся  и итоговой государственной аттестации выпускников по специальности 

5. Учебно-методические пособия управляющего типа 

Учебно-наглядные пособия 
1. Образцы различных групп непродовольственных товаров 

2. Образцы упаковок и элементов упаковки. 

3. Законы РФ, приказы, постановления  на электронных носителях. 

4. Учебные витрины торгового зала. 

5. Материалы для контроля знаний учащихся. 

6.Плоскостные средства обучения: таблицы, плакаты, схемы, диаграммы и др. 

7. Видеофильмы, слайд – фильмы, электронные образовательные ресурсы (электронные дидактические материалы, электронные учебные пособия) 

Раздел 2 
МДК 01.02

Реализация профессионального модуля предполагает наличие учебных кабинетов: «Техническое оснащение и охрана труда», «Организация коммерческой деятельности»
Оборудование учебного кабинета: 
Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест:

1. ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ:
1.1. кассовое: фискальный регистратор «Штрих-ФР- М», POS-терминал «R-keeper», ККМ «Samsung», «ЭКР-3102Ф», «Ладога-Ф», «Меркурий111Ф», «Меркурий 114Ф», «ОКА-500.0-05Ф»

1.2. Торговое измерительное оборудование: РН-10Ц13У, РН-6Ц13У, ВЭ-15Т, ВНУ 2/15, РП-150Ш13

1.3. Торговый инвентарь: комплект инвентаря и инструментов, комплект гирь общего назначения и условных
2. СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ: 
2.1. Комплект плакатов по блокам:

- немеханическое оборудование

- холодильное оборудование

- торговое измерительное оборудование

- дополнительные виды оборудования
2.2 Плоскостные обучающие, алгоритмические, технологические карты по всем блокам дисциплины.

3.МУЛЬТИМЕДИЙНЫЕ СРЕДСТВА:
3.1. Программная документация:

3.1.1. Документы 
3.1.2. Охрана труда

3.1.3. Программа ИГА
3.2. Обучающие программы:

3.2.1. Презентации тем: весы электронные; сканирующее оборудование; маркирующее оборудование; тепловое оборудование; оборудование старшего кассира; холодильное оборудование

3.2.2. Руководство по эксплуатации: ЭКР; Штрих-М

  3.2.3. Современный супермаркет

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники для преподавателей
Раздел-1 МДК 01.01.

Федеральные законы

1. ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 31.03.1999 №52-ФЗ

2. ФЗ «Об охране окружающей среды» от 10.01.2002 №29-ФЗ

3. ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 №29-ФЗ

4. Санитарно-эпидемические требования к организациям торговли и обороту в них  продовольственного сырья и пищевых продуктов. Санитарно-эпидемические правила СП 2.3.6.1066-01

5. Условия и сроки хранения особо скоропортящихся продуктов. СанПиМ 42-123-4117-86.-М.: Информационно-издательский центр Госкомсанэпиднадзора России.

6. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и оборота в них продовольственного сырья и пищевых продуктов. Москва 2005. Минздрав России.
Основные источники для преподавателей

1. Дубцов Г.Г.Товароведение продовольственных товаров, 2019г.
2. Елисеева Т Л.Г.Товароведение и экспертиза продовольственных товаров Серия: Высшая школа Издательство: Международный центр финансово-экономического развития, 2020 г.

3. Карташова Л.В., М.А. Николаева, Е.Н. ПечниковаТовароведение продовольственных товаров растительного происхождения, 2020 г.

4. Кондрашова Е.А. Товароведение продовольственных товаров. – М.: Альфа-М: Инфра-М, 2020.

5. Казанцева Н.С.Товароведение продовольственных товаров Издательство: Дашков и Ко, 2019 г

6. Коник В.Н.Товароведение продовольственных товаровСерия: ПРОФИльИздательства: Альфа-М, Инфра-М, 2019 г.под ред. Н.А. Неверова

7. Криштафович В. И. Товароведение и экспертиза продовольственных товаров. Лабораторный практикум Издательство: Дашков и Ко, 2020 г.

8. Кругляков Г.Н.  Товароведение мясных, молочных, яичных товаров. – М.: Академия, 2020.

9. Ларина И. В. Лабораторные работы по микробиологии. – М.: Экономика, 2021.

10.Мармузова Л.В. Основы микробиологии, санитарии гигиены в пищевой промышленности. - М., 2020

11.  Новикова А.М. Товароведение и организация торговли продовольственными товарами.- М.: Академия, 2020.

12. Николаева М.А. Товароведение потребительских товаров: Теоретические основы.: Маркетинг, 2021.

13. Николаева М.А., Карташова Л.В., Печникова Е.Н.. Товароведение товаров растительного происхождения.- М.: Деловая литература, 2020. 

     14. Новикова А.М. Товароведение и организация торговли продовольственными товарами. – М. : Академия, 2020. 

     15. Тимофеева В. А. Товароведение продовольственных товаров. – Ростов-на- Дону.: Академия, 2022
Серия: Среднее профессиональное образование. Издательство: Академия, 2020 г.

15. Товароведение и организация торговли продовольственными товарамиСерия: Профессиональное образование

Издательство: Академия, 2020 г.

Дополнительные источники для преподавателя:

1. Дмитриченко М.И., Пилипенко Т.В.. Товароведение и экспертиза пищевых жиров, молока, молочных продуктов. СПб.: Питер, 2022.

2. Донченко Л.В., Надыкта В.Д. Безопасность пищевой продукции. – М.:Пищепромиздат, 2021.

3. Жиряева Е.В. Товароведение. СПб.: Питер, 2022.

4. Справочник товароведа продовольственных товаров. – М.: Экономика, 2021. Т 1-2.

5. Справочник по товароведению продовольственных товаров / Т.Г.Родина, М.А.Николаева, Л.Г.Елисеева и др. Товароведение продовольственных товаров;– М.: Колос , 2021. 

6. Чепурной И.П. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров. М.: Маркетинг, 2022.

7. Журналы «Спрос», «Коммерсант», «Питание и общество».

Дополнительная  литература  для студентов:
1. Николаева М.А. Товароведение потребительских товаров: Теоретические основы.: Маркетинг, 2021.

2. Смирнова Н.А., Надежнова Л. А., Селезнева Г.Д., Воробьева Е.А. Товароведение зерномучных и кондитерских товаров. - М.: Экономика, 2020..

3. Скурихин И. М ., Начаева А. П. Все о пище с точки зрения химии.-М.: Высшая школа, 2022.

4. Шепелев А.Ф. Товароведение и экспертиза вкусовых и кондитерских товаров. Ростов н/Д.: Феникс, 2022.
5. 28. http://www.markerovka.ru/state/zachem_nuzhen_shtrih_kod.html
6. 29. http://www.retailclub.ru/manage/334.html
7. 30. http://www.retail.ru/articles/index.php
Глава 2
МДК 01.01   
Федеральные законы

1.«О защите прав потребителей», Ф3-2 от 09.01.96 с изменениями и дополнениями от 17.12.99 Ф3-212.

2. «О техническом регулировании» от 27. 12. 2002 № 184- ФЗ.

 3.   Перечень товаров, которые по истечении срока годности считаются непригодными для использования по назначению: Утв. Постановлением Правительства РФ от 16.06.1997 № 720 (в ред. от 10.05.2001 № 361).
4.Правила продажи отдельных видов товаров. Постановление Правительства РФ от 19. 01.1998 г. № 55 (в ред. от 01.02.2005 № 49)
5.Номенклатура продукции и услуг (работ), в отношении которых законодательными актами Российской Федерации предусмотрена их обязательная сертификация: Утв. Постановлением Госстандарта России от 30.07.2002 № 64 (с изм. и доп.).
6.Номенклатура продукции, соответствие которой  может быть подтверждено декларацией о соответствии: Утв. Постановлением Госстандарта России от 30.07.2002 № 64 (с изм. и доп.).
7.Продукция, подлежащая санитарно-эпидемиологической экспертизе: Утв. Приказом Минздрава России от 15.08.2001 № 325. (с изм. и доп.).
8.СанПиН 1.2.681-97. Гигиенические требования к производству и безопасность парфюмерно-косметической продукции.
9.Директива Совета ЕС «О сертификации косметической продукции». 90/121/ЕЭС.
10.Общероссийский классификатор продукции ОК 005-93. - М.: Изд-во стандартов, 1995.
Основные источники для преподавателей

     1.Айлова Г.Н., Васильева М.П., Петренко И.А., Рыженко Г.Н.Товароведение и экспертиза металлохозяйственных и    ювелирных товаров: Учебное пособие.- СПб.: Питер, 2019.-304с.
    2. Алексеев Н.С., Ганцов Ш.К., Кутянин Г.И. Теоретические основы товароведения непродовольственных товаров – М.: Экономика, 2018. – 295с. 
    3.Беседин А.Н., Каспарьянц С.А., Игнатенко В.Б. Товароведение и    экспертиза меховых товаров. М.: Академия, 2019 – 208 с.
  4.   Бузукова Е.А. Закупки и поставщики. Курс управления ассортиментом в рознице./ Под ред. С. Сысоевой. – СПб.: Питер, 2019.-432c. 
5.Вилкова С.А. Товароведение и экспертиза парфюмерно-косметических товаров.- М.: Деловая литература, 2019.- 278с.

   6. Васильева Н.О. Товароведение бытовых электротехнических товаров. -М.: Издательский центр «Академия», 2019.-   336с.

7. Жиряева Е.В. Товароведение. - СПб.: Питер, 2019. - 416 с.

8.Иванова В.Я., Голубенко О.А. Товароведение и экспертиза кожевенной продукции, М.: Изд. дом «Дашков и Ко»,   2019.-356с.
9. Лифиц И.М. Конкурентоспособность товаров и услуг. М.: Высшее      образование, 2019. – 390 с.
10. Лифиц И.М. Теория и практика оценки конкурентоспособности товаров и услуг. – М.: Юрайт-М, 2019. – 224с.

      11. Ляшко А.А., Ходыкин А.П. и др. Товароведение, экспертиза и стандартизация; Изд. – торговая корпорация «Дашков и   Ко», 2019.-667с. 
12.Ляшко А. А., Ходыкин А. П. Товароведение и экспертиза культтоваров. Товары для эстетического и интеллектуального развития. -  М.:Дашков и Ко, 2019.-298с.
     13.Мельниченко Т.А. товароведение ювелирных товаров и товаров народного художественного промысла: Учебное пособие. - Ростов-на-Дону: «Феникс», 2019. – 352 с.

 14.Николаева М.А. Теоретические основы товароведения. Учебник для вузов. – М.: Норма, 2019. – 448 с.
15.Николаева М.А. «Товарная экспертиза», Учебное пособие, М.: Деловая литература, 2019.-320с.

16.Николаева М.А. Товароведение потребительских товаров. Теоретические основы: Учебник для вузов. –  М.: Норма, 2019. – 288 с.
17.Паршикова В.Н. Товароведение и экспертиза бытовых химических товаров. -М.: Образовательно-издательский центр «Академия», 2019.-224с.
18.Товароведение и экспертиза промышленных товаров: Учебник / Под ред. Проф. А.Н. Неверова. – М.: МЦФЭР, 2019. – 848 с.

19. Сысоева С.В., Бузукова Е.А. Управление ассортиментом в рознице. Категорийный менеджмент. – СПб.: Питер, 2019.- 288c.

20.Ходыкин А.П. Товароведение и экспертиза культтоваров (товары для спорта и активного отдыха).-М.:Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2019.-350с.
21.Ходыкин А.П., Ляшко А.А. Товароведение и экспертиза электронных бытовых товаров. -М.: Издательский центр «Академия», 2019.-320с.
22.Чечик А.М. Товароведение и экспертиза товаров культурно-бытового назначения. -М.:Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2019.-536с.
     23Шевченко и др. Товароведение и экспертиза потребительских товаров. - М.: Инфра-М, 2019.- 352с;

24.Шепелев А.Ф., Печенежская И.А. Товароведение и экспертиза кожевенно-обувных товаров.- Ростов на Дону.: Март, 2019.-96.
25.Шепелев А.Ф., Печенежская И.А. Товароведение и экспертиза пушно-меховых товаров.- Ростов на Дону: Март, 2019-112с.
26.Шепелев А.Ф., Туров А.С. Товароведение и экспертиза древесно-мебельных товаров. – Ростов на Дону: Март, 2019. – 160 с.
27.Яковлева Л.А., Кутакова Г.С. Товароведение парфюмерно-косметических товаров: Учебник для вузов. – СПб.: Издательство «Лань», 2019. – 256 с. 
Стандарты.

ГОСТ Р 51293-99. Идентификация продукции. Общие положения.
ГОСТ Р 51303-09. Торговля. Термины и определения.
ГОСТ 29189-91. Кремы косметические. Общие технические условия.
ГОСТ Р 51578-2000. Изделия парфюмерные жидкие. Общие технические условия.
ГОСТ 4.381-85. Средства моющие синтетические. Номенклатура показателей.
ГОСТ 25644-96. Средства моющие синтетические порошкообразные. Общие технические требования.
ГОСТ 28546-2002. Мыло туалетное твердое. Общие технические условия.
ГОСТ 13784-94. Волокна и нити текстильные. Термины и определения.
ГОСТ 904-87. Изделия трикотажные бельевые для женщин и девочек. Общие технические условия.
ГОСТ 1136-87. Изделия трикотажные бельевые. Определение сортности.
ГОСТ 3897-87. Изделия трикотажные. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение.
ГОСТ 7474-88. Изделия верхние для женщин и девочек. ОТУ.
ГОСТ 28039-89. Изделия трикотажные верхние для мужчин и мальчиков. Общие технические условия.                
ГОСТ 28425-90. Сырье кожевенное. Технические условия.
ГОСТ 4.11-81. Система показателей качества продукции. Кожа. Номенклатура показателей.
ГОСТ 1023-91. Кожа. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение.
ГОСТ 338-81. Кожа хромовая для верха обуви. Определение сорта.
ГОСТ 316-75. Кожа для низа обуви. Определение сорта.
ГОСТ 28461-90. Кожа искусственная. Общие технические условия.
ГОСТ 24957-81. Кожа искусственная и синтетическая. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение.
ГОСТ 26167-84. Обувь повседневная. Технические условия.
ГОСТ 28371-89. Обувь. Определение сортности.
ГОСТ 11373-88. Обувь. Размеры.
ГОСТ 7296-81. Обувь. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение.
ГОСТ 9289-78. Обувь. Правила приемки.
ГОСТ 8765-93. Одежда меховая и комбинированная. ОТУ.
ГОСТ 28503-90. Одежда на меховой подкладке. ОТУ.
ГОСТ 19878-74. Меха, меховые и овчинно-шубные изделия. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение.
ГОСТ 9209-77. Шкурки меховые и овчина шубная выделанные. Правила приемки, методы отбора образцов и подготовки их для контроля.
ГН 2.3.3.972-00. Гигиенические нормативы. Предельно-допустимые количества химических веществ, выделяющихся из материалов, контактирующих с пищевыми продуктами.
ГОСТ 12.1.007-76. ССБТ. Вредные вещества. Классификация и общие требования безопасности.
ГОСТ 16371-93. Мебель. Общие технические условия.
ГОСТ 19917-93. Мебель для сидения и лежания. ОТУ.
ГОСТ 20400-80. Продукция мебельного производства. Термины и определения.
     ГОСТ 13025.1-13025.4-85. Мебель бытовая. Функциональные размеры.            
ГОСТ 17586-80. Бумага. Термины и определения.
ГОСТ 7500-85. Бумага и картон. Метод определения состава по волокну.
ИСО 2144. Бумага и картон. Определение зольности.
ИСО 536. Бумага и картон. Определение массы.
ИСО 534. Бумага и картон. Определение толщины и объемной массы или плотности листа.
ИСО 1974. Бумага и картон. Определение сопротивления раздиранию.
ГОСТ 30649-99. Сплавы на основе благородных металлов ювелирные. Марки.
ОСТ  117-3-002-95ЭД1. «Изделия ювелирные из драгоценных металлов. Общие технические условия».           
ГОСТ 4.75-82. Посуда сортовая из стекла. Номенклатура показателей.
ГОСТ 26812-86. Посуда и декоративные изделия из натрий-кальций-силикатного стекла.
ГОСТ 26822-80. Посуда и декоративные изделия из хрустальных стекол.
ГОСТ 24315-80. Посуда и декоративные изделия из стекла. Термины и определения видов стекол, способы выработки и декорирования.
ГОСТ 50962-96. Посуда и изделия хозяйственного назначения из пластмасс. Общие технические условия.
СТО ТПП 21-1-99. Экспертиза изделий из стекла и хрусталя. Контроль качества изделий из стекла и хрусталя. Методика. Торгово-промышленная палата СССР. – М., 1988.
ГОСТ 4.69-81. Посуда фарфоровая и фаянсовая. Номенклатура показателей.
ГОСТ Р 50186-92. Посуда керамическая в контакте с пищей. Выделение свинца и кадмия. Допустимые пределы.
ГОСТ 6141-91. Плитки керамические глазурованные для внутренней облицовки стен. Технические условия.
ГОСТ 30407-96. Метод испытания на выделения свинца и кадмия из стеклянной и стеклокерамической посуды.
ГОСТ Р 51709-2001.  Автотранспортные средства. Требования безопасности к техническому состоянию и методы проверки.
Дополнительные источники:

1.Байдакова Л.И. и др. Товароведение обувных и пушно-меховых товаров. – Киев: Высщая школа, 2021.-351c.

2.Гусейнова Т.С. Товароведение швейных и трикотажных товаров. - М.: Экономика, 2020.-287c.

3.Дронова Н.Д. Оценка рыночной стоимости ювелирных изделий. - М.: Дело, 2021.-295c.

4.Иванов М.И. и др. Товароведение обувных товаров. – М.: Экономика, 2020.-363c.
5.Николаева М.А. Теоретические основы товароведения. - М.: Норма, 2020 г.-448c.

6.Смирнов А. и др. Ювелирные украшения. Камни. Металлы. Издательский дом «6 карат», 2020. -188c.
7.Тесленко В.В. Организация торговли драгоценными камнями. Прикладное пособие. - М.: ИНФРА-М, 2021.-240c.

8.Чечеткина Н.М., Путилина Т.И. и др. Товарная экспертиза, Ростов-на-Дону: «Феникс», 2020.-512c.

9.Шевердяев О.Н., Корнев А.Ф. Полимерные материалы: Учебное пособие для вузов. – М.: МГОУ, 2021. – 336 с.

Журналы «Качество Инновация Образования», «Все о качестве. Зарубежный опыт», «Все о качестве. Отечественные разработки», «Сертификация», «Стандарты и качество», «Мир стандартов», «Методы менеджмента качества», «Интеллектуальная собственность. Промышленная собственность», «Товаровед промышленных товаров», «Посуда», «Стекло и керамика», «Тара и упаковка», «Кожевенно-обувная промышленность», «Меха мира», «Текстильная промышленность», «Драгоценные металлы. Драгоценные камни», «Новости в мире косметики», «Менеджмент: горизонты ИСО», «Мягкое золото», «Мир меха и кожи», «Русский ювелир», «Косметический рынок сегодня», «Швейная промышленность», «Ювелирное обозрение», «Ювелирный мир», «Современная торговля», «Российская торговля,» «Управление сбытом», «Управление продажами».

Ресурсы Internet:
1.  www.consultant.ru 

3.  www.ean.ru
4.  www.jewelland.ru
5.  skv@nefte.ru
6.  www.toplivo.ru
7.  www.cotton.ru
8.  www.rg.ru
9.  www.tehniku.ru
10. www.customs.ru
11. www.in-cosmetics.ru
12. www.westfur/com
13. www.lesexpert.ru
14. www.derevo.ru 

15     www.tks.ru
16.     www.infotrade.ru
17.     www.sugarindustry.ru
18.     www.conditer.ru
19.     www.ctg.ru
20.     www.vexma.ru
21.     www.fish-net.ru
22. www.pakkograff.ru
23.   www.goldruno.3dn.ru  

Базы данных, информационно-справочные и поисковые системы

http:/ www. budgetrf. ru - Мониторинг экономических показателей; 

http:/ www. businesspress.ru  - Деловая пресса;

http:/ www. garant.ru  - Гарант;

Справочно-правовая система «Кодекс» «Эксперт-Торговля»;
Информационно-справочная система «Консультант Плюс»;  

http:/ www. nta –rus. ru  - Национальная торговая ассоциация;

http:/ www. rbc. ru – РосБизнесКонсалтинг (материалы аналитического и обзорного характера);

http:/ www. rtpress. ru  - Российская торговля;

http:/ www. torgrus. ru  - Новости и технологии торгового бизнеса.

Раздел-2    МДК 01.02.

Основные источники:

I.    Законодательные документы:

1. Конституция Российской Федерации.- М.: Юридическая литература. 1993.

2. Трудовой кодекс Российской Федерации.- Агентство (ЗАО) «Библиотечка РГ». 2022.

3. . «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Федеральный закон № 52-ФЗ.

4. «О пожарной безопасности», Федеральный закон № 69-ФЗ от 21.12.94

5. Сборник нормативных документов для руководителя предприятия розничной торговли

6. Межотраслевые правила по охране труда в розничной торговле. ПОТ Р М 014-2000. - М.: ИНФРА- М, 2000.

7. Типовые инструкции по охране труда при проведении погрузочно-разгрузочных работ и размещении грузов. ТИОТ М   Р 001-2000.

8. Правила пожарной безопасности для объектов торговли и транспорта. - М.: ИНФРА-М, 2001

9. Система стандартов безопасности труда (ССБТ).

10. «Об утверждении Положения о расследовании и учете профессиональных заболеваний», Постановление Правительства Российской Федерации № 967 от 15.12.2000.

11. «Об утверждении Межотраслевых типовых инструкций по охране труда для работников розничной торговли», Постановление Министерства труда и социального развития Российской Федерации № 9 от 12.02.2002.

Стандарты:

12. Естественное и искусственное освещение. СНиП 32-05-95

13.  Пожарная безопасность зданий и сооружений. СНиП 21-01-97

14.  Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений СанПиН 2.2.4.548-98

15. Шум на рабочих местах… СН 2.2.4/2 1.8.562-96

16. Внутренний водопровод и канализация зданий. СНиП 2.04.01-85

17. Отопление, вентиляция, кондиционирование. СНиП 2.04.05-91

16. Санитарные правила для предприятий продовольственной торговли. СанПиН 2.3.6.021-94.

17. Закон РФ № 54 от 22.05.2003 «О применении контрольно-кассовой техники при осуществлении наличных денежных расчетов и расчетов с использованием платежных карт».

18. Письмо Минфина от 30.08.93 № 104 «Типовые правила эксплуатации контрольно-кассовых машин при осуществлении денежных расчетов с населением».

19. Положение  о регистрации и применении ККТ, используемой организациями и индивидуальными предпринимателями.  Постановление Правительства РФ от 23 июля 2007, № 470

20. Рекомендации по примерным нормам технического оснащения предприятий розничной торговли. – М.: НИиМЦ, 1994.

II. Основная литература:

21. Кащенко В.Ф. Торговое оборудование. – М.: «Инфа-М», 2019. – 398с.

22. «Охрана труда в торговле и общественном питании»/ Щербакова Л.М., Шевелев В.В., - М.:  Деловая литература, 2019.

III. Дополнительные источники:

23.. Э.А. Арустамов. Техническое оснащение торговых организаций. Учебник для ССУЗов. М.: ИЦ «Академия», 2019. – 2008с.

24.. Кассовые операции / под ред. Т.А. Стяжкиной. – М.: «Экзамен», 2019. – 158с.

25.. Каталоги, проспекты, паспорта, формуляры, эксплуатационные документы торгового оборудования.

26. Тюнюков Б.К. Электронная техника предприятий торговли. – М.: КНОРУС, 2019. – 192с.

27. Улейский Н.Т. Улейская Р.И. Оборудование торговых предприятий. – Ростов н/Д: Феникс, 2019. – 416с.

28. http://www.markerovka.ru/state/zachem_nuzhen_shtrih_kod.html
29. http://www.retailclub.ru/manage/334.html
30. http://www.retail.ru/articles/index.php
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Образовательный процесс ориентирован на формирование компетенций, освоение которых является результатом обучения профессиональному модулю. Базой для изучения данного курса являются общепрофессиональные дисциплины профессионального цикла теоретические основы товароведения, основы коммерческой деятельности, метрология и стандартизация, правовое обеспечение профессиональной деятельности и др.

Программу профессионального модуля «Управление ассортиментом товаров» студенты  осваивают на теоретических занятиях, практических и лабораторных занятиях, учебной практике, производственной практике (практике по профилю специальности, преддипломной практике), в рамках аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы. Для формирования профессиональных компетенций и развития творческих способностей студентов используются инновационные технологии, ролевые  имитационные игры, деловые игры, экскурсии на пищевые предприятия, мини-исследования в действующих торговых предприятиях, конкурсы профессионального мастерства и т.д.  Учебная практика направлена на формирование у учащихся практических профессиональных умений, приобретение первоначального практического опыта. Практика по профилю специальности направлена на формирование у учащихся общих и профессиональных компетенций, приобретение практического опыта. 

Преддипломная практика направлена на развитие у студентов общих и профессиональных компетенций, углубление практического опыта, проверку их готовности к самостоятельной трудовой деятельности. 

Учебная практика и производственная практика проводится в торговых предприятиях города под руководством мастеров производственного обучения. Организацию и руководство производственной практикой осуществляют руководители практики от образовательного учреждения и от организации. 

Самостоятельная работа студентов: аудиторная и внеаудиторная. 

Аудиторная самостоятельная работа студентов выполняется студентами под непосредственным руководством преподавателя и по его заданию. Внеаудиторная самостоятельная работа студентов выполняется по заданию преподавателя, но без его непосредственного участия. 

Содержание аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы студентов определяется преподавателем в соответствии с рекомендуемыми видами заданий. 
8. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профессиональной деятельности)
Раздел 1 МДК 01.01.












Таблица 1

	Результаты

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ПК 1.1.
Выявлять потребность в товарах.
	Полнота знаний основных видов потребностей в товарах.

Правильность выбора классификационных признаков при анализе фактического ассортимента товаров и направлений ассортиментной политики торгового предприятия.

Знание методики расчета показателей ассортимента.

Точность расчета показателей и структуры ассортимента. 

Знание процедуры исследования  и прогноза продаж по каждой группе товарного ассортимента.

Владение механизмами формирования спроса на новые товары для удовлетворения потребности покупателей и  совершенствования ассортимента потребительских товаров.


	оценка качества знаний студентов по результатам проведения устного экзамена.

наблюдение и оценка знаний и умений на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

оценка качества знаний по результатам тестового контроля.

Интерпретация результатов наблюдений за  творческой деятельностью обучающегося в процессе имитационной деловой игры  при освоения профессионального модуля.

	ПК 1.2.

Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции.


	Достаточность знаний нормативно-правовой базы по осуществлению хозяйственных связей с поставщиками потребительских товаров и потребителями. 

Умение контролировать выполнение договоров поставки, согласовывать ассортимент  товаров соблюдения сроков поступления, количества и качества.
	Устный  экзамен.

Наблюдение и оценка знаний и умений на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

Тестовый контроль.

Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе деловой игры  при освоения профессионального модуля.

	ПК 1.3.

Управлять товарными запасами и потоками.
	Полнота знаний идентификации товарных партий по идентификационным признакам.

Полнота знаний  расчета коэффициента товарооборачиваемости и своевременного пополнения товарных запасов.

Ответственность при определении конечных сроков реализации  товаров, санитарно-эпидемиологическое благополучие  и безопасность потребителей и коллектива торгового предприятия при эксплуатации торгово- технологического оборудования.

Умение анализировать и выбирать оптимальные условия хранения и размещения товаров для сохранения их качества . 

Умение планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров и сокращению товарных потерь.
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения профессионального модуля. Устный экзамен.

наблюдение и оценка знаний и умений на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

Тестовый контроль.

Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе деловой игры  при освоения профессионального модуля.


	ПК 1.4.

Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.


	Полнота знаний форм документального сопровождения товародвижения.

Ответственность, четкость, грамотность оформления  договоров с контрагентами, претензиционных писем и сопроводительных документов при приемке товаров по количеству и качеству.


	Устный экзамен.

наблюдение и оценка знаний и умений на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

Тестовый контроль.

Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе деловой игры  при освоения профессионального модуля.














Таблица 2

	Результаты

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК 1.
Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	Полнота, своевременность, аккуратность выполнения заданий для реализации профессиональных задач

Демонстрация интереса к будущей профессии

Понимание социальной значимости профессии товароведа.

Формирования  ответственности, достоверности, внимательности при консультировании и информировании потребителей  о свойствах товаров.
Иметь положительные отзывы с производственной практики.
	Наблюдение и оценка умений и навыков студентов на практических занятиях и при выполнение работ по учебной и производственной практике.

	ОК 2.
Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и  качество


	Обоснованность выбора и применения типовых методов и способов решения профессиональных задач

Объективность оценки эффективности и качества выполнения профессиональных задач.

	Устный  экзамен.
Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

	ОК 3.
Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	Своевременность, точность принимаемых решений в стандартных и нестандартных ситуациях, способность нести за них ответственность
	Оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 4.
Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач ,профессионального и личностного развития.
	Уровень, полнота знаний, умений при поиске и использовании информации для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

Быстрота и точность поиска и использования необходимой информации о свойствах  потребительских товаров и методах их анализа необходимую для эффективного и качественного информирования и консультирования потребителей. 
	Устный экзамен.
Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике и решении ситуационных задач.

	ОК 5.
Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.
	Правильность выбора, обоснованность, полнота использования информационно-коммуникационных технологий в профессиональной деятельности Владение информационной культурой.
 Умение анализировать и оценивать информацию с использованием информационно- коммуникационных технологий
	 Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике.

	ОК 6.
Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством , потребителями


	Уровень культуры общения и взаимодействия с потребителями. Подчиненными, коллегами и руководством. Умение и способность работы в коллективе и команде.
	Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 7.

Брать на себя ответственность за работу членов команды(подчиненных), за результат выполнения заданий.
	 Ответственность, полнота и четкость соблюдения и использования норм, правил, требований действующих стандартов. Способность взять на себя ответственность за работу членов команды

и результат выполнения заданий.
	Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 8.
Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	Творческий подход и самостоятельность при определении задач профессионального и личностного развития.
 Стремление к занятию самообразованием и осознанность планирования повышение квалификации специалиста.
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ОК  9.
Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
	Гибкость и быстрая адаптация при внедрении современных технологий в производстве продовольственных товаров и новых оптимальных форм обслуживания покупателей.

 Умение аргументировать обоснованность и рациональность использования информационно-коммуникационных технологий в профессиональной деятельности.


	Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике


Раздел 2 МДК 01.02.Контроль и оценка результатов освоения 
профессионального модуля  (вида профессиональной деятельности)
	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 1.1.

Выявлять потребность в товарах
	- достаточность знаний о методах изучения покупательского спроса при  обслуживании покупателей
- выполнение алгоритма обслуживания покупателей.
	Контрольный опрос
наблюдение и оценка выполнения практических действий
оценка устного зачета

	ПК 1.2. 

Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции
	- полнота знаний  о способах взаимоотношений с поставщиками

- эффективность отношений с покупателями

- повышенная внимательность при закупке и реализации скоропортящихся товаров 
	Решение ситуационных задач

наблюдение и оценка выполнения практических действий
Устный зачет, экзамен



	ПК 1.3. 

Управлять товарными запасами и потоками
	- полнота знаний  о способах контроля объема поступления, реализации и остатках товаров;

- эффективность использования складской, торговой и экспозиционной площади


	Решение ситуационных задач
Наблюдение и оценка выполнения практических действий
Устный зачет


	ПК 1.4. 

Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров
	- соблюдение правил оформления документов по приемке  товаров, перемещению товаров со склада в торговый зал, по кассовым операциям;

- достаточность знаний для расчета денежного остатка на конец рабочего дня и выведения результата работы кассира

	Тестовый контроль

Решение ситуационных задач

Наблюдение и оценка выполнения практических действий
Устный зачет, экзамен


	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК 1. 

Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	Полнота, своевременность, аккуратность выполнения заданий для реализации профессиональных задач. 

Проявление интереса к будущей профессии 

Положительные отзывы с производственной практики 
	наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 2. 
Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	Обоснованность выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач 

Эффективность и качество выполнения профессиональных задач 
	оценка устного экзамена
Решение ситуационных задач 

наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 3. 
Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	Своевременность, точность принимаемых решений в стандартных и нестандартных ситуациях, способность нести за них ответственность
	оценка  практических занятий при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 4. 
Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	Уровень, полнота знаний, умений при поиске и использовании информации для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития 
	Устный экзамен 

Решение ситуационных задач 

наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 5. 
Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	Правильность выбора, обоснованность, полнота использования информационно-коммуникационных технологий в профессиональной деятельности 
	наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 6. 
Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с

коллегами, руководством, потребителями.
	Уровень культуры общения  обучающихся с преподавателями, руководством, сотрудниками организации, в которой проходит практика, с покупателями
	наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 7. 
Брать на себя  ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	Ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий  при приемке товаров, по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей, за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования, за охрану труда
	наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике 

	ОК 8. 
Самостоятельно определять задачи профессионального и

личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно

планировать повышение квалификации.
	Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации.
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ОК 09. 
Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	Эффективное использование полученных профессиональных знаний при исполнении воинской обязанности.


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.
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